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FASIL 11

DEGIRMENCILIK URUNLERI; MALT; NiSASTA; INULIN;
BUGDAY GLUTENI

Fasil Notlari.

1.- Bu Fasila asagida yazili olanlar dahil degildir:

(a)
(b)

(c)
(d)

(e)
()
2- (A

Kahve yerine kullanilan kavrulmug malt (09.01 veya 21.01 pozisyonlari);

19.01 pozisyonundaki hazirlanmis unlar, kabaca ogutilerek elde edilen kiglk pargalar,
kaba unlar veya nigastalar;

19.04 pozisyonunda yer alan misir gevregi (corn flakes) ve diger Urlnler;

20.01,20.04 veya 20.05 pozisyonlarinda yer alan sebzeler (hazirlanmis veya konserve
edilmis);

Eczacilik drinleri (Fasil 30); veya

Parfumeri, kozmetik veya tuvalet driinleri karakterine haiz nisastalar (Fasil 33).

Asagidaki tabloda isimleri yazili degirmencilik Grunleri, kuru Griin Gzerinden hesaplandiginda

agirlik itibariyle:

(a) Nisasta orani (modifiye edilmis EWERS polarimetrik metodu ile tespit olunan),
asagidaki tablonun (2) numarali sitununda yazil olandan fazla ise; ve

(b) Biraktigi kil miktari (icine katilmis mineral maddeler varsa bunlara ait kismi
cikariimak kaydiyla), asagidaki tablonun (3) numarali sttununda yazili olanlardan
fazla degil ise bu Fasilda yer alirlar.

Yukaridaki sartlari haiz olmayanlar 23.02 pozisyonunda siniflandirilir. Bununla beraber,
bitun halde, yuvarlatilmig, flokon halinde veya 6guttlmis hububat embriyolari daima 11.04
pozisyonunda siniflandirilir.

Yukaridaki yazili sartlara gore bu Fasila dahil olan drunlerin, gdzlerinin buyGklugu
asag@idaki tablonun (4) veya (5) numarall sttunlarinda yazili olan metal tellerden yapiimis
eleklerden gegen miktari, agirlik itibariyle asagidaki tablonun (4) veya (5) numarali
sutunlarinda yazili oranlardan az degilse 11.01 veya 11.02 pozisyonlarinda yer alirlar.
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Aksi halde 11.03 veya 11.04 pozisyonlarinda yer alirlar.
Elekten gegen orani
HUBUBAT Nisasta Kl GOz buydklugu GOz blyuklugu
CINSI icerigi icerigi 315 mikrometre | 500 mikrometre
(1) (2) 3) (mikron) (mikron)
(4) (5)
Bugday ve gavdar........ %45 % 2.5 % 80 -
Arpa.....cccceeenne. %45 % 3 % 80 -
Yulaf......cooveee, %45 % 5 % 80 -
Misir(corn)ve dane darl. %45 % 2 - % 90
PifinG......ccovveee. %45 % 1.6 % 80 -
%45 % 4 % 80 -
Kara bugday.............
3.- 11.03 pozisyonunun tatbikinde "kabaca 6gutlilerek elde edilen kiiglik pargalar’ (bulgur) ve

"kaba un” (irmik) tabirlerinden:
(a) Misir Urlnleri s6z konusu oldugu takdirde, gozlerinin blyUukligl 2 mm. olan metal
tellerden yapilmis bir elekten gegen miktari agirlik itibariyle en az % 95 olan;

(b) Diger hububat Urtnleri s6z konusu oldugu takdirde, gozlerinin blyuklGgu 1.25 mm. olan
metal tellerden yapilmis bir elekten gegen miktari agirlik itibariyle en az % 95 olan; hububat
tanelerinin kiguk parcalara ayrilmasindan elde edilen drinler anlagilir.

GENEL AGIKLAMALAR

Asagidakiler bu Fasila dahildir:

(1) Fasil 10'daki tahillarm ve Fasil 7'deki tatli misinn degirmencilik Urinleri (23.02
pozisyonundaki degirmencilik kalintilari harig). Bu Fasila giren bugday, ¢avdar, arpa, yulaf,
misir (kabuklu veya kabuksuz haldeki ufalanmis misir koganlari dahil), tane dari, piring ve kara
bugdayin 6gitilmesinden elde edilen degirmencilik driinleri Fasilin 2 (A) Notun da belirtilen
nisasta ve kil muhtevalarina iligkin kriterler gercevesinde 23.02 pozisyonundaki artiklardan ayirt
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edilir.

Fasll iginde, yukarida isimleri ile belirtilen tahillara ait 11.01 veya 11.02 pozisyonlarinda yer
alan unlar, Fasilin 2(B) Notunda belirtilen eleklerden ge¢gme kriterine uygun olarak 11.03 veya
11.04 pozisyonlarindaki trunlerden ayrilir. Ayni zamanda, 11.03 pozisyonundaki batun tahillarin
kabaca dguttlerek elde edilen kigik parcalari ve kaba unlarinin Fasilin 3 Nolu Notunda belirtilen
bir elekten gegme ile ilgili kritere uymasi gerekmektedir.

(2) Fasilin gesitli pozisyonlarinda belirtilen islemlere (nisasta veya bugday gluteninin ¢ikartiimasi
veya malt haline getirilmesi gibi) tabi tutmak suretiyle Fasil 10 da yer alan tahillardan elde edilen
urunler.

(3) Diger Fasillardaki ham maddeleri (kuru baklagiller, patates, meyve vb.) yukarida paragraf (1)

veya (2)'de belirtilenlere benzer islemlere tabi tutmak suretiyle elde edilen triinler.

Asagida yazili olanlar, digerleri meyaninda, bu Fasil haricindedir:

(a) Kahve yerine kullanilan kavrulmus malt (09.01 veya 21.01 pozisyonlan).
(b) Hububat kapgiklari (12.13 pozisyonu).

(c) 19.01 pozisyonundaki hazirlanmis unlar, kabaca ogutulerek elde edilen kuguk pargalar, kaba
unlar veya nigastalar.

(d)  Tapyoka (19.03 pozisyonu).

(e)  Kavurma ve sisirme suretiyle elde edilen misir gevregi, kabartilmis piring ve benzerleri ile
islenmis tane halindeki bulgur bugdayi (19.04 pozisyonu).

(f) 20.01, 20.04 ve 20.05 pozisyonlarinda yer alan hazirlanmis veya konserve edilmis sebzeler.

(g)  Hububat ve baklagillerin degirmenden gegirilmesi, elenmesi veya diger bir sekilde isleme tabi
tutulmasi sonucunda elde edilen kalintilari (23.02 pozisyonu).

(h)  Eczacilik Urlnleri (Fasil 30)

(i) Fasil 33 de yer alan drinler (33. Fasilin 2 ve 3 Nolu Not hiikiimlerine bakiniz).

11.01-  BUGDAY UNU VEYA MAHLUT UNU.

Bu pozisyon, Fasilin 2 nolu Notunun (A) paragrafinda (Genel Agiklama Notuna bakiniz) belirtilen
nisasta ve kul muhteviyatina iliskin gerekliliklere sahip ve bu Notun (B) paragrafinda ifade edilen
standart bir elekten gecme kriterine uyan bugday ve mahlut unlarini (yani 10.01 pozisyonundaki
hububatin degirmenden gegirilmesi ile elde edilen un haline getirilmis Grinleri) kapsar.

Bu pozisyondaki unlar, cok az miktarda mineral fosfatlar, antioksidanlar, emdilsifiye ediciler,
vitaminler veya hazirlanmig kabartma tozlar (kendi kendine kabaran un) ilavesiyle daha
genel olarak %10'u gegmeyecek sekilde gluten
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ilavesiyle daha da zenginlestirilebilirler.

Bu pozisyon nigastayi 0n jelatinize etmek igin 1siya tabi tutulmus "kabartiimig” (6n jelatinizasyon
islemine tabi tutulmus) unlari da kapsar. Bunlar, 19.01 pozisyonundaki mistahzarlarin hazirlanmasinda,
mayacilikta veya hayvan yemlerinin hazirlanmasinda veya dokuma veya kagit sanayii veya metalurji
gibi bazi sanayi kollarinda (dokum cevheri baglayicilarinin hazirlanmasi igin) kullanilirlar.

Gida mustahzarlari olarak kullaniimak uzere ilave ediimis dijer maddelere sahip veya daha ileri
derecede islem goérmis unlar bu pozisyon haricindedir (genellikle 19.01 pozisyonu).

Bu pozisyonda kakao ile karistirimis unlar da yer almaz (tamamen yagi alinmis baz (zerinden
agirikca %40 veya daha fazla kakao ihtiva eden unlar 18.06 pozisyonunda, daha az oranda kakao
ihtiva ediyorsa 19.01 pozisyonunda yer alir).

11.02- HUBUBAT UNLARI (BUGDAY UNU VEYA MAHLUT UNU
HARIG).

1102.20 - Misir unu

1102.90 - Digerleri

Bu pozisyon, bugday veya mahlut unlari digindaki unlari (yani Fasil 10'daki tahillarin degirmenden
gegcirilmesiyle (6gutilmesiyle) elde edilen toz halindeki Urlnler) kapsar.

Cavdar, arpa, yulaf, misir (kabuklu veya kabuksuz olarak 6gutilmis misir koganlari dahil), tane dari,
piring veya kara bugdayin degirmencilik drinleri, Fasilin 2 Nolu Notunun (A) paragrafinda (Genel
Agiklama Notuna bakiniz) belirtilen nisasta ve kil muhtevalarina sahip olmak ve bu Nottaki (B) paragrafi
tarafindan on gor(len standart elekten gegme kriterine uymak kosuluyla un olarak bu pozisyonda yer
alirlar.

Bu pozisyondaki unlar, cok az miktarda mineral fosfatlar, antioksidanlar, emiilsifiye ediciler,
vitaminler veya hazirlanmig kabartma tozlari (kendi kendine kabaran un) ilavesiyle daha zengin hale
getirilebilirler.

Bu pozisyon, nisastay! prejelatinize etmek icin 1siya tabi tutulmus "kabartiimis" (6n jelatinizasyon
islemine tabi tutulmus) unlari da kapsar. Bunlar, 19.01 pozisyonundaki mistahzarlarin hazirlanmasinda,
mayacilikta veya hayvan yemlerinin hazirlanmasinda veya dokuma veya kagit sanayii veya metalurji
gibi bazi sanayi kollarinda(dokim cevheri baglayicilarinin hazirlanmasi igin) kullanilirlar.

Gida mustahzarlari olarak kullaniimak Uzere daha ileri derecede islem gormus veya ilave edilmis
diger maddelere sahip unlar bu pozisyon haricindedir (genellikle 19.01 pozisyonu).

Kakao ile karigtinlmis unlar da bu pozisyon haricindedir(tamamen yagi alinmig baz (zerinden
agirlikca % 40 veya daha fazlasi kadar kakao igeriyorsa 18.06 pozisyonunda, daha az oranda kakao
iceriyorsa 19.01 pozisyonunda yer alirlar).
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11.03-  HUBUBATIN KABACA OGUTULMESINDEN ELDE EDILEN KUGUK PARGALAR,

HUBUBAT KABA UNLARI VE PELLETLERI.

- Hububatin kabaca o6guttimesinden elde edilen kiiguk

pargalar ve hububat kaba unlari

1103.11 -- Bugdaydan

1103.13 -- Misirdan

1103.19 -- Diger hububattan

1103.20 - Pelletler

Bu pozisyondaki hububatin kabaca ogutlimesinden elde edilen kuguk pargalar ve hububat kaba
unlari, hububat tanelerini (kabuklu veya kabuksuz olarak 6gutiimis misir koganlari dahil) kiigiik
parcalara ayrilmasiyla elde edilirler ve bunlar Fasilin 2 nolu Notunun (A) paragrafinda belirtilen nisasta
ve kil muhtevalarina sahip ve Fasilin 3 nolu Notunda agiklanan elekten gegme ile ilgili kritere
uygundurlar.

Bu pozisyondaki hububatin kabaca éguttlmesinden elde edilen kiiglk parcalar ve hububat kaba
unlari ile 11.01 veya 11.02 pozisyonlarindaki unlar ve 11.04 pozisyonundaki driinler arasinda yapilacak
ayrim konusunda Fasil Genel Agiklama Notuna (madde (1), 2 nci paragraf) bakiniz.

Hububatin kabaca 6gitulmesinden elde edilen kiigiik parcalar, tanelerin kabaca ogutuimeleri
suretiyle elde edilen kiiguk ve unlu parcalardir.

Hububat kaba unlar (irmik), undan daha iri taneli bir Grn olup, ya ilk 6gitme islemini muteakip ilk
elekten gegirme isleminden veya ilk 6gutmeden sonra hasil olan hububatin kabaca 6gutilmesinden elde
edilen kiiglk pargalarin yeniden 6gutme ve tekrar elenmesiyle elde edilir.

Makarnalik (durum) bugday kaba unu; makarna, spagetti veya benzerlerinin imalatinda kullanilan
temel hammaddedir. Irmik, dogrudan dogruya gida maddesi olarak da kullanilir (6rn; irmik pudinglerinin
hazirlanmasinda).

Bu pozisyon Islya tabi tutulmak suretiyle prejelatinize edilmis ve 6rnegin mayacilikta bir ilave
maddesi olarak kullanilan hububat kaba unlarini (6rn; misir kaba unu) de kapsar.

Pelletler, bu Fasildaki hububatin 6gitiimesinden elde edilen drtinler olup, ya dogrudan dogruya
tazyik altinda veya agirhiginin % 3'Uni ge¢gmeyen oranda bir baglayicinin ilavesiyle aglomere haline
getiriimislerdir (Bolim II' deki 1 nolu Nota bakiniz). Bu pozisyon, hububatin égiitilmesinden elde edilen
pellet haline getiriimis artiklari kapsamaz (Fasil 23).
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11.04 - DIGER SEKILDE iSLENMi$ HUBUBAT TANELERI (ORNEGIN; KABUGU GIKARILMIS,
YASSILASTIRILMIS, FLOKON HALINDE, YUVARLATILMIS, DILIMLENMIS, iRi
PARGALAR HALINDE UFALANMIS) (10.06 POZISYONUNDA YER ALAN PIiRING
HARIG); HUBUBAT EMBRIYONLARI (BUTUN HALDE, YASSILASTIRILMIS, FLOKON
HALINDE VEYA OGUTULMUS).

- Yassilastiriimis veya flokon halindeki taneler

1104.12 -- Yulaf

1104.19 -- Diger hububat

- Diger iglenmis taneler (6rnegin; kabugu gikariimis,
yuvarlatilmig, dilimlenmis veya iri pargalar halinde

ufalanmisg)

1104.22 -- Yulaf taneleri

1104.23 -- Misir taneleri

1104.29 -- Diger hububat taneleri

1104.30 - Hububat embriyonlari (bitlin halde, yassilastiriimis, flokon

haline getirilmis veya ogutilmas)

Bu pozisyon 11.01 ve 11.02 pozisyonundaki unlar, 11.03 pozisyonundaki hububatin kabaca
ogutilmesinden elde edilen klgiuk pargalar, hububat kaba unlari ve pelletler, 23.02
pozisyonundaki kalintilar hari¢ olmak uzere, hububatin hazirlanmamig tim degirmencilik Grlnlerini
kapsar. Bu pozisyondaki Urlinler ile yukarida belirtilen istisnalar arasinda yapilacak ayrim konusunda
Fasilin (1) nolu Genel Agiklama Notuna bakiniz.

Bu pozisyona asagidakiler dahildir:

(1) Yassilagtirimig veya flokon halindeki taneler (6rn; arpa veya yulaf), bitiin halindeki tanelerin
(kabuklari gikarilmig olsun olmasin), iri parcalar halinde ufalanmis tanelerin veya asagida (2) ve
(3)'nct maddelerde ve 10.06 pozisyonunun Agiklama Notunun (2) ila (5) nolu maddelerinde
aciklanan Urunlerin ezilmesi veya yassi hale getiriimesiyle elde edilir. Bu islemde, tane, genellikle
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buharla isitiimakta veya sicak silindirler arasinda yassilastiriimaktadir. "Misir gevregi* tipindeki
kahvaltilik gidalar, tuketiimeye hazir pisirilmis mustahzarlar olup bu nedenle benzeri pisirilmis
hububatlar gibi 19.04 pozisyonunda yer alirlar.

(2)  VYulaf, karabugday ve dari, kavuzu gikarilmis ancak perikarbi ¢ikarilmamistir.

Bununla beraber bu pozisyon, harman ve savurmadan bagka bir isleme tabi tutulmamis olmak
kosuluyla, tabii haliyle kavuz veya kabugu bulunmayan yulaflari kapsamaz (10.04
pozisyonu).

(3) Kabugu ¢ikariimig veya tamamen veya kismen perikarpi gikartilmak tizere diger sekillerde
isleme tabi tutulan taneler. Bu durumda tanenin unlu kismi gortndr hale gelebilir. Arpanin
bracteiferous cesidinin taneleri, eger kavuzlari (veya kabuklari) ¢ikartilmissa bu pozisyonda yer
alirlar (Kavuzlar, sadece 6gltme islemiyle cikarilabilirler, zira sadece harman veya savurma
isleriyle ¢ikmayacak kadar siki bir sekilde taneye yapismis vaziyettedirler 10.03 pozisyonunun
Agiklama Notuna bakiniz).

(4)  Yuvarlatilmig taneler (genellikle arpa), yani pratikte tim perikarbi ¢ikarilmig, bunlarin uglari
daha yuvarlak hale getirilmistir.

(5) iri pargalar halinde ufalanmis taneler (yarma), yani, bulgurdan daha kaba taneler halinde
kesilmis veya kirilmis taneler (kabuklu veya kabuksuz). Bunlarin taneleri daha irice olup ayni
biyukltkte dedgildir.

(6) Hububat embriyonlar, 6gitmenin ilk asamasinda bitlin halde veya hafifgce yassilastiriimis
sekilde taneden ayrilir. Koruma kalitesini artirmak amaciyla embriyonun yagi kismen alinabilir
veya Isil isleme tabi tutulabilir. Kullanim amacina gore embriyon, flokon haline getirilebilir veya
ogutdlebilir (kabaca veya un gibi) ve vitamin eklenebilir (6rn; isleme sirasindaki kayiplari telafi
etmek amaciyla).

Butln haldeki veya yassilastiriimis embriyonlar genellikle yag ¢ikariminda kullanilirlar. Flokon
haline getirilmis veya 6gutulmis embriyonlar; gida maddeleri (biskivi veya diger firncilik drdinleri,
diyet mustahzarlari), hayvan yemleri (yem katki maddeleri imalati) veya eczacilik miistahzarlari
imalatinda kullaniimaktadir.

Hububat embriyonlarindan elde edilen vyaglarin ¢ikariimasi neticesinde ortaya ¢ikan
artiklar 23.06 pozisyonunda siniflandirilirlar.

Asagida yazil olanlar da bu pozisyon haricindedir:

(@)  Parlatilmig, perdahlanmig, yari kaynatiimig olsun olmasin kavuzlari cikarilmig, yari veya
tamamen 6gutlimas piringler ile kirik piringler (10.06 pozisyonu).

(b)  Saponini ayirmak icin perikarpi tamamen veya kismen cikarilmis fakat bagka bir islemden
gegmemis kinoa (10.08 pozisyonu).

()  lIslenmis taneler halindeki bulgurlar (19.04 pozisyonu)
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11.05-  PATATES UNU, KABA UNLARI, TOZLARI, FLOKONLARI, GRANULLERi VE
PELLETLERI.

1105.10 -- Patates unu, kaba unlari ve tozlar

1105.20 -- Patates flokonlari, grandlleri ve pelletler

Bu pozisyon, un, kaba un, toz, flokon granll veya pellet halinde kurutulmus patatesleri icerir.
Pozisyon kapsami un, toz, flokon ve grandller, taze patateslerin buharla pisiriimesi ve ptre haline
getirilip daha sonra bu pirenin kurutularak ya un, toz veya granil haline getiriimesi veya kiigiik flokonlar
seklinde kesilen ince tabakalar haline getiriimesi ile elde edilirler. Bu pozisyondaki pelletler, patates unu,
kaba unu, tozu veya pargaciklarinin aglomere edilmesiyle elde edilirler.

Bu pozisyondaki Urtnler, cok az miktarlarda antioksidan, emiilsifiye ediciler veya vitamin ilavesiyle
zenginlestirilmis olabilirler.

Bununla beraber, diger maddelerin eklenmesi sonucu patates mustahzarlari karakterini kazanan
urtnler bu pozisyon haricindedir.

Asagida yazil olanlar da bu pozisyon haricindedir:

(a) Daha ileri bir isleme tabi tutulmadan basitge kurutulmus, dehidrate edilmis(molekil yapisindan su
cikallmig) veya buharlastiriimis patatesler (07.12 pozisyonu).

(b) Patates nisastasi (11.08 pozisyonu).

(c) Patates nisastasindan hazirlanmis tapyoka yerine kullanilan maddeler (19.03 pozisyonu).

11.06-  07.13 POZISYONUNA GIREN KURU BAKLAGILLERIN, 07.14 POZISYONUNA GIREN
SAGUNUN VE KOKLERIN VEYA YUMRULARIN UN, KABA UN VE TOZLARI; 8. FASILA
GIREN URUNLERIN UN, KABA UN VE TOZU.

1106.10 -- 07.13 pozisyonuna giren kuru baklagillere ait olanlar

1106.20 -- 07.14 pozisyonuna giren saguya, koklere ve yumrulara ait

olanlar

1106.30 -- 8. Fasila giren drinlere ait olanlar

(A)  07.13 pozisyonuna giren kuru baklagillerin un, kaba un ve tozlan

Bu pozisyon bezelye, fasulye veya mercimekten yapilmis un, kaba un ve tozlari kapsar; bunlar
esas itibariyle gorba veya pire yapiminda kullanilirlar.
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Bu pozisyona asagidakileri kapsamaz:
(@)  Yagi alinmamis soya unu (12.08 pozisyonu).
(b) Kegiboynuzu unu (12.12 pozisyonu).

(c) Sebze unu veya ezmesi esasli gorbalar ve et sulari (sivi, kati veya toz halinde) (21.04
pozisyonu).

(B)  07.14 pozisyonuna giren sagunun, koklerin ve yumrularin un, kaba un ve tozlar

Bu Urnler, sagu hurmasinin (sago palm) yumusak dokularinin veya manyok vb.nin
kurutulmus koklerinin basit olarak ogutiilmesi veya rendelenmesi ile elde edilirler. Bu drtnlerden
bazilarl imalatlari sirasinda toksik maddelerden arindirmak igin genellikle 1s1l isleme tabi
tutulurlar; bu islem, nisastanin on jelatinizasyona tabi tutulmasini gerektirebilir.

Pozisyon, bu kaynaklardan elde edilen nisastalari kapsamaz (sagudan elde edilen nisastaya
bazen "sagu unu" da denildigi dikkate alinmalidir). Bu nisastalar 11.08 pozisyonunda yer alir ve
bu pozisyondaki unlardan ayirt edilebilirler, ¢linkii unlar, parmaklar arasinda ovalandigi zaman
nisasta gibi gicirdamazlar. 07.14 Pozisyonunda yer alan sagunun veya koklerin ya da yumrularin
pellet sekline getiriimis un, kaba un ve tozlari da bu pozisyon haricindedir (07.14 pozisyonu).

(C) 8. Fasilda yer alan trtnlerin un, kaba un ve tozu.

Un, kaba un veya toz haline getirilen 8. Fasildaki sert kabuklu meyveler ile diger meyvelerin
baslicalari; kestane, badem, hurma, muz, Hindistan cevizi ve demirhindidir.

Bu pozisyon ayrica meyve kabuklarinin un, kaba un ve tozlarini da kapsar.

Bununla birlikte bu pozisyon koruyucu ilag veya tedavi amaglarina yonelik olarak paketler
icinde perakende olarak satisa sunulan demirhindi tozlarini kapsamaz. (30.04 pozisyonu).

Bu pozisyonun drinleri gok az miktardaki antioksidanlar veya emdilsifiye edicilerin ilavesi ile
zenginlestirilmis olabilirler.

Asagida yazil olanlar da bu pozisyon haricindedir:
(a) Sagu 6zi (07.14 pozisyonu).

(b) Tapyoka olarak bilinen hazirlanmis gida maddeleri (19.03 pozisyonu).
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11.07-  MALT (KAVRULMUS OLSUN OLMASIN).

1107.10 - Kavrulmamig

1107.20 — Kavrulmus

Malt, filizlendirilmis taneler (cogunlukla arpa) olup genellikle sonradan sicak havali firinlarda
kurutulurlar (malt firinlarinda).

Bunlar, bir uctan diger uca hafif kirsik yapida olup dis taraflari kahverengimsi-sari ve ig taraflari
beyaz renktedir. Bunlar, tebesir gibi iz birakir ve malt haline getirilmemis tanelerden farkli olarak,
genellikle suda yuzer ve keza kirilgan gevrek yapidadirlar. Malt, pisiriimis tanelerin karakteristik
kokusuna ve hafif tatlimsi bir aromaya sahiptir.

Bu pozisyon, bitin haldeki malti, 6gutilmus malti ve malt ununu kapsar. Kavrulmug malt da bu
pozisyonda yer alir (6rn; biralari renklendirmede kullanilan). Fakat malt ekstrakti ve esasini malt
ekstrakti teskil eden gida mistahzarlari (19.01 pozisyonu) ile kahve yerine kullanilan kavrulmus
malt (21.01 pozisyonu) gibi daha ileri bir isleme tabi tutulmak suretiyle hazirlanmig olan Grinler, bu
pozisyon haricindedir.

11.08 -  NISASTALAR; iNULIN.

- Nigastalar

1108.11 -- Bugday nisastasi

1108.12 -- MisIr nigastas|

1108.13 -- Patates nigastasi

1108.14 -- Manyok (cassava) nisastas|

1108.19 -- Diger nisastalar

1108.20 — indilin
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Nisastalar, kimyasal olarak karbonhidratlar olup, bircok bitkinin hlcre yapilarinda bulunurlar. En
onemli nisasta kaynaklari, hububat taneleri (6rn; misir, bugday, ve piring), bazi likenler, bazi yumru ve
kokler (patates, manyok, ararot vb.) ve sagu hurmasi 6zuddr.

Nisastalar, beyaz kokusuz tozlar olup, parmaklar arasinda ovalandiklari zaman gicirdayan ince
tanelerden olugsmaktadirlar.

Bunlar, genellikle iyotla koyu mavi renk verirler (kizil kahverengi renk veren amilopektin nisastalari
harig). Polarize 1gikta mikroskop altinda bakildiginda taneler, karakteristik koyu polarizasyon kirilmalari
gosterir. Bunlar soguk suda ¢dézlilmezler, ancak, su i¢inde jelatinizasyon derecelerinin (bircok nisasta
icin 60 °C civarinda) Uzerinde 1sitilirlarsa tanecikler dagilir ve nisasta hamuru olusur. Nisastalarin ticari
olarak islenmesi neticesinde diger pozisyonlarda siniflandirilan birgok Urlin elde edilir (6rn; modifiye
nisastalar, kavrulmus eriyebilir nisastalar, dektstrin, malto-dekstrin, dekstroz, glukoz). Bunlar bu sekilde
cesitli sanayilerde, 6zellikle gida, kagit, kagit isleme ve tekstil sanayinde kullanilirlar.

Bu pozisyon ayrica inilini de kapsar; intilin, kimyevi olarak nisastaya benzer, ancak, iyotla mavi
yerine acik sarimsi-kahverengi bir renk verir. Indlin, beyaz yer elmasi, dahlia kokleri ve hindiba (gikori)
koklerinden elde edilir. Suda uzun slre kaynatilarak hidrolize edildiginde fruktozu (levuloz)meydana
getirir.

Asagida yazil olanlar digerleri meyaninda bu pozisyon haricindedir:

(a) 19.01 pozisyonundaki nisasta mistahzarlari.

(b) Nisastadan hazirlanan tapyoka ve tapyoka ikameleri (19.03 pozisyonundaki Agiklama Notuna
bakiniz).

C) Parfimeri veya tuvalet mistahzarlari olarak kullanilan nisastalar (Fasil 33)

d) 35.05 pozisyonundaki dekstrinler ve diger modifiye nisastalar.

=

(

(

(e) Nisasta esasli zamklar (35.05 veya 35.06 pozisyonlari).

( Nisastadan yapilmis mistahzar hasil ve apreler (38.09 pozisyonu).
(

g)  Nisastanin ayrilmasi ile izole edilmis amilopektin ve amiloz (39.13 pozisyonu)
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_
11.09-  BUGDAY GLUTENi (KURUTULMUS OLSUN OLMASIN).

Gluten, bugday ununun yapisinda bulunan nisasta, vb. maddelerin basitge su ile ayrilmasi suretiyle
elde edilir. Gluten, beyaz viskoz bir sivi veya macun ("nemli" gluten) veya krem renkli toz (kuru gluten)
seklinde olabilir

Gluten, esas itibariyle gesitli proteinlerin karigimindan ibaret olup, bunlarin baslcalar gliadin ve
glutenin'dir (bunlar toplam proteinin %85 ila 90'In1 olusturur). Bu iki proteinin mevcudiyeti bugday
gluteninin ozelligidir ve uygun oranlarda su ile karistirildigi zaman kazandigi elastikiyet ve plastikimsi
yap! bu proteinlerden kaynaklanir.

Gluten, esas itibariyle, ekmek veya biskivilerin, makarnanin veya benzeri driinlerin veya diyet
mustahzarlarinin bazi gesitlerinin yapilmasinda kullanilan proteinli unlari zenginlestirmek igin kullanilir.
Gluten, ayni zamanda bazi et mistahzarlarinda baglayici olarak, bazi zamklarin veya gluten siilfat,
gluten fosfat, hidrolize bitki proteinleri veya sodyum glutamat gibi tGrinlerin imalinde de kullaniimaktadir.

Asagida yazil olanlar digerleri meyaninda bu pozisyon haricindedir:
(a) Gluten ilavesiyle zenginlestirilmis bugday unlari (11.01 pozisyonu).
(b) Bugday gluteninden elde edilmis proteinler (genellikle 35.04 pozisyonu).

(c) Tutkal olarak kullanilimak Uzere veya tekstil endustrisinde parlatici olarak veya apreleme igin
kullanilmak tzere hazirlanmis bugday gluteni (35.06 veya 38.09 pozisyonlar).
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