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FASIL 15

HAYVANSAL, BITKISEL VEYA MIKROBIYAL KATI VE SIVI YAGLAR VE BUNLARIN
PARGALANMA URUNLERI; HAZIR YEMEKLIK KATI YAGLAR; HAYVANSAL VEYA BITKISEL

MUMLAR
Fasil Notlar.
1.- Asagida yazili olanlar bu Fasila dahil degildir:
(a) 02.09 pozisyonunda yer alan domuz yagi veya kiimes hayvanlarinin yagt;

(b) Kakao yag (kati veya sivi) (18.04 pozisyonu);

(c) Agirlik itibariyle %15'den fazla 04.05 pozisyonundaki Grlnleri igeren yenilen
mustahzarlar (genellikle Fasil 21);

(d) Donyagi tortusu (23.01 pozisyonu) ve 23.04 ila 23.06 pozisyonlarindaki Urlnlerin
artiklari;

(e) Yag asitleri, mustahzar mumlar, ilaglar, boyalar, vernikler, sabun, parflimeri, kozmetik
veya tuvalet mustahzarlari, sulfonatli sivi yaglar ve VI. Bélimdeki diger drinler; veya

(f) Sivi yaglardan elde edilen taklit kauguk (40.02 pozisyonu).

2.- 15.09 pozisyonuna ¢ozliciler yardimiyla zeytinden elde edilen sivi yaglar dahil degildir (15.10
pozisyonu).
3.- 15.18 pozisyonu, sadece denatiire edilmis kati veya sivi yaglar ve bunlarin fraksiyonlarini

kapsamaz. Bunlar, denatlre edilmemis kati veya sivi yaglarin fraksiyonlarinin yer aldigi uygun
pozisyonda siniflandirilir.

4.- Sabun hammaddeleri, yag tortulari ve posalari, stearin zifti, gliserol zifti ve yapagi yag artigi
15.22 pozisyonunda yer alir.

Alt pozisyon Notlari.

1.-1509.30 alt pozisyonu anlaminda saf zeytin yagi serbest asiditesi oleik asit cinsinden ifade
edildiginde 2,0 g/100 g gegmeyen ve diger saf zeytin yadi kategorilerinden 33-1981 Codex Alimentarius
Standardinda belirtilen dzelliklerine gére ayirt edilebilen Grlnler anlasilir,

2.- 151411 ve 1514.19 alt pozisyonlari anlaminda, “dusUk erusik asitli rep veya kolza yagi” ifadesinden
agirlik itibariyle %2'den daha az erusik asit igerigine sahip sabit yag anlasilir.
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GENEL AGIKLAMALAR

(A) Bu Fasil agagida yazili olanlari kapsar:

(1) Ham, saflastinlmis veya rafine edilmis veya bagska sekilde islem gdrmis (orn;
kaynatilmis, kikurtlenmis veya hidrojene edilmis) hayvansal, bitkisel veya mikrobiyal kat
ve sivi yaglar.

(2) Katl veya sivi yaglardan elde edilen bazi drinler, 6zellikle bunlarin pargalanma drunleri
(6rn; ham gliserol).

(3) Bilesik yenilebilir kati ve sivi yaglar (6rn; margarin).

(4) Hayvansal veya bitkisel mumlar.

(5) Yagli maddelerin veya hayvansal ve bitkisel mumlarin islenmesinden ¢ikan artiklar.

Bununla beraber, asagida yazili olanlar bu Fasil haricindedir:
(a) 02.09 pozisyonunda yer alan eritiimemis domuz ve kiimes hayvanlari yagi.

(b) Sutten elde edilen tereyadi ve diger kati ve sivi yagdlar (04.05 pozisyonu); sirilebilir
nitelikteki stt Grtinleri (04.05 pozisyonu)

(c) Kakao yag! (kati ve sivi) (18.04 pozisyonu).

(d) Donyagi tortusu (23.01 pozisyonu); bitkisel veya mikrobiyal kati ve sivi yaglarin
cikarilmasindan arta kalan yag kuspesi, artik zeytinyagi pulpu ve diger artiklar (posalar
hari¢) (23.04 ila 23.06 pozisyonlar).

(e) Yag asitleri rafinasyondan elde edilen asit yaglari, yag alkolleri, gliserol (ham gliserol
harig), hazirlanmig mumlar, ilaglar, boyalar, vernikler, sabun, parfimeri, kozmetik veya
tuvalet mistahzarlari, stlfonlanmis yaglar veya VI. Béliimde yer alan diger drinler.

() Sivi yaglardan tiretilen taklit kauguk (40.02 pozisyonu).

Sperm yagi ve jojoba yagi harig olmak Uzere hayvansal, bitkisel veya mikrobiyal kati ve
sivi yaglar, gliserol ile yag asitlerinin (palmitik, stearik ve oleik asitler gibi) esterleridir.

Bunlar kati veya sivi olabilirler, fakat hepsi sudan daha hafiftir. Uzun stire havayla temasta kalirlarsa
hidroliz ve oksidasyon nedeniyle bozulup acilagirlar (ransidite). Isitilirlarsa keskin ve tahris edici bir koku
vererek ayrisirlar. Timu suda ¢dzlinmez, fakat dietil eter, karbon disiilfit, karbon tetraklorid, benzen, vb.
de tamamen ¢dzundrler. Hint yadi alkolde ¢ozlndr, fakat diger hayvansal, bitkisel veya mikrobiyal kati
ve sivi yagdlar alkolde az miktarda ¢ozundrler. Bunlarin hepsi kagit Gzerinde sUrekli bir yag lekesi
birakirlar.

Trigliserid yaglari olusturan esterler, asiri isitilmig buhar, sulu asitler, enzimler veya katalizorlerin
etkisiyle, gliserin ve yag asitlerine veya alkalilerin etkisiyle gliserol ve yag asitlerinin alkali tuzlarina
(sabun) pargalanabilirler (sabunlastirma).

Tarifenin bagka bir yerinde daha Ozel olarak belirtiimemis olmak sartiyla, (6rnegin
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ispermeget 15.21 pozisyonu) 15.04 ve 15.06 ila 15.15 pozisyonlari, bu pozisyonlarda belirtilen
kati ve sivi yaglarin fraksiyonlarini da kapsar. Fraksiyonlara ayirmak igin kullanilan baslica
yontemler agagida belirtilmigtir:

(a) Presleme, gokturerek ayirma, vinterizasyon ve filtrasyon gibi yontemleri igeren kuru
fraksiyon ayirim;

(b) Cozuculerle ayirm; ve

(c) Yuzey-aktif maddelerin yardimiyla ayirim.

Fraksiyonlara ayirma, kati veya sivi yaglarin kimyasal yapisinda herhangi bir degismeye sebep olmaz.

Bu Fasilin 3 nolu Notunda belirtilen "sadece denatiire edilmis yaglar ve fraksiyonlar" deyimi,
balik yagi, fenoller, petrol yaglari, terebantin yagi, toluen, metil salisilat (pirola yag), biberiye yagi
gibi denaturant ilave edilerek yenilemez hale getirilmis kati ve sivi yaglari ve fraksiyonlarini ifade
etmektedir. Bu maddeler klgik miktarlarda (genellikle %1'den daha az) ilave edilmekte, kati ve
sivi yaglari ve bunlarin fraksiyonlarini kiiflenmis, eksimis, kokusmus, acimis hale getirmektedir.
Bununla beraber, suna dikkat edilmelidir ki bu Fasilin 3 nolu Notu kati veya sivi yaglarin veya
bunlarin fraksiyonlarinin denatire edilmis mlstahzar veya karigimlarina uygulanmaz (15.18
pozisyonu).

Bu Fasilin 1 nolu Notundaki istisnalar dikkate alinarak hayvansal, bitkisel veya mikrobiyal kati
ve sivi yadlar ve bunlarin fraksiyonlar ister gida maddesi olarak isterse teknik ya da sinai
amaglarla kullanilsin, bu Fasilda siniflandirilir (6rn; sabun, mumlar, yaglayici maddeler, vernikler
veya boyalarin imalatr).

Bitkisel veya hayvansal mumlar, esas itibariyle bazi ylksek yag asitlerinin (palmitik, cerotik,
miristik) gliserol disindaki bazi alkollerle (cetyl, vb.) olan esterleridir. Bunlar degisik oranlarda
serbest durumdaki kendi asitlerini ve alkollerini ve ayrica bazi hidrokarbonlari igerir.

Bu mumlar hidroliz ile gliserol vermezler ve isitildiklarinda yaglarin keskin kokusunu vermez
ve acllasmazlar. Mumlar genellikle kati yaglardan daha serttirler.

(B) Bu Faslin 15.07 ila 15.15 pozisyonlari, pozisyonlarda belirtilen rafine edilmis olsun olmasin
ancak kimyasal olarak degismemis saf (6rn; baska yapidaki sivi veya kati yaglarla karismamis),
basit bitkisel veya mikrobiyal kati ve sivi yagdlar ve fraksiyonlarini kapsar.

Bitkisel kati veya sivi yaglar tabiatta bolca olusur ve bitkilerin bazi kisimlarindaki hiicrelerde bulunur
(6rn; tohumlar ve meyveler) ve buralardan basing veya gozticiler yardimiyla gikartilir.

Bu pozisyonlarda siniflandirilan bitkisel veya mikrobiyal kati ve sivi yaglar sabit kati ve sivi yaglardir ve
parcalanmadan kolayca damitilamazlar, ugucu degildirler ve bunlari pargalayan ve sabunlagstiran asiri
Isitilmig buhar ile ayrilamazlar.

Jojoba yagi hari¢ olmak lizere, bitkisel kati ve sivi yaglar, gliseridlerin karigimlaridir. Fakat
katl yaglarda oda sicakliginda kati halde bulunan palmitik ve stearik gliseridler hakim iken, sivi
yaglar esas olarak oda sicakliginda sivi halde bulunan gliseridlerden olusur (oleik asit gliseridleri,
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linoleik asit gliseridleri, linolenik asitin gliseridleri, vb.). Mikrobiyal kati ve sivi yaglar ayni zamanda
oda sicakliginda sivi halde bulunan arasidonik asit ve linoleik asit gibi baslica ¢oklu doymamis
yag asitlerinin gliserit karigimlaridir.

Bu pozisyonlar ham bitkisel kati ve sivi yaglari ve bunlarin fraksiyonlari yaninda berraklastirma, yikama,
filtrasyon, renk giderme, asit giderme veya koku giderme gibi islemlerle rafine edilen veya
saflastirilanlar da kapsamaktadir. 15.15 pozisyonunda yer alan mikrobiyal kati ve sivi yaglar, yagli
mikroorganizmalardan lipid ekstrakte edilerek elde edilir. Mikrobiyal kati ve sivi yaglar ayni zamanda tek
hicreli yaglar (SCO) olarak da bilinir.

"Yag tortulari ve posalari" gibi yag rafinasyonunun yan uriinleri ve sabun hammaddeleri 15.22
pozisyonunda yer alirlar. Rafinasyondan elde edilen asit yaglari 38.23 pozisyonunda yer alirlar
ve ham yaglarin rafinasyonu sirasinda elde edilen sabun hammaddelerinin mineral asit ile
aynristirimasiyla hazirlanmaktadir.

Bu pozisyonlarda yer alan kati ve sivi yaglar, 12.01 ila 12.07 pozisyonlarindaki yagl tohumlardan ve
yagli meyvelerden elde edilmektedir, fakat bunlar ayni zamanda Tarifenin bagka yerlerinde
siniflandirilan bitkisel maddelerden de elde edilebilir (6rn; zeytinyagi, 12.12 pozisyonundaki seftali,
kayisl, erik cekirdeklerinden gikarilan yaglar, 08.02 pozisyonundaki badem, ceviz, pignolya cevizi, Antep
fistigi vb.den elde edilen yaglar, tahil riseyminden elde edilen yag gibi).

Bu pozisyonlar yenilebilir veya yenilemez karigimlari veya mustahzarlari, kimyasal olarak
degisiklige ugratilmig bitkisel veya mikrobiyal kati ve sivi yagdlari kapsamaz (30.03, 30.04,
33.03 ila 33.07, 34.03 pozisyonlari gibi Tarifenin baska vyerinde siniflandiriimig  Griin
karakterine sahip degillerse 15.16, 15.17 veya 15.18 pozisyonunda siniflandirilirlar).

15.01 - KATI DOMUZ YAGI (ERITILMi$ DOMUZ YAGI “LARD”
DAHIL) VE KUMES HAYVANLARININ KATI YAGLARI (02.09
VEYA 15.03 POZiSYONLARINDAKILER HARIG).

1501.10 — Eritilmis domuz yag! ( Lard)

1501.20 - Diger kati domuz yag!

1501.90 - Digerleri

Bu pozisyondaki yaglar, degisik islemlerle (eritme, presleme, ¢6ziicl ekstraksiyonu) elde edilebilir.
En ¢ok kullanilan islemler 1slak (buhar veya distk sicaklik) ve kuru eritmedir. Kuru eritme igleminde
yagin bir kismi yiksek sicaklik uygulamasi ile sizdirarak alinir, diger kismi ise presleme ile ¢ikartilir ve
ilk kisma eklenir. Bazi durumlarda artik kisimlarda kalan yag ¢oziicu vasitasi ile gikarilabilir.
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Yukaridaki ifadelere bagh olmak tizere, bu pozisyon asagidakileri igerir:

- Lard, domuzlarin yagli dokularindan elde edilen yenilebilir, beyaz, kati veya yari kati haldeki
yumusak krema seklindeki yagdir. Uretim yontemine ve kullanilan yag dokularina gore degisik
tipte lard dretilebilir. Omek olarak en iyi kalite yenilebilir domuz yag1, domuzun karin bélgesinin ic
yagindan eritilerek yapilir. Lardlarin ¢ogu koku giderici isleme tabi tutulurlar ve bazi durumlarda
acilasmayi (ransidite) engellemek icin antioksidanlar eklenebilir.

- Asil niteligini degistirmeyecek kadar az miktarda defne yapradi ve diger baharatlari igeren
lard, bu pozisyonda yer alir, ancak lard igeren yenilebilir karigimlar veya mustahzarlar bu
pozisyon haricindedir (15.17 pozisyonu).

- Diger domuz yaglan, kemik yagi, artiklardan elde edilen yaglar ve iretim ve hayvan
besleme gibi insan tlketiminden baska kullanimlar igin olan diger yenmez yaglar dahil.

- Kiimes hayvanlari yaglar (kemik yagi ve artiklardan elde edilen yaglari dahil).

Kemik yagitaze kemiklerden elde edilen beyaz veya sarimsi renkte bir yagd olup donyagi
kokusundadir; fakat bayat kemiklerden elde edilince yumusak, grandler, kirli sari veya kahverenkli, hosa
gitmeyen kokulu olur. Kemik yagi sabun veya mum yapiminda ve yaglayici madde olarak kullanilir.

Artiklardan elde edilen yaglar karkas yaglari olup, diger bazi hayvansal dokunt ve artiklardan (dil
soyma, karinlar, kirpintilar vb.) ¢ikan yaglar veya derilerin kirpilmasindan veya kesilmesinden elde
edilen yaglardir. Bunlar genellikle asagidaki belirgin dzelliklere sahiptirler; koyu renk, hos olmayan koku,
serbest yag asitleri (oleik, palmitik, vb), kolestrol ve safsizliklar, vb. ylksek miktarda icermesi ve domuz
yag! veya bu pozisyondaki diger yaglardan daha dusuk erime noktasina sahip olmalaridir. Bunlar daha
cok teknik amaglarla kullanilirlar.

Bu yaglar, ham veya rafine edilmis olabilirler. Rafinasyon islemi, nétralizasyon, Fuller topragi ile
muamele, asiri 1sitiimig buhar tfleme, filtreden gegirme yoluyla yapilmaktadir.

Bu Urlnler gida maddesi hazirlanmasinda, merhem, sabun, vb. imalatinda kullaniimaktadir.

Asagida yazil olanlar bu pozisyon haricindedir:

(a) Etli kisimlari icermeyen domuz yagi ve kiimes hayvanlari yagi (eritiimemis veya baska sekilde
¢ikariimamis) (02.09 pozisyonu)

(b) Lard stearini ve sivi lard (15.03 pozisyonu).

(c)  Bu pozisyonda belirtilenlerin digindaki hayvanlardan elde edilen yaglar (15.02, 15.04 veya 15.06
pozisyonlari).

(d) 15.06 pozisyonundaki kemik yag!.
(e) Taklit lard (15.17 pozisyonu).
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_
15.02 - SIGIR, KOYUN VEYA KEGi YAGLARI (15.03

POZISYONUNDAKILER HARIG).

1502.10 - Don yag!

1502.90 - Digerleri

Bu pozisyon, sigir, koyun ve kegilerin i¢ organlari ile kaslarini gevreleyen yaglari kapsamaktadir,
sigirdan elde edilen yag en onemlisi olmaktadir. Bu yagd, ham (taze, sogutulmus, dondurulmus),
tuzlanmig, salamura edilmis, kurutulmus, dumanlanmig veya eritilmis don yagi seklinde olabilir. Eritme
islemi 15.01 deki yaglari elde etmek igin uygulanan iglemle aynidir. Bu pozisyon, ayni zamanda,
presleme veya ¢ozlicl vasitasi ile gikarilan yaglari da igerir.

"Premier jus" (oleo stock) denilen don yagi, en iyi kalitedeki yenilebilir don yagidir. Tam beyaz veya
sarims| renkte, katl, taze iken kokusuz olur. Fakat hava ile temas ettikten sonra tipik acilasmis (ransid)
bir koku olusturur.

Don yagi ¢cogunlukla, oleik, stearik ve palmitik asit gliseridlerinden ibarettir.

Don yagi, yemeklik yag veya yaglama yagi yapiminda, sabun veya mum imalinde, deri
yaglanmasinda, hayvan yemi yapiminda vb. kullanilr.

Bu pozisyon, keza kemik yagi ve sigir, koyun veya kegi artiklarindan elde edilen yaglari da kapsar.
15.01 pozisyonun Agiklama Notu'ndaki ilgili yaglara ait tanimlar, bu pozisyonun benzer yaglarina da
uygulanir.

Asagida yazil olanlar bu pozisyon haricindedir:

(a) Oleo stearin, oleo yagi (oleo oil), sivi don yagi (15.03 pozisyonu).
(b)  Atlardan elde edilen yag (15.06 pozisyonu).

(c) Bu pozisyonda belirtilen hayvanlardan baska hayvanlarin artiklarindan elde edilen yaglar ve
kemik yagi (15.01, 15.04 veya 15.06 pozisyonlari).

(d) Hayvansal mengeli sivi yaglar (15.06 pozisyonundaki sigir pagasi yadi ve kemik yagi gibi).

(e)  "Bitkisel donyagi "olarak bilinen bazi bitkisel kati yaglar, 6rnegin; "Cin bitkisel donyadi" (stillingia
fat) ve "Borneo donyagi" (15.15 pozisyonu).
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1503- LARD STEARINi, SIVI LARD, OLEOSTEARIN, OLEO YAGI VE SIVI DON YAGI
(EMULSIYON HALINE GETIRILMEMIS, KARISTIRILMAMIS VEYA BASKA SEKILDE
HAZIRLANMAMIS).

Bu pozisyon, lardin preslenmesi ile elde edilen drunleri (lard stearini ve sivi lard gibi) veya don
yadinin preslenmesiyle elde edilen Grlnleri (oleo yagi (oleo oil), sivi don yadi ve oleostearin gibi)
kapsamaktadir. Bu islemlerde lard veya don yagi U¢ veya dort gun sureyle isitiimis tanklarda tutulur ve
bu strede lard stearini veya oleostearin kristalleri olusur. Elde edilen taneli kitle daha sonra sivi yaglari
stearinlerden ayirmak icin preslenir. Bu presleme kuru eritme islemindeki (bu islem kalan yagi, protein
ve baglayici doku gibi di§er hayvansal maddelerden ayirmak igin ylksek sicaklikta yapilir) preslemeden
farklidir. Bu pozisyondaki urtinler diger fraksiyonlara ayirma yontemleriyle de elde edilebilir.

Lard stearini, lard veya diger eritiimis domuz yaglarinin preslenmesinden kalan kati beyaz renkli
yaddir. Pozisyon, yenilebilir veya yenilemez halde olanlarin her ikisini de kapsar. Yenilebilir domuz yagi
stearinii, daha katt kivam  vermek igin bazen yumusak domuz yagi ile
karistirilir (15.17 pozisyonu). Yenilemez domuz yagi stearini yaglama yagi veya gliserol, olein veya
stearin kaynag olarak kullanilir.

Sivi lard, lard veya diger eritilmis domuz yaginin soguk preslenmesi ile elde edilir. Sarimsi renkte,
baygin yag kokulu ve hos tadi olan bir sividir ve bazi sinai islemlerde (yapagi isleme, sabun imali, vb.)
veya yaglayicl madde olarak veya bazen gida amaciyla kullanilr.

Oleo yag: (oleo oil) (yenilebilir), beyaz veya sarimsi renkte yumusak bir kivamda kati bir yag olup,
hafif don yagi kokusunda hos bir lezzeti olan bir yagdir. Kristal haldedir, fakat yumusatmada grantiler
hale gelebilir. Esas olarak oleik asit (triolein) gliseridinden olusmaktadir. Oleo yagi, baglica margarin
veya taklit domuz yagi gibi yenilebilir yag imalinde ve yaglayici madde olarak kullanilir.

Sivi don yagi (Tallow oil) (yenilemeyen oleo yagi), don yadi kokusunda sarimsi bir sividir ve hava
ile temasinda kolaylikla acilasir. Sabun imalinde kullanilir ve yaglama maddesi olarak kullanilmak tizere
mineral yaglarla karistirilir.

Oleo yagi veya sivi don yagi ¢ikartildiktan sonra geriye kalan sert kisim, stearik ve palmitik asitlerin
(tristearin  ve tripalmitin) gliseridlerinden olusan bir karisimdir. Oleo-stearin veya don yagi
stearini ("preslenmis don yagl") olarak bilinen Urln, genellikle sert, kolay kirilir kek veya tablet
formundadir. Beyaz renkte, kokusuz ve tatsizdir.

Emdilsiyon hale getirilmis, karigtinlmis  veya bagska sekilde hazirlanmig Urinler bu
pozisyon haricindedir (15.16, 15.17 veya 15.18 pozisyonlan).
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15.04 - BALIKLARIN VEYA DENiZ MEMELILERININ KATI VE SIVI

YAGLARI VE BUNLARIN FRAKSIYONLARI (RAFINE
EDILMiS OLSUN OLMASIN, FAKAT KIMYASAL OLARAK
DEGISTIRILMEMIS).

1504.10 - Balik karacigerlerinin sivi yaglari ve bunlarin fraksiyonlari

1504.20 - Baliklarin kati ve sivi yaglari ve bunlarin fraksiyonlari

(karacigerlerin sivi yaglari haric)

1504.30 - Deniz memelilerinin kati ve sivi yaglari ve bunlarin
fraksiyonlari

Bu pozisyon, birgok balik gesitlerinden (morina, halibut, pisi balig, ringa, sardalye, hamsi, vb.) veya
deniz memelilerinden (balina, yunus, ayibaligi, vb.) elde edilen kati ve sivi yaglari ve bu yaglarin
fraksiyonlarini  kapsamaktadir. Bu yadlar, baligin veya deniz memelisinin govdesinden ya da
karacigerinden veya bunlarin artiklarindan elde edilmektedir. Daima tipik ballk kokusuna ve hosa
gitmeyen tada sahiptirler ve saridan kirmizimsi kahverengine kadar degisen renkte olurlar.

Morina karacigeri, pisi baligi karacigeri ve diger balik karacigerleri yiksek miktarda vitamin ve
diger organik maddeler iceren yag saglarlar. Bunlar, bu nedenle daha ¢ok tipta kullanilirlar. Bu yaglar,
irradyasyon islemiyle veya bagka sekilde vitamin muhtevasi artirilmis olsun olmasin bu pozisyonda yer
alirlar, fakat ilag olarak veya emdlsiyon halde veya tedavi edici bir amagla baska maddeler
katilirsa Fasil 30 da yer alirlar.

Keza bu pozisyon, sogutulmus balik yaginin preslenmesi veya ¢oktirerek ayirma suretiyle elde
edilen kati bir Grlin olan "balik stearini"ni de kapsamaktadir. Balik stearini, balik kokusunda, sarimsi
veya kahverengi bir madde olup degra (deri yaglama mstahzari), yaglama yagi ve disuk kaliteli sabun
yapiminda kullanilir.

Balik ve deniz memelilerinden elde edilen rafine edilmis sivi ve kati yaglar da bu pozisyonda yer
alirlar, fakat, eger kismen veya tamamen hidrojene edilmis, ara-esterlestirimis, yeniden esterlestiriimis
veya elaidik asitlesme yapilmis ise bu pozisyon haricindedir (15.16 pozisyonu).
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_ _
15.05- YAPAGI YAGI VE BUNDAN ELDE EDILEN YAGLI MADDELER (LANOLIN DAHIL).

Yapag! yadi, yapiskan, hosa gitmeyen kokulu bir yagdir ve igerisinde yapaginin veya kumasin
temizlendigi sabunlu sudan cikartilir. Keza, ugucu ¢oztciler (karbon distlfid, vb.) yardimiyla yagli
yapagidan da ¢ikartilabilir. Yapag: yagi gliserol esterlerden olusmaz ve bu nedenle kimyasal olarak
yagdan ziyade, bir mum olarak mitaala edilir. Yaglama yaglarinin yapiminda ve diger sinai amaglarla
kullanilir, fakat daha gok lanolin olarak (rafine edilmis Urlin() veya yapadi yagi oleini veya yapagi yagi
stearini elde etmek igin kullanilir.

Lanolin, yapadl yaginin saflastirimasi suretiyle elde edilir ve bir merhem kivamina sahiptir;
rafinasyon derecesine bagli olarak sarimsi beyazdan kahverengiye kadar degdisen renkte olur, havada
pek hafif bozulma gosterir ve hafif, tipik bir kokusu vardir. Lanolin, kaynayan alkolde ¢ok iyi ¢dzUndr,
fakat suda ¢dzilinmez, ancak gok miktarda su absorbe edebilir ve lanolin hidrat olarak bilinen yagli
emlsiyona donusur.

Susuz lanolin, makine yaglarinin, emiilsiyon haline gelebilen sivi yaglarin veya aprelerin imalinde
kullanilir. Hidrate lanolin ile emdlsiyon hale getirilmis lanolin ise, 6zellikle merhem veya kozmetik
mustahzarlarin yapiminda kullanilr.

Lanolinin esas ozelligini muhafaza eden hafif¢e islem gormis lanolin ve yapagi alkolleri (keza,
kolestrol, izokolestrol ve diger ylksek alkollerin bir karigsimi olan ve lanolin alkolleri olarak da bilinen) de
bu pozisyon kapsamina girer.

Kimyasal yonden belirli yapida olan alkoller (genellikle Fasil 29) ve esasi lanolin olan mistahzarlar
(6rn; ilagh veya parfumlu maddeler ilave edilmis lanolin gibi) bu
pozisyon haricindedir (30.03 veya 30.04 pozisyonlari veya Fasil 33). Keza, lanolinin temel 6zelligini
kaybedecek kadar fazla bir kimyasal degisiklige ugramis olan lanolinler (6rn; suda coziinebilecek
derecede etoksile edilmig lanolin) harigtir (genellikle 34.02 pozisyonu).

Yapag! yagi, buhar-damitma ve preslemeye tabi tutulursa, sivi, kati ve artik olmak Uzere ug kisma
ayrilir.

Yapagi yagi oleini olarak bilinen sivi kisim ve donuk, kirmizimsi-kahverengi renkte, hafif yapag
yadi kokusundadir. Alkolde, dietil eterde, benzinde vb. ¢dzlinmektedir. Iplik egirme fabrikalarinda tekstil
yaglama maddesi olarak kullanilimaktadir.

Kati olan kisim (yapagi yagi stearini), mumsu bir madde olup sari kahverengi ve kuvvetli yapagi
yag! kokusunda, kaynar alkolde ve diger organik ¢ozlculerde ¢ozinen bir maddedir. Deri sanayinde,
yaglama yaglari veya yapistirici yaglarin yapiminda ve mum veya sabun imalinde kullanilimaktadir.

Yapag yag! artiklari, bu pozisyon haricindedir (15.22 pozisyonu).
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15.06- DIGER HAYVANSAL KATI VE SIVI YAGLAR VE BUNLARIN FRAKSIYONLARI (RAFINE

EDILMiS OLSUN OLMASIN, FAKAT KIMYASAL OLARAK DEGISTIRILMEMIS).

Bu pozisyon, 02.09 pozisyonunda veya bu Fasilin daha &nceki pozisyonlarinda
siniflandirilanlarin digindaki tim hayvansal mengeli kati ve sivi yaglari ve bunlarin fraksiyonlari
kapsamaktadir. Bu pozisyon, domuz, kimes hayvanlari, sigirlar, koyun, kegi, balik veya deniz
memelilerinden elde edilenlerin digindaki tim kati hayvansal yaglari ve sivi lard, oleo yagi, sivi don
yagl, balik veya deniz memelilerinden elde edilen sivi yagdlar ve yapagi yagindan ¢ikarilan sivi yaglar
digindaki tum hayvansal sivi yaglari kapsar.

Bu pozisyon, 0zellikle asagidakileri igerir:

(1)  Atlardan, su aygirlarindan, ayilardan, tavsanlardan, kara yengecinden, kaplumbagdalardan,
vh. elde edilen kati yaglar (bu hayvanlarin kemik, ilik ve artiklarindan elde edilen kati yaglar
dahil).

(2) Paca yagi ve benzer sivi yaglar, siir, at veya koyunlarin ayak veya incik kemikleri
kaynatilarak elde edilen yagin soguk preslenmesi ile elde edilir.

Bunlar, solgun sari renkte, tatlimsi, havada stabil olan yaglardir ve nazik mekanizmalarin
ya@lanmasinda kullanilir (saatler, dikis makineleri, silahlar vb.).

(3)  Sivi kemik yagi, basing islemiyle kemik yagindan veya kemiklerin sicak su ile muamelesinden
elde edilir. Kolaylikla acilagmayan, kokusuz, sarimsi sivi bir yagdir. Nazik mekanizmalar igin
yaglama maddesi olarak ve derilerin yaglama isleminde kullanilir.

(4) llikten cikartilan sivi yaglar. Bunlar, eczacilikta ve parfiimeri yapiminda kullanilan beyaz veya
sarimsi maddelerdir.

(5)  Yumurta sarisi sivi yag\, iyice haslanmis yumurtadan basingla veya goziicu ile gikartilir. Agik,
altin sarisi veya kirmizimsi renkte bir yagdir ve haglanmig yumurta kokusundadir.

(6) Kaplumbaga yumurtasi sivi yagi. Solgun sari renkte olup kokusuzdur ve gida olarak kullanilir.

(7)  Swvi krizalit yag, ipek boceginin krizalitlerinden ¢ikartilir. Keskin ve ¢ok kotu kokulu, kirmizimsi-
kahverengi bir yagdir ve sabun imalinde kullanilir.

Asagidakiler bu pozisyon haricindedir:

a) Domuz veya kimes hayvanlari yagi (02.09 veya 15.01 pozisyonu).
b)

c) Balik veya deniz memelilerinin kati ve sivi yaglari ve bu yaglarin fraksiyonlari (15.04 pozisyonu).
d)

(
( Sigir, koyun veya kegi yaglari (15.02 pozisyonu).

(

( Esas itibariyle piridin bazlarini igeren Grtnler (Dippel yagi olarak bilinir, bazen de kemik yagi ad
verilir) (38.24 pozisyonu).
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15.07 - 15.07 - SOYA YAGI VE FRAKSIYONLARI (RAFINE EDILMi$ OLSUN OLMASIN, FAKAT
KIMYASAL OLARAK DEGISTIRILMEMIS) (+).

1507.10 - Ham yag (sakizi ayriimig olsun olmasin)

1507.90 - Digerleri

Soya yag|, soya fasulyesi tohumlarindan (Glycine max) hidrolik veya gikartici presler ya da ¢oziicller
kullanilarak ¢ikartilir. Solgun sari renkte, sabit kuruyan yag olup gida ve sinai amaglar igin, orn;
margarin ve mayonez, sabun, boya, vernik, plastiklestirici ve alkid recine imalinde kullanilir.

Bu pozisyon, soya yagi fraksiyonlarini da kapsar. Bununla beraber, rafine sirasinda ham soya
yagindan elde edilen soya lesitini ise 29.23 pozisyonunda siniflandirilir.

Alt pozisyon Agiklama Notu.
1507.10 Alt pozisyonu

Herhangi bir adsorpsiyon filtrasyon islemi, fraksiyonlara ayirma veya diger fiziksel veya kimyasal
islemler hari¢ tutularak, sivi yaglarin kati pargaciklardan ayrilmasi igin agirlik, basing veya santrif(ij gict
gibi sadece mekanik gugler kullanilmig olmasi sartiyla, pres ile elde edilen kati veya sivi sabit bitkisel
yaglar (eger bunlar dekantasyon, santrifilj veya filtrasyondan baska bir islem ile karsilasmamislar ise)
"ham" olarak mitalaa edilecektir. Cikarma ile elde edilen bir yag, basingla elde edilen benzeri yag ile
mukayese edildiginde, renk, koku veya tadinda herhangi bir degisme olmamasi sartiyla, "ham" olarak
mutalaa edilecektir.

15.08-  YER FISTIGI YAGI VE FRAKSIYONLARI (RAFINE EDILMi$ OLSUN OLMASIN, FAKAT
KIMYASAL OLARAK DEGISTIRILMEMIS) (+).

1508.10 - Ham yag

1508.90 - Digerleri

Yer fistigi yagi veya Amerikan fistigi yadi, ¢ziicl vasitasi ile ¢ikarma veya presleme yoluyla adi yer
fistigi (Arachis hypogaea) tohumlarindan veya "cevizlerinden" elde edilen, kurumayan bir yagdir.

Filtrelenmis ve rafine edilmis yag, 6rnegin; salata yagi olarak, yemeklik yag ve margarin yapiminda
kullaniimaktadir. Dstk kalitede olanlari sabun ve yaglama isleminde kullanilir.
Altpozisyon Agiklama Notu.
1508.10 Altpozisyonu

1507.10 altpozisyonunun Aglklama Notuna bakiniz.
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1509-  ZEYTINYAGI VE FRAKSIYONLARI (RAFINE EDILMi$ OLSUN OLMASIN, FAKAT
KIMYASAL OLARAK DEGISTIRILMEMIS).

1509.20 - Ekstra saf zeytinyag

1509.30 — Saf zeytinyagi

1509.40 - Diger saf zeytinyagi

1509.90 - Digerleri

Zeytinyagl, zeytin agacinin (Olea europaea L.) meyvesinden elde edilen bir yagdir.
Bu pozisyon asagidakileri kapsar:

Saf zeytinyaglar, zeytin agacinin meyvesinden, 6zellikle i1sil kosullar olmak (izere, yalnizca mekanik
veya diger fiziksel yollarla elde edilen, yaginda degisiklige neden olmayan, yikama, stizme, santrifij ve
filtrasyon disinda herhangi bir isleme tabi tutulmamis yaglardir.

(A)  Ekstra saf zeytinyag), 6zellikle zeytinlerin islenmeden dnce islenmesi veya isleme ve depolama
sirasinda sicaklik kontroll ile ilgili olarak belirli kosullar altinda elde edilen ve yagda herhangi bir
degisiklige yol agmayan sizma zeytinyadi. Organoleptik 6zelliklerine gelince, meyvemsi ve higbir
kusuru yoktur. Agik saridan yesile degisen berrak bir rengi vardir. Dogal haliyle tuketime
uygundur. Naturel sizma zeytinyagi, 100 gramda 0.8 grami ge¢cmeyen oleik asit olarak ifade
edilen serbest asitlige sahiptir ve Codex Alimentarius Standard 33-1981'de belirtilen o6zelliklere
gore diger zeytinyagi kategorilerinden ayirt edilebilir.

(B)  Saf zeytinyad, isleme ve depolama sirasinda 6zellikle termal olanlar olmak tzere belirli kosullar
altinda elde edilen ve yagda hafif degisikliklere neden olabilecek, Codex Alimentarius Standard
33-1981'de belirtilen sinirlari agmayan organoleptik kusurlar olusturan sizma zeytinyagi. Kendine
has meyvemsi bir tada, berrak acik saridan yesile degisen bir renge sahiptir ve dogal haliyle
tliketime uygundur. Natrel zeytinyadi, 100 gramda 2.0 grami ge¢gmeyen oleik asit olarak ifade
edilen bir serbest asitlige sahiptir ve Codex Alimentarius Standardi 33-1981'de belirtilen
ozelliklere gore diger zeytinyagi kategorilerinden ayirt edilebilir.

(C) Diger saf zeytinyagi, lampant saf zeytinyagi ve siradan saf zeytinyadi olmak Uzere iki kategoriyi
iceren ve daha fazla rafine edilmeden insan tiiketimine uygun olamayacak bir driine neden olan
kosullar altinda elde edilen zeytinyag.

(D) Digerleri, ilk gliserid yapisinda degisiklige yol agmayan, rafine etme yontemleriyle yukarida
siralanan alt pozisyonlarda yer alan sizma zeytinyagindan elde edilen yaglari igerir. Asagidaki iki
kategoriyi igerir:

(1) Rafine zeytinyagi, 100 gramda 0,3 grami gegmeyen oleik asit olarak ifade edilen
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serbest asitlige ve Codex Alimentarius Standard 33-1981'de bildirilenlere karsilik gelen
diger ozelliklere sahiptir. Tortu icermeyen berrak bir yagdir. Agik sari bir renge sahiptir ve
belirli bir kokusu veya tadi yoktur ve insan tiketimine uygun olabilir.

(2) Rafine zeytinyadl ve saf zeytinyagindan olusan zeytinyadi, rafine zeytinyagi ile saf
zeytinyaginin oldugu gibi tiketime uygun karigimindan olusan yagdir. Oleik asit olarak
ifade edilen, 100 gramda 1 gramdan fazla olmayan bir serbest asitlige sahiptir ve diger
ozellikleri, Codex Alimentarius Standardi 33-1981'in 3. bdlimUnde bildirilenlere karsilik
gelir. Bu Urlin aglk saridan yesile degisen bir renge, glizel bir kokuya ve tada sahiptir.

(E) Yukarida (A)'dan (D)'ye tanimlanan sivi yaglarin fraksiyonlari ve karigsimlari.

Bu pozisyon, prina yagi ve onun saf zeytinyagi ile karisimlarini (15.10 pozisyonu) veya zeytinyagindan
elde edilen tekrar esterlesmis (15.16 pozisyonu) yaglar kapsamaz.

1510 -  SADECE ZEYTINDEN ELDE EDILEN DIGER SIVI YAGLAR VE BUNLARIN
FRAKSIYONLARI (RAFINE EDILMiS OLSUN OLMASIN, FAKAT KIMYASAL OLARAK
DEGISTIRILMEMIS) (BU YAGLARIN VE FRAKSIYONLARIN 15.09 POZISYONUNDAKI
YAGLAR VE FRAKSIYONLARI iLE OLAN KARISIMLARI DAHIL).

1510.10 — Ham prina yag!

1510.90 - Digerleri

Bu pozisyon, 15.09 pozisyondaki sivi yaglar haricinde zeytinden elde edilen sivi yaglari
kapsamaktadr.

Bu pozisyon, prinadan elde edilen yaglari kapsar. Prina, 15.09 pozisyonundaki zeytinyaglarinin
ekstraksiyonundan sonra kalan zeytin katilaridir. Bu kalinti macun degisken miktarda su ve yag igerir.

Bu pozisyondaki sivi yaglar, gliseridik yapida bir degisme olmamasi kosuluyla, ham, rafine edilmis
veya bagka sekilde islem gormus olabilirler.

Bu pozisyon, ayni zamanda, bu pozisyondaki yadlarin ve fraksiyonlarin 15.09 pozisyonundaki yaglar
ve fraksiyonlari ile olan karigimlarini icerir. En yaygin olan karigim, rafine edilmis prina yagi ve saf
zeytinyag! igeren karigimdir.

(A) Ham prina yagi, 15.09 pozisyonundaki zeytinyaglarin ekstraksiyonundan sonra kalan kalintilarin
solvent ekstraksiyonu veya diger fiziksel islemlerle elde edilen yagi. Bu yag, Uluslararasi Zeytin Konseyi
Standardinda (COI/T.15/NC No 3) belirtilen bu kategorinin dzellikleri ile 15.09 pozisyonundakilerden
ayirt edilebilir. Rafine edildikten sonra teknik kullanim veya insan tiketimi iin tasarlanmistir.

(B) Rafine edilmis prina yagi, ham prina yagindan rafinasyon yontemleriyle elde edilen ve
baslangigtaki gliseridik yapisinda degisiklige yol agmayan yag.

Rafine edilmis prina yagi asagidakileri igerir:

(1) Rafine edilmis prina yagi: Oleik asit olarak ifade edilen, 100 gramda 0,3 gramdan fazla olmayan
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bir serbest asitlige ve bu kategori igin Codex Alimentarius Standardi 33-1981'de bildirilenlere karsilik
gelen diger ozelliklere sahiptir. Agik sari ila kahverengimsi sari renkte, kabul edilebilir bir koku ve tada
sahip olan bu Urin, insan tiketimine uygundur; ancak perakende satisin yapildigi Glkede izin veriliyorsa
dogrudan tuketiciye satilabilir.

(2) Prina yag\, rafine prina yagi ile ekstra saf zeytinyagi (A) ve/veya saf zeytinyadi (B) karigimindan
olusan yagdir. Oleik asit olarak ifade edilen, 100 gramda 1 gramdan fazla olmayan bir serbest asitlige
ve bu kategori icin Codex Alimentarius Standardi 33-1981'de bildirilenlere karsilik gelen diger dzelliklere
sahiptir. Acik saridan yesile degisen bir renge, glizel bir kokuya ve tada sahip olan bu driin insan
tuketimine uygundur.

Bu pozisyon, zeytinyagindan elde edilen tekrar esterlesmis sivi yagi kapsamaz (15.16 pozisyonu).

1511-  PALM YAGI VE FRAKSIYONLARI (RAFINE EDILMiS OLSUN OLMASIN, FAKAT
KIMYASAL OLARAK DEGISTIRILMEMIS) (+).

1511.10 - Ham ya

1511.90 - Digerleri

Palm yag, palm meyvelerinin muhtelif tlrlerinin etli kisimlarindan elde edilen bitkisel bir yagdir. Esas
kaynak Afrika palm yagdidir (Elaeis guineinsis). Bu, aslinda tropikal Afrika’ya hastir, fakat Orta Amerika,
Malezya ve Endonezya’da da yetisir. Diger drnekler, Elaeis melanococca (noli palm) olarak da bilinir)
ve Acrocomia palmlarinin degisik tipleri (Gliney Amerika esasli Paraguayan palmi (cocombocaya)
dahil). Bu yaglar, ¢ikarma veya presleme yontemiyle elde edilir ve renkleri durumlarina ve rafine
edilmelerine gore degisir. Bu yaglar ¢ok yuksek dizeydeki palmitik ve oleik asit igerikleri nedeniyle palm
cekirdek yagindan (15.13 pozisyonu) ayirt edilebilir.

Palm yag1, sabun, kozmetik veya tuvalet mistahzarlari yapiminda, yaglayici madde olarak, sicak-
daldirma ile kalay kaplanmasinda, vb. kullanilir. Rafine edilmis palm yag, kizartma yagi olarak, gida
maddesi olarak ve margarin yapiminda kullanilir.

Bu pozisyon, palm gekirdegi yadi ve babassu yagini kapsamaz (15.13 pozisyonu).

Altpozisyon Agiklama Notu.
1511.10 Altpozisyonu
1507.10 Altpozisyonundaki Agiklama Notuna bakiniz.
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1512-  AYGICEGI TOHUMU, ASPIR VEYA PAMUK TOHUMU YAGLARI VE BUNLARIN

(A)

(B)

(€)

FRAKSIYONLARI (RAFINE EDILMi$ OLSUN OLMASIN, FAKAT KIMYASAL OLARAK
DEGISTIRILMEMI$) (+).

-Aycicedi tohumu veya aspir yaglari ve bunlarin fraksiyonlari:

1512.11 -- Ham yaglar
1512.19 -- Digerleri

- Pamuk tohumu yagi ve fraksiyonlari

1512.21 -- Ham yag (gossypol'u alinmis olsun olmasin)

1512.29 -- Digerleri

AYGIGEGI TOHUMU YAGI

Bu yag adi aygigeginden (Helianthus annuus) elde edilir ve agik altin sarisi renktedir. Salata
yagi olarak, margarinde ve lard yerine kullanilir. Yagin yari-kuruyan ozellikte olmasi nedeniyle
boya ve vernik sanayinde kullanilir.

ASPIR YAGI

Cok 6nemli bir boya bitkisi olan aspir (Carthamus tinctoris) tohumlarindan kuruyan, yenilebilir
yag saglanir. Yemeklerde ve ilaglarda, alkid regineleri i¢in, boyalar ve vernikler igin kullanilir.

PAMUK TOHUMU YAGI

Yari kuruyan yaglarin en Onemlisidir ve Gossypium cinsinin birka¢ tlrlnin tohum
cekirdeklerinden elde edilir. Pamuk tohumu yaginin genis bir sinai kullanim alani vardir, (6rn; deri
islemede, sabun, yaglama maddesi, gliserol ve su gegirmez bilesimlerin imalinde ve kozmetik
kremler igin temel madde olarak kullanilir). Saf rafine edilmis yag, ¢ok degerli bir salata ve
yemeklik yagdir, margarin ve lard ikamelerinin yapiminda kullanilir.

Alt pozisyon Agiklama Notu.
1512.11 ve 1512.21 Alt pozisyonlan

1507.10 alt pozisyonunun Agiklama Notuna bakiniz.
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15.13 - HINDISTAN CEViZi (KOPRA), PALM GEKIRDEGI VE BABASSU YAGLARI VE BUNLARIN

FRAKSIYONLARI (RAFINE EDILMi$ OLSUN OLMASIN; FAKAT KIMYASAL OLARAK
DEGISTIRILMEMIS) (+).

- Hindistan cevizi (kopra) yagi ve fraksiyonlari
1513.11 -- Ham yag
1513.19 -- Digerleri
- Palm gekirdegi ve babassu yaglari ve bunlarin fraksiyonlari:
1513.21 -- Ham yaglar
1513.29 -- Digerleri

(A)  HINDISTAN CEViZi (KOPRA) YAGI

Bu yag, Hindistan cevizinin (Cocos nucifera) kuru etinden veya (bilinen adiyla) kopradan elde
edilmektedir. Hindistan cevizinin taze etli kismi da kullanilabilir. Kurumayan bu yag, acik sari
veya renksiz ve 25°C' nin altinda katidir. Hindistan cevizi yagi, sabun, kozmetik veya tuvalet
mustahzarlarinda, makine yaglarinin imalinde, sentetik deterjanlar, gamasir yikama veya
temizleme mustahzarlarinin imalinde ve yag asitleri, yag alkolleri ve metil esterlerin kaynagi
olarak kullanilir.

Rafine Hindistan cevizi yagi yenilebilir ve margarin, besin tamamlayicisi gibi Grinlerde kullanilir.

()  PALM GEKIRDEGI YAGI

Beyaz renkli olan bu yag da Elaeis guineensis cinsinin muhtelif tirlerinden elde edilir, fakat
meyvelerinin etli kisimlarindan degil de meyvenin gekirdegi igindeki yenilebilir kisimdan elde edilir
(15.11 pozisyonundaki palm yagina bakiniz). Hos bir kokusu ve findik veya ceviz tadinda
aromasl oldugundan margarin ve sekerleme sanayiinde yogun olarak kullanilir. Keza gliserol,
sampuan, sabun ve mum imalinde de kullanilir.
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(C)  BABASSU YAGI

Kurumayan bir yag olan bu yag, babassu palm'i olan Orbignya martiana ve 0. oleifera'dan elde
edilir. Babassu yagi, meyvenin ¢ekirdegi icindeki yenilebilir kisimdan ¢ikartilir.

Babassu yagi, sanayii Urnleri yapiminda (6rn; sabun imalinde) kullanilir. Rafine edildiginde
gida maddelerinde palm gekirdegi yadi ikamesi olarak kullanilir.

Altpozisyon Agiklama Notu
1513.11 ve 1513.21 Altpozisyonlari

1507.10 altpozisyonunun Agiklama Notuna bakiniz.

15.14- REP, KOLZA VE HARDAL YAGI VE BUNLARIN FRAKSIYONLARI RAFINE EDILMi$
OLSUN OLMASIN, FAKAT KIMYASAL OLARAK DEGISTIRILMEMIS) (+)

- DUsuk erusik asit muhtevali rep veya kolza yagi ve

fraksiyonlari

1514.11 -- Ham yaglar

1514.19 -- Digerleri

- Digerleri

1514.91 -- Ham yaglar

1514.99 -- Digerleri

(A)  REP VEYA KOLZA YAGLARI

Brassica'nin bazi tlrlerinin tohumlari, ézellikle de B.napus ve B.rapa (veya B.campestris),
ticari olarak rep veya kolza yadi seklinde siniflandirilan benzer ézelliklerde yar kuruyan yag
verirler.

Bu yaglar genellikle yiksek duzeyde erusik asit i¢erir. Bu pozisyon dusUk erusik asitli rep
tohumunun yagi ve kolza tohumunun yagini da (6zel olarak gelistiriimis rep veya kolza tlrlerinin
dustk erusik asit tagiyan tohumlarindan Uretilenler), 6rn. canola yagi veya Avrupa repi veya kolza
yag! “double zero”, kapsar.
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Daha ¢ok salata sosu, margarin imalinde, vb. kullanilir. Ayrica sanayi driinleri yapiminda da,
ornegin yaglayici katki maddesi olarak, kullanilir. Rafine edilmis yaglar, genellikle kolza yagi
olarak anilir ve ayrica yenilebilir yaglardir.

(B) HARDAL YAGI

Sabit bitkisel yagdir ve asagidaki U¢ tirden elde edilir 6rnegin; beyaz hardal (Sinapsis
alba ve Brassica hirta), siyah hardal (Brassica nigra) veya Hint hardall (Brassica juncea).
Genellikle ylksek miktarda erusik asit igerir, tipta, yemeklerde veya sanayii riinlerinde kullanilir.

Altpozisyon Agiklama Notu.
1514.11 ve 1514.91 Altpozisyonu

1507.10 altpozisyonunun Agiklama Notuna bakiniz.

15.15- DIGER BITKISEL VEYA MIKROBIYAL SABIT KATI VE SIVI YAGLAR (JOJOBA YAGI
DAHIL) VE BUNLARIN FRAKSIYONLARI (RAFINE EDILMi$ OLSUN OLMASIN, FAKAT
KIMYASAL OLARAK DEGISTIRILMEMIS) (+).

- Keten tohumu yag ve fraksiyonlar

1515.11 - Ham yag

1515.19 -- Digerleri

- Misir yagi ve fraksiyonlari

1515.21 -- Ham yag

1515.29 -- Digerleri

1515.30 - Hint yagi ve fraksiyonlari

1515.50 - Susam yag! ve fraksiyonlari
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1515.60 — Mikrobiyal kati ve sivi yaglar ve fraksiyonlari

1515.90 - Digerleri

Bu pozisyon, 15.07 ila 15.14 pozisyonlarinda yer alanlarin digindaki basit, sabit bitkisel veya
mikrobiyal kati ve sivi yaglari ve bunlarin fraksiyonlarini (Genel Agiklama Notu (B) kismina bakiniz)
kapsar. Asagidakiler 0zel ticari Gneme haizdirler:

(1) Keten tohumu sivi yagu, keten bitkisinin (Linum usitatissimum) tohumlarindan elde edilir. Bu
yag, kuruyan yaglarin en onemlilerinden biridir. Keten tohumu yagi saridan kahverengimsiye
kadar degisen renktedir ve aci tat ve kokudadir. Okside oldugunda gok sert elastik tabaka tegkil
eder. Ozellikle boya, vernik, yadli bez, camci macunu, yumusak sabun, matbaa mirekkebi, alkid
recineler veya eczacilik trlinleri yapiminda kullanilir. Soguk presle gikartiimis keten tohumu yagi
yenilebilir bir yagdir.

(2)  Misir gekirdeklerinden elde edilen misir (maize) yagu, lipitlerin cogu (yaklasik %80) tohumda
bulunur. Ham yagi ¢ok sayida sinai kullanima sahiptir, 6rnegin; sabun, yaglayici madde, deri
isleme vb.de kullanilir. Rafine edilmis olani yenilebilir ve yemeklerde, firincilikta, diger yaglarla
karigim yapmada, vb.de kullanilir. Misir yagi yari kuruyan bir yagdir.

(3)  Hint yad, Ricinus communis tohumlarindan elde edilir. Kurumayan, koyu, genellikle renksiz veya
hafif yag renginde, eskiden tipta mishil olarak ¢ok kullanilan, simdi ise lak veya nitroseliilazda
plastiklestirici olarak, dibasik asit, elastomer veya yapistiricilar, ylzey aktif maddeler, hidrolik
sivilar, vb. Uretiminde kullanilir.

(4)  Susam yagu, yillik bir ot olan Sessamum indicum' un tohumlarindan elde edilir. Yari kuruyan bir
yagdir, iyi kaliteli olanlari, gevreklik verici olarak, salata yagi, margarin ve benzeri gida
maddelerinde ve tipta kullanilir. DUsuk kalitelileri, sinai amaglarda kullanilir.

(5) Mikrobiyal kati ve sivi yaglar, tek hicreli yaglar (SCQ'lar) olarak da bilinen, mantarlar (mayalar
dahil), bakteriler ve mikroalgler gibi yagli mikroorganizmalardan lipidlerin ¢ikariimasiyla elde edilir.
Bu lipidler, oda sicakliginda sivi olan, baslica arasidonik asit ve linoleik asit gibi goklu doymamis
yag asitlerinden olusan ylksek oranda triagilgliseroller (TAG'ler) igerir. Bitkisel yaglarin
kullanildigr amaclarla ayni aralikta kullanilabilirler. Diger yagli cok hucreli mikroorganizmalardan
elde edilen yaglar da bu pozisyona dahildir.

Ornegin:

(a) Mortierella alpina mantarindan elde edilen arasidonik asit yagi (ARA), gida, hayvan yemi, ilag
veya kozmetikte bilesen olarak kullanilabilen sari veya turuncu-sari bir sividir.

(b) Mikroalg Schizochytrium sp.'den elde edilen, gidada bir bilesen olarak kullanilabilen
Schizochytrium yagi.

Mikrobiyal kati ve sivi yaglarin elde edildigi yagl mikroorganizmalar, digerlerinin yani sira
mayalari, mantarlari, mikroalgleri ve bakterileri igerir.

(6)  Tung yadi, (Gin agaci yagi), Aleurites (6rn; A. fordii, A. montana) cinsinin muhtelif tirlerine ait
tohumlardan elde edilir. Agik saridan koyu kahverengine kadar degisen renkte, ¢abuk kuruyan,
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koruyucu ve su gegirmez dzelliklere sahiptir. Asil kullaniligi, vernik ve boya imalidir.

Jojoba yagu, genellikle sivi mum olarak tanimlanir, renksiz veya sarimsi renkte, kokusuz bir sivi
olup, yuksek yag alkollerinin esterlerinden ibarettir ve Simmondsia (S. californica veya S.
chinensis) cinsi ¢ol c¢alilarinin tohumlarindan elde edilir, sperm yagdi yerine kullanilir, (érn;
kozmetik mustahzarlarda).

Bitkisel don yagi olarak bilinen Urlnler (baslicalari Borneo don yagi ve Cin bitkisel don yagi),
bazi yagh tohumlarin islenmesiyle elde edilir. Borneo don yagi, kristalli veya taneli kalip
halindedir, disi beyaz ve i¢ kismi yesilimsi saridir. Cin don yagi ise kati, mumsu bir maddedir,
yesilimsi renkte ve hafif aromatik kokulu, dokunuldugunda yagli hissi veren bir maddedir.

Ticarette Mersin agaci mumu ve Japon mumu olarak bilinen driinler, gergekte bitkisel yaglardir.
Mersin agaci mumu, muhtelif gesit Mersin agaci meyvelerinden ¢ikartilir, sert, yesilimsi-sari kalip
halinde, mumsu gorunUste, pelesengi andiran tipik kokulu durumdadir. Japon mumu
ise, Rhus familyasindaki Cin ve Japon adaclarinin pek ¢ok cesidinin gesitlerinin meyvelerinden
cikartilir. Yesilimsi, sarimsi veya beyaz, mumsu gorunuste tablet veya disk seklinde, kristal
binyeli olup kolayca kirilabilir 6zelliktedir, hafif regine kokulu olur.

Altpozisyon Agiklama Notu.
1515.11 ve 1515.21 Alt pozisyonlari

1507.10 alt pozisyonunun Agiklama Notuna bakiniz.

15.16 - HAYVANSAL, BITKISEL VEYA MIKROBIYAL KATI VE SIVI YAGLAR VE BUNLARIN

FRAKSIYONLARI (KISMEN VEYA TAMAMEN HIDROJENIZE EDILMI$, ARA-
ESTERLENMiS, TEKRAR - ESTERLENMI$ VEYA ELAIDIK ASITLESMi$) (RAFINE
EDILMi$ OLSUN OLMASIN, FAKAT DAHA iLERi BiR iSLEM GORMEMIS).

1516.10 - Hayvansal kati ve sivi yaglar ve bunlarin fraksiyonlari

1516.20 - Bitkisel kati ve sivi yaglar ve bunlarin fraksiyonlari

1516.30 — Mikrobiyal kati ve sivi yaglar ve fraksiyonlari

Bu pozisyon, asagida izah edilen tarzda 6zel bir kimyasal transformasyona ugrayan, fakat daha ileri

islem gormeyen hayvansal, bitkisel veya mikrobiyal kati ve sivi yaglari kapsamaktadir.

Bu pozisyon, benzer sekilde isleme tabi tutulmus hayvansal, bitkisel veya mikrobiyal kati ve sivi

yag fraksiyonlarini da kapsar.
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(A)  Hidrojene edilmis kati ve sivi yaglar.

Hidrojenizasyon, Urunlerin uygun bir sicaklik ve basincta ve bir katalizor varliginda (genellikle
ince pargalara ayrilmig nikel) saf hidrojenle temas ettiriimesi suretiyle yapilir. Hidrojenizasyon
islemi ile doymamis gliseridler (6rn; oleik, linoleik vb. asitler) daha yliksek erime noktasina sahip
doymus gliseridlere (6rn; palmitik, stearik, vb. asitler) donusturtlerek sivi yaglarin kivami artirilir
ve kati yaglarin erime noktasi yukseltilir. Hidrojenizasyon derecesi ve Urinin son kivami,
uygulanan islemin durumuna ve islemin uzunluguna baglidir. Bu pozisyon, bu Urnleri, asagidaki
hallerde de olsalar, kapsamaktadir:

(1) Kismen hidrojene edilmis (bu Urlinler, macun gibi koyu ve sivi iki tabakaya ayrilma egilimi
gosterseler bile). Bu durum, erime noktasini yukseltmek icin cis-formundaki doymamis yag
asitlerinin trans-formuna donustlriimesi etkisine de sahiptir.

(2) Tamamen hidrojene edilmig(6rnegdin, macun durumuna veya kati yaglara dontstirdlen sivi
yaglar).

Yaygin sekilde hidrojene edilen Urlnler, baliklarin veya deniz memelilerinin sivi yaglari
ve bazi bitkisel sivi yaglardir (pamuk tohumu yagi, susam yag, yerfistigi yagi, kolza yagu,
soya yagi, misir yadi, vb.). Bu sekilde tamamen veya kismen hidrojene edilmis sivi yaglar,
15.17 pozisyonundaki yenilebilir kati yaglarin bileseni olarak kullanilir, glinki
hidrojenizasyon, sadece yaglarin kivamini artirmakla kalmaz, ayni zamanda havadan
kaynaklanan oksidasyonun yaptigi bozulmaya karsi dayanakli kilar, tadini ve kokusunu
lyilestirir ve yagi beyazlastirarak daha iyi bir goranus verir.

Bu kisim, "opal mumu" olarak bilinen hidrojene edilmis Hint yagini da kapsar.

(B)  Ara-esterlenmis, tekrar-esterlenmis veya elaidik asitlesmis kati ve sivi yaglar.

(1) Ara-esterlenmig (veya trans-esterlenmis) sivi ve kati yaglar. Bir sivi veya kati yagin
kivami, yagin trigliseridlerindeki yag asidi koklerinin uygun sekilde yeniden dizenlenmesiyle
artirilabilir. Esterlerde gerekli etkilesim ve yeniden diizenlemenin yapilmasi, katalizorlerin
kullaniimasiyla harekete gegirilir.

(2) Tekrar-esterlenmis kati ve sivi yaglar (esterlesmis sivi ve kati yadlar adiyla da anilir).
Bunlar, gliserolin rafinasyondan gikan asit yaglari veya serbest yag asitleri ile karigiminin
dogrudan senteziyle elde edilen trigliseridlerdir. Trigliseridlerdeki yag asidi koklerinin
yeniden dlizenlenmesi, tabii sivi yaglarda normal olarak bulunanlardan farklidir.

Zeytinlerden elde edilen ve tekrar esterlesmis yag iceren yaglar bu pozisyonda yer alir.

3) Elaidik asitlesmis kati ve sivi yaglar, doymamis yag asidi kdklerinin cis - seklinden buna
tekabul eden frans - sekline donusturuimesi yoluyla isleme tabi tutulan kati ve sivi yaglardir.

Yukarida tarif edilen yaglar, mumsu yapida olsalar ve sonradan koku giderme veya benzeri sekilde
iyilestirme yontemlerine tabi tutulmus olsalar bile (bulunduklari halde gida olarak kullanilsin ya da
kullaniimasinlar) bu pozisyona dahildir. Fakat, gida amaciyla tekstiirasyon (yapiyi veya kristalli yapiy!
degistirme) gibi daha ileri bir isleme tabi tutulmus, hidrojene edilmis vb. kati ve sivi yaglar ve bunlarin
fraksiyonlari bu pozisyon haricindedir. (15.17 pozisyonu). Ayrica, Degisimin birden fazla kat veya sivi
yag! ihtiva ettigi hallerde, hidrojene edilmis, kendi arasinda esterlenmis, ara esterlenmis veya elaidik
asitlesmis kati ve sivi yagdlar veya bunlarin fraksiyonlari bu pozisyon haricindedir (pozisyon 15.17 veya
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15.18).

15.17 - MARGARIN; BU FASILDA YER ALAN HAYVANSAL, BITKISEL VEYA MIKROBIYAL KATI
VE SIVI YAGLARIN VEYA FARKLI KATI VEYA SIVI YAG FRAKSIYONLARININ YENILEN
KARISIMLARI VEYA MUSTAHZARLARI (15.16 POZISYONUNDAKi YENILEN KATI
VEYA SIVI YAGLAR VE BUNLARIN FRAKSIYONLARI HARIG).

1517.10 - Margarin (sivi margarin harig)

1517.90 - Digerleri

Bu pozisyon, 15.16 pozisyonunda yer alanlar hari¢ olmak Uzere, bu Fasilda yer alan hayvansal,
bitkisel veya mikrobiyal kati ve sivi yaglarin veya farkli kati ve sivi yag fraksiyonlarinin mistahzarlarini
veya diger yenilebilir karigimlari ve margarini kapsar. Bunlar genellikle asagidaki kati veya sivi
mUstahzar veya karigimlardir:

1) Farkl hayvansal kati veya sivi yaglar veya bunlarin fraksiyonlari;

(

(2) Farkli bitkisel kati veya sivi yaglar veya bunlarin fraksiyonlar;

(3) Farkli mikrobiyal kati veya sivi yaglar veya bunlarin fraksiyonlari; veya

(4) lki veya daha fazla hayvansal, bitkisel veya mikrobiyal kati ve sivi yaglar veya bunlarin

fraksiyonlari.

Bu pozisyondaki Urtnler, nceden hidrojene edilmis olup, emulsifikasyon (6rnegin; yagsiz st ile),
calkalama, tekstlrasyon (yapiyi veya kristalli yapiyr degistirme), vb. sekilde islenebilen ve az miktarda
ilave lesitin, nisasta, renk maddesi, aroma verici, vitaminler, tereyagi veya diger st yagi iceren (bu
Fasilin (1) (c) nolu Notundaki kisitlamalara tabi olarak) kati ve sivi yaglardir.

Bu pozisyon, ayrica, hidrojene edilmis olsun olmasin, emiilsifikasyon, calkalama, teksttrasyon, vb.
islemleri yapilmis tek bir kati veya sivi yagdan (veya bunlarin fraksiyonlarindan) elde edilen yenilebilir
mustahzarlari da kapsar.

Degisimin birden fazla kati veya sivi yagi ihtiva ettigi hallerde, hidrojene edilmis, ara esterlenmis,
yeniden esterlenmis veya elaidik asitlesmis kati ve sivi yadlar veya bunlarin fraksiyonlari bu pozisyona
dahildir.

Bu pozisyonda yer alan baglica drinler:

(A)  Margarin (sivi margarin harig), hayvansal veya bitkisel menseli kati veya sivi yaglardan veya bu
kati veya sivi yaglarin karigimlarindan elde edilir, genellikle sarimsi renkte, plastik bir kitle
seklindedir. Margarin yagda su tlrinin (water-in-oil type) emdlsiyonu seklindedir, genellikle
gorunus, kivam, renk, vb. bakimindan tereyagina benzer.
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(B)  15.16 pozisyonunda yer alan yenilebilir kati veya sivi yaglar ve bunlarin fraksiyonlar hari¢
olmak ilizere, bu Fasilda yer alan hayvansal, bitkisel veya mikrobiyal kati ve sivi
yaglarin veya farkli katt ve sivi fraksiyonlarinin yenilebilen kangimlari veya
miistahzarlari; 6rnegin; taklit lard, sivi margarin ve gevreklestirici yaglar (shortenings) (tekstirize
edilmis kati veya sivi yadlardan uretilir).

Bu pozisyon, ayrica, bu Fasilda yer alan farkli kati ve sivi yaglarin fraksiyonlari veya hayvansal,
bitkisel veya mikrobiyal kati veya sivi yaglarin yenilebilen karigimlari veya mustahzarlarini da kapsar.
Bunlar kalip halinde ¢ikartiimaktadir.

Basitce rafine edilmis, fakat daha ileri bir isleme tabi tutulmamis olan kati ve sivi yaglar bu
pozisyona dahil degildir. Bunlar perakende satisa elverigli hale getirilmis olsalar dahi kendi uygun
pozisyonlarinda yer alirlar, agirlik itibariyle %15'den fazla tereyad veya diger sit yagi igeren
mustahzarlar da bu pozisyon haricindedir (genellikle 21. Fasil).

Don yagi veya lardin preslenmesiyle elde edilen Grlnlerin (15.03 pozisyonu) yani sira, degisimin
birden fazla kati veya sivi yagi ihtiva ettigi hallerde, hidrojene edilmis, kendi arasinda esterlenmis,
yeniden esterlenmis veya elaidik asitlesmis kati ve sivi yagdlar veya bunlarin fraksiyonlari (15.06
pozisyonu) bu pozisyon haricindedir.

Alt pozisyon Agiklama Notu.
1517.10 ve 1517.90 Alt pozisyonlari

1517.10 ve 1517.90 alt pozisyonlari anlaminda, margarinin fiziksel dzellikleri 10°C sicaklikta gozle
muayene yoluyla tespit edilir.

15.18 -  HAYVANSAL, BITKISEL VEYA MIKROBIYAL KATI VE SIVI YAGLAR VE BUNLARIN
FRAKSIYONLARI (KAYNATILMIS, OKSITLENMIS, SUYU ALINMIS, KUKURTLENMIS,
UFLENMIiS, VAKUM VEYA INERT GAZ iGINDE ISIYLA POLIMERIZE EDILMiS VEYA
KIMYASAL OLARAK BASKA BIR SEKILDE DEGISTIRILMiS (15.16
POZiSYONUNDAKILER HARIG); TARIFENIN BASKA YERINDE BELIRTILMEYEN VEYA
YER ALMAYAN BU FASILDAKI HAYVANSAL, BITKISEL VEYA MIKROBIYAL KATI
VEYA SIVI YAGLARIN VEYA FARKLI KATI VEYA SIVI YAG FRAKSIYONLARININ
YENILEMEYEN KARISIMLARI VEYA MUSTAHZARLARI.

(A)  Kaynatiimig, oksitlenmis, dehidre edilmis, kiikirtlenmis, liflenmis, vakumda veya inert gaz
icinde isiyla polimerize edilmig veya kimyasal olarak bagka bir sekilde
degistirilmis hayvansal, bitkisel veya mikrobiyal kati ve sivi yaglar ve bunlarin fraksiyonlari
(15.16 pozisyonundakiler harig).
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Bu kisim, viskoziteyi ve kuruma guclnu (hava ile karsilastiginda oksijen absorbe etme ve elastik

tabaka teskil etme 6zelligi) iyilestirmek veya diger dzelliklerini degistirmek suretiyle kimyasal yapiyi
degistiren islemlere tabi tutulmus olan hayvansal, bitkisel veya mikrobiyal kati ve sivi yaglari ve bunlarin
fraksiyonlarini kapsamaktadir. (Bu yaglarin orjinal yapilarinin korunmus olmasi ve Tarifenin bagka
yerinde daha 6zel olarak belirtiimemis veya yer almamis olmasi sartiyla). Bunlar:

(1)

(2)

(%)

Kaynatilmig veya oksitlenmis sivi yaglar, genellikle kiigik miktarlarda oksitlendirici maddeler
katilarak yaglarin isitiimasiyla elde edilirler. Bu yaglar, boya ve vernik sanayiinde kullanilirlar.

Uflenmis sivi yaglar, isi uygulamasi ile beraber yagin igerisine hava Uflenerek elde edilen
kismen oksitlenmis ve polimerize olmus yaglardir. Izolasyon verniklerinin, suni derilerin
yapiminda, mineral yaglarla karistirildiginda yaglama mustahzarlari (bilesik yadlar) olarak
kullanlir.

Yari-kati kauguk gibi linoleum retiminde kullanilan yiksek derecede okside olmus keten yagi
olan linoksin de bu pozisyona dahildir.

Dehidrasyona ugratilmig Hint (castor) yag:, bir katalizor yardimiyla Hint yaginin suyu alinarak
elde edilmektedir. Boya ve verniklerin yapiminda kullanilir.

Kiikurtlenmis sivi yaglar, molekullerinde polimerizasyona yol agan kikirt veya kikurt klordr ile
muamele edilen yaglardir. Bu sekilde islenen yaglar daha ¢abuk kururlar ve kuruyan yaglar genel
olarak, meydana gelen tabakaya kiyasla daha az su absorbe eden bir tabaka teskil ederler ve
mekanik olarak daha dayaniklidirlar. Kukurtlt yaglar, paslanmayi onleyici boyalar ve verniklerde
kullaniimaktadir.

Eger islem biraz daha ileriye goturullrse, kati bir Grin elde edilir. (sivi yaglardan elde edilen taklit
kauguk) (40.02 pozisyonu).

Vakumda veya inert gaz icinde isiyla polimerize edilen sivi yaglar, okside edilmeksizin
250 °C- 300 °C de, inert karbondioksit gazinda veya vakumda isitilarak polimerize edilerek elde
edilen bazi yaglardir (6zellikle keten tohumu yagi ve tung yadi). Bu islem, yaygin sekilde
"koruma-yag1" olarak adlandirilan kalin yaglari olusturur ve ozellikle esnek ve su gegirmez bir

tabaka teskil eden verniklerin imalinde kullanilir.

Polimerize olmamis kismi cikariimis olan koruma yaglar (Teka yaglar) ve koruma yaglari
karigimlari bu pozisyon kapsamindadir.

Bu pozisyonda yer alan modifiye edilmis diger yaglar asagidakileri kapsar:

(a) Maleik yaglar, drnegin, soya yaginin 200 °C ve daha ylksek sicaklikta sinirll miktardaki
maleik anhidrit ile fazla asit gruplarini esterlestirmek tzere yeterli miktarda polihidrik alkol
ile birlikte muamelesiyle elde edilir. Boylece elde edilen maleik yag, iyi kuruma 6zelliklerine
sahiptir.

(b) Kuruyan sivi yaglar (keten tohumu yagi gibi), bunlara, kuruma ozelliklerini yikseltmek
Uzere soguk halde iken kiglk miktarlarda kurutucular (kursun borat, ¢inko naftenat, kobalt
reginesi gibi) ilave edilir. Bu yaglar, verniklerin veya boyalarin yapiminda kaynatilmis
yaglarin  yerine  kullaniimaktadir.  Bunlar 32.11  pozisyonunda hazirlanmis  sivi
kurutuculardan (ki bunlar kurutucularin konsantre solusyonlaridir) ¢ok farklidir ve bu
urinlerle karistirlmamalidir.

(c) Epokside yaglar, drnegin; soya yaginin perasetik asit preformuyla veya katalizor
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yardimiyla hidrojen peroksit ve asetik asit arasindaki reaksiyonla tabii durumunda (in situ)
olugsan perasetik asitle muamelesiyle elde edilir. Vinil reginesi vb. icin plastiklestirici ve
dengeli hale getirici olarak kullanilirlar.

(d) Bromlu sivi yaglar, ugucu yaglari dengeli hale getirici emlsiyon veya stispansiyon olarak
kullanilir, (6rn; eczacilik sanayinde).

(B) Tarifenin, bagka yerinde belirtiimeyen veya yer almayan bu Fasildaki hayvansal, bitkisel
veya mikrobiyal kati ve sivi yaglarin veya farkli kati veya sivi yag fraksiyonlarinin
yenilemeyen karigimlari veya miistahzarlari.

Bu kisim, digerleri meyaninda, rap yagi, soya yagi ve az miktarda hayvansal kati yag igeren ve
hayvan yemi hazirlanmasinda kullanilan kullaniimis derin kizartma yagini kapsar.

Bu pozisyon ayrica, degisimin sadece bir kati veya sivi yag ihtiva ettigi hallerde, hidrojene edilmis,
kendi arasinda esterlenmis, yeniden esterlenmis veya elaidik asitlesmis kati ve sivi yaglar veya bunlarin
fraksiyonlari da kapsar.

Asagidakiler bu pozisyona dahil degildir:
(a) Sadece denatire edilmis kati ve sivi yaglar (bu Fasilin 3 nolu Notuna bakiniz).

(b) Degisimin sadece bir kati veya sivi yag ihtiva ettigi hallerde, Hidrojene edilmis, ara-esterlenmis,
tekrar esterlenmis veya elaidik asitlesmis kati veya sivi yadlar veya bunlarin fraksiyonlari (15.16
pozisyonu).

(c) Hayvan yemi olarak kullanilan mistahzarlar (23.09 pozisyonu).

(d) Silfonlanmig yaglar (sllfiirik asitle muamele edilmis sivi yaglar gibi) (34.02 pozisyonu).

[15.19]

15.20 - HAM GLISERIN; GLISERINLI SULAR VE GLISERINLI
LESIVLER.

Ham gliserin, %95 den daha az safliktaki (kuru Grin agirligi Gzerinden hesaplandiginda) bir Grindr.
Gliserol, ya kati veya sivi yaglarin pargalanmasindan veya sentetik olarak propilenden elde edilir. Ham
gliserin, dretim yéntemine bagli olarak farkli kalitede olur. Yani;

(1) Su, asit veya alkali hidroliz ile elde edilince, tathmsi lezzette, nahos kokusu olmayan ve rengi
sarimsidan kahverengiye degisen bir sividir.

(2) Gliserinli lesivlerden elde edilirse, soluk sari renkte, buruk bir tadi ve nahos bir kokusu olan bir
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sividir.

(3) Sabun yapimindaki artiklardan elde edilirse, siyahimsi sari renkte, tathmsi bir lezzeti (saf degilse
sarimsak tadinda) ve az gok nahos kokusu olan bir sividir.

(4) Katalitik ve enzimatik hidroliz ile elde edilirse, genellikle nahos tadi ve kokusu olan, ¢ok miktarda
organik ve mineral madde igeren bir sividir.

Ham gliserin, kati ve sivi yaglarin diger alkollerle ara esterlesmesinden de elde edilebilir.

Bu pozisyon ayni zamanda, yag asitlerinin Uretiminde yan Grin olan gliserinli sulari ve sabun
Uretimindeki yan riin olan gliserinli lesivleri de kapsar.

Asagida yazil olanlar bu pozisyon haricindedir:

(@) %95 veya daha fazla saf gliserin (kuru drinin agirigi Uzerinden hesaplanmis) (29.05
pozisyonu)

(b) ilag haline getirilen gliserin veya ecza katki maddeleri eklenen gliserin (30.03 veya 30.04
pozisyonu).

(c)  Kokulandiriimis gliserin veya igine kozmetik maddeler katilmis gliserin (Fasil 33).

15.21- BITKISEL MUMLAR (TRIGLISERITLER HARIG), BALMUMU VEYA DIGER BOCEK
MUMLARI, iSPERMEGET (RAFINE EDILMi$ VEYA BOYANMIS OLSUN OLMASIN).

1521.10 - Bitkisel mumlar

1521.90 - Digerleri

(I Bitkisel mumlar (trigliseritler harig) (rafine edilmis veya boyanmis olsun olmasin).
Baslica bitkisel mumlar sunlardir:

(1) Carnauba mumu, bir palm agaci cesidinin (Corypha cerifera veya Copernicia cerifera)
yapraklarindan sizdirilir. Yesilimsi, grimsi veya sarimsi renkte, az veya ¢ok yagli, kristal
yaplya yakin, ¢ok gevrek ve hosa giden ot kokusundadir.

(2) Ouricury mumu, bir palm agaci cesidinin (Atfalea excelsa) yapraklarindan elde
edilmektedir.

(3) Palm mumu, diger bir palm agaci ¢esidinin (Ceroxylon andicola) yapraklarinin
kesitinden kendiliginden sizar ve agacin gévdesinden toplanir. Genellikle gézenekli,
gevrek kiresel pargalar halinde, sarimsi-beyaz renkte olur.

(4) Candelilla mumu, bir Meksika bitkisinin (Euphorbia antisyphilitica veya Pedilanthus
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pavonis) suda haslanmasiyla elde edilmektedir. Sert, saydam ve kahverenkli bir
maddedir.

(5) Seker kamigi mumu, kamiglarin yizeylerinde tabii durumda bulunan ve sinai olarak
seker imalati esnasinda tasfiye cirufundan elde edilir. Ham iken siyahimsi renkte,
yumusak ve seker kamigi melasina benzer kokuya sahiptir.

(6) Pamuk mumu ve keten mumu, bitkisel liflerde bulunmakta olup bu liflerden ¢éziiculer
vasitasiyla gikarilmaktadir.

(7) Ocotilla mumu, Meksika'da yetisen bir agacin kabuklarindan ¢ézlciiler vasitasiyla
cikarilmaktadir.

(8) Pyzang mumu, Java'da yetisen bazi muz bitkilerinin yapraklarinin Gzerinde bulunan bir
cesit tozdan elde edilmektedir.

9) Halfa (esparto) mumu, halfa otunun kuru ot balyalari agildigi sirada ddkilen tozlardan
elde edilmektedir.

Bu pozisyon, ham veya rafine edilmig, beyazlatiimig veya renklendirilmis, kek, gubuk, vb.
seklinde olsun olmasin bitkisel mumlari kapsar.

Bununla beraber, asagidakiler bu pozisyon haricindedir:

(a) Jojoba yagi (15.15 pozisyonu).

(b) Ticarette Mersin agaci mumu ve Japon mumu olarak bilinen Grlinler (15.15 pozisyonu).
(c) Bitkisel mumlarin karigimlari.

(d) Bitkisel mumlarin hayvansal, mineral veya suni mumlarla olan karigimlari.

(e) Bitkisel mumlarin kati yaglarla, recinelerle, mineral veya diger maddelerle (renk verici

maddeler diginda) olan karigimlari.

Bu karigimlar, genellikle 34.Fasilda siniflandirilir (genellikle 34.04 veya 34.05 pozisyonu).

(I Balmumu ve diger bcek mumlari (rafine edilmis veya boyanmig olsun olmasin).

Balmumu, arilarin, kovanlarindaki peteklerinin altigen hicrelerini inga ettikleri maddedir.
Tabii durumunda taneli bir yapida, agik sari renkte, portakal renkte veya bazen kahverengi,
ozellikle hosa giden kokulu olurlar; agartildigi veya saflastirildi§i zaman beyaz veya soluk sari
renkte ve hafif kokulu olurlar.

Balmumu, digerleri meyaninda, mumlu kagit veya bez, sakiz, cila, fitilli mumlarin, vb.
imalinde kullantlir.

Diger bocek mumlari arasinda en iyi bilinenleri sunlardir:

(1) Lak mumu, pul lakdan (shelllac) alkol vasitasiyla ¢ikarilir. Kahverengi kitleler halinde,
gomelaka kokulu olurlar.
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(I

(2)  Gin mumu, (bdcek mumu veya agag mumu olarak da bilinir). Daha ¢ok Cin'de bulunan
bazi tir disbudak agagclarinin dallari Gzerine bdcekler tarafindan birakilan beyazimtirak
cicekgcikler halindeki salgilar olup dallardan toplanarak kaynar suda eritildikten sonra
suzllmek suretiyle temizlenir. Beyaz veya sarimtirak renkte, parlak ve kristal bunyeli olup
tatsizdir. Kokusu don yaginkini andirir.

Ham durumda (tabii petek icerisinde olanlari dahil) veya preslenmis ya da rafine edilmis,
(beyazlastiriimis ya da boyanmis olsun olmasin) balmumu ve diger bécek mumlari bu
pozisyonda siniflandirilir.

Asagidakiler bu pozisyona dahil degildir:

(a) Bocek mumlarinin birbirleriyle olusan karigimlari, bocek mumlarinin ispermeget ile veya
bitkisel, mineral veya suni mumlarla olan karigimlari, bocek mumlarinin kati yaglarla,
recinelerle, mineral veya diger maddelerle (boyayici maddeler harig) olan karigimlari; bu
karisimlar genellikle Fasil 34'de yer alirlar (6rn; 34.04 veya 34.05 pozisyonu).

(b) Kovanlar igin petek haline getirilmis mumlar (96.02 pozisyonu).

ispermeget (ham, preslenmis veya rafine edilmis, boyanmis olsun olmasin).

ispermeget, amber baliginin ve benzeri diger memeli deniz hayvanlarinin kafa
bosluklarindan ve deri altindaki kati veya sivi yaglardan gikartilan mumsu bir maddedir.

Ham ispermeget, licte bir oraninda saf ispermeget, Ucte iki oraninda kati yagdan ibaret olup
sarimsi veya kahverengi parcalar halinde ve nahos kokuludur.

Preslenmis ispermeget, icindeki kati yaglari tamamiyla cikartiimis olan ispermeget olup
kiguk, katr pullar halinde, sarimsi-kahverenkli ve kagit Uzerinde gok az veya hig leke
birakmayan bir maddedir.

Rafine edilmis ispermeget, preslenmis ispermegetin sulandiriimis kostik soda ile muamele
edilmesinden elde edilir. Cok beyaz, inci gibi parlak seritler halindedir.

Ispermeget, bazi fitilli mumlarin imalinde, parfimeride, eczacilikta veya yaglayici madde
olarak kullanilmaktadir.

Yukaridaki tim maddeler renklendirilmis olsun olmasin bu pozisyonda siniflandiriliriar.

Ham haldeki veya ispermecetten ayrilarak rafine edilmis haldeki sperm yadi bu
pozisyonda yer almaz (15.04 pozisyonu).
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15.22- DEGRA; YAGLI MADDELER VE HAYVANSAL VEYA BiTKISEL MUMLARIN

ISLENMESINDEN MEYDANA GELEN ARTIKLAR.

(A)  Degralar

Bu pozisyon, deri sanayiinde derilerin yaglanmasinda (beslenmesinde) kullanilan tabii ve suni degranin
her ikisini de i¢ine almaktadir.

Tabii degralar ("moellen" ve "sod oil (gim yagi)" olarak da bilinmektedir) derilerin gtideri haline
getirimesi igin sivi yaglarla dabaklanmasi isleminden kalan bir artik trlin olup presleme ile veya
gozucllerle elde edilir. Ransid balik veya balina yagi, yag oksidasyonu sonucu meydana gelen
sakizimsi maddeler, su, mineral maddeler (soda, kireg, stlfatlar), kil, doku ve deri artiklariyla
beraber tabii degray olusturur.

Tabii degralar, patimsi denecek derecede ¢ok koyu kivamda homojen binyeli bir sivi olup kuvvetli balik
yagd! kokusunda, sari veya koyu kahverengindedir.

Suni degralar, esas itibariyle okside edilmis, emdlsifiye veya polimerize edilmis balik
yaglarinin (veya bunlarin birbirleriyle olan karigimlarinin) yapadi yagi, don yagi, recine yagi, vb.
ile ve bazen de tabii degralarla karistirlmasindan meydana gelir. Bu karigimlar sari renkte ve
koyu kivamli (tabii degradan daha akici) olup karakteristik balik yagi kokusuna haizdir. iginde ki,
doku veya deri dokuntuleri bulunmaz. Kendi halinde birakildigi zaman igindeki su dibe ¢okerek iki
kisma ayrilir.

Bununla beraber, sadece okside veya polimerize edilmis balik yagdlari (15.18
pozisyonu), stilfone edilmis sivi yaglari (34.02 pozisyonu)ve ayni zamanda derilerin
yadlanmasina (beslenmesine) mahsus mistahzarlari, bu pozisyona (34.03 pozisyonu) dahil
degildir.

Keza, guderi haline getirilmis derilerin alkali bir solisyonla isleme tabi tutulmasi ve yagl hidroksiasitlerin

sulfurik asitle ¢oktirtlmesi suretiyle elde edilen degralarda bu pozisyona dahil bulunmaktadir. Bu
urdnler ticari olarak emulsiyon seklinde pazarlanmaktadir.

(B)  Yagh maddeler ve hayvansal veya bitkisel mumlarin iglenmesinden elde edilen artiklar.
Bu pozisyon, digerleri meyaninda, asagidakileri kapsar:

(1)  Yag tortulari ve posalar. Yaglarin saflastirimasindan elde edilen yaglh ve yapiskan
artiklar olup sabun veya yaglama maddelerinin imalinde kullanilir.

(2) Notralizasyon patlan (soap stocks). Bunlar, sivi yaglarin rafine edilmesi sirasinda
icerdikleri serbest yag asitlerinin bir baz ile (sodyum hidroksit) nétralize edilmesinden elde
edilen yan bir Grlndidr. Ham sabun ile nétr haldeki kati veya sivi yaglarin karigimini igeren
bu Grlnler macun kivaminda olup yagin ¢ikarildigi ham maddeye bagl olarak degisik
renktedirler (kahverengimsi-sari, beyazimsi, kahverengimsi-yesil vb.). Sabun yapiminda
kullanilirlar.

(3) Stearin zifti. Yag asitlerinin damitiimasindan meydana gelen bir artik olup yapiskan,
oldukga sert, bazen elastik ve petrol eterinde kismen eriyen siyahimsi bir kitledir. Sakiz, su
gecirmez karton ve elektrik izolatorleri imalinde kullanilir.

Fatih Sultan Mehmet Cd. Tonoglu Business Center No: 3 Kat: 5 Kavacik-Beykoz-Istanbul/TURKEY
T: +90 216 680 36 90 Pox F: +90 216 680 36 94

www.abmevzuat.com / info@abmevzuat.com



MmevzuQtl

(4)  Yapagi yaginin damitilmasindan elde edilen artiklar. Bunlar, gorinus itibariyle stearin
artiklarina benzer ve ayni amaglar igin kullanilr.

(5) Gliserol zifti. Gliserolin damitiimasindan meydana gelen bir artik olup mensucatin
aprelenmesinde ve kagitlarin su gegirmez hale getirilmesinde kullanilr.

(6) Kati yag ile hayvansal veya bitkisel mumlar igeren kullanilimis renk giderici
topraklar.

(7) Hayvansal veya bitkisel mumlarin siiziilmesinden meydana gelen artiklar. Bunlar,
icinde belli miktarda mum igeren artiklardir.

Asagida yazil olanlar bu pozisyon haricindedir:

(a) Kikirdaklar, domuz yaginin ve diger hayvansal yaglarin eritimesinden meydana gelen
artiklar (23.01 pozisyonu).

Bitkisel yaglarin ¢ikartilmasindan arta kalan yagli kiispeler, artik pulp ve diger artiklar (posalar
harig) (23.04 ila 23.06 pozisyonlari).
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