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FASIL 16

ET, BALIK, KABUKLU HAYVANLAR, YUMUSAKCALAR VEYA DIGER SU OMURGASIZLARININ
VEYA BOCEKLERIN MUSTAHZARLARI

Fasil Notlari.

1.-  Bu Fasil 2 veya 3 lincu Fasillarda, 4 Unci Faslin 6 nolu notunda veya 05.04 pozisyonunda yazili
usullerle hazirlanmig veya konserve edilmis et, sakatat, balik, kabuklu hayvanlar, yumusakgalar
veya diger su omurgasizlarini ve ayni zamanda bocekleri kapsamaz.

2.- Gida mustahzarlari, agirlik itibariyle %20'den fazla sosis, et, sakatat, kan, bocekler, balik veya
kabuklu hayvanlar, yumusakgalar ve diger su omurgasizlari veya bunlarin herhangi bir bilesimini
icermeleri sartiyla bu Fasilda yer alirlar. Bir mustahzar yukarida belirtilen driinlerden iki veya
daha fazlasini igermesi durumunda, agirlik itibariyle fazla olan bilesen veya bilesenlerin 16 Inci
Fasilda ait oldugu pozisyonda siniflandirilir. Bu hikimler 19.02 pozisyonundaki doldurulmus
urdnler ile 21.03 veya 21.04 pozisyonlarinda yer alan mistahzarlara uygulanmaz.

Altpozisyon Notlari.

(1) 1602.10 Altpozisyonu anlaminda "homojenize mustahzarlar" tabirinden, bebek veya kuguk gocuk
mamasi veya diyetetik amacli olarak net agirligi 250 gr."' gegmeyen kaplar icinde perakende satis
icin hazirlanmig iyice homojenize edilmis et, sakatat, kan veya bocek mustahzarlar anlasilir. Bu
tanimin uygulanmasinda, mustahzara lezzet vermek, bozulmasini 6nlemek ve diger maksatlarla
az miktarlarda ilave edilen katkilar nazari dikkate alinmaz. Bu mistahzarlar gozle gorulebilir
kGclk miktarlarda et, sakatat parcalari veya bocekleri icerebilirler. 16.02 pozisyonunun tiim
altpozisyonlari arasinda oncelikle 1602.10 altpozisyonu dikkate alinir.

(2) 16.04 veya 16.05 pozisyonlarinin altpozisyonlarinda, sadece ortak bir ad altinda belirtilen balik,
kabuklu hayvanlar, yumusakcalar ve diger su omurgasizlari 3. Fasilda ayni ad altinda
belirtilenlerle ayni tirdendir.

GENEL AGCIKLAMALAR

Bu Fasil, et ve sakatatin (6rn: ayak, deri, ylrek, dil, karaciger, bagirsak, mide) kan, bocekler, balik
(deri pargalari dahil) kabuklu hayvanlarin, yumusakgalarin veya diger su omurgasizlarinin islenmesi
suretiyle elde edilen gida mustahzarlarini igine almaktadir. Bu Fasil, 2 veya 3 tinci Fasillar, 4 Gncl
Faslin 6 nolu Notu veya 05.04 pozisyonunda yer almayan islemelerle hazirlanmig veya dayanikli hale
getirilmis olan Griinleri kapsar. Omegin, asadidaki sekillerde hazirlanmis olan gida maddeleri:

(1) Sosis ve benzeri mustahzarlar

(2) Suda kaynatilmis, su buharinda haslanmis, 1zgara ve tavada kizartiimis, kavrulmus veya baska
bir sekilde pisiriimis olanlar (tutstlenme isleminden 6nce veya bu islem sirasinda pisirilmis
olup 03.09 pozisyonuna giren tutsilenmis balik ve tltstilenmis kabuklu hayvanlar, yumusakgalar
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ve diger su omurgasizlari; kabuklari iginde buharda pisirilmis veya haslanmis olup 03.06
pozisyonuna giren kabuklu hayvanlar, 03.07 pozisyonuna giren tasima veya dondurmadan
once kabugunu agmak veya yumusakgcay dengede tutmak igin gerekli olan haglanma veya diger
tir 1s1 sokuna (bu sekilde pisirme gerektirmeyen) maruz kalan yumusakgalar ve pisirilmis balik,
kabuklu hayvanlar, yumusakcalar ile diger su omurgasizlarindan elde edilen ve sirasiyla 03.05,
03.06 ve 03.07 pozisyonuna yer alan un, kaba un ve pelletler harig).

(3) Hulasalar, sular, veya salamura halinde hazirlanmis veya konserve edilmis, havyar veya havyar
ikameleri gibi balik yumurtasindan hazirlanmig, sadece hamur veya ekmek kirintilari ile
kaplanmis, mantara bulanmis, baharatlanmis (biber ve tuz ile birlikte) vb.

(4) lyice homojenize edilmis ve esasi sadece bu Fasildaki driinler tarafindan olusturulaniar
(hazirlanmis veya konserve edilmis et, sakatat, kan, bdcekler, balik veya kabuklu hayvanlar,
yumusakcalar veya diger su omurgasizlari gibi).

2 ve 3. Fasillardaki trriinlerin birbirinden farki ve bunlarin 16. Fasildaki Urtinlerden farkini belirlemek
icin, Fasil 2 ve 3 deki Genel Agiklama Notlarina bakiniz.

Bu Fasll, sosis, et, sakatat, kan, bocekler, balik veya kabuklu hayvanlar, yumusakgalar veya diger su
omurgasizlari ile sebzelerin, spagetti, sos vb. birlikte teskil ettikleri gida miistahzarlarini ("hazir 6gtnler"
adi verilenler dahil) da kapsar ancak bunlar agirlik bakimindan %20'den daha fazla sosis, et, sakatat,
kan, bocekler, balik veya kabuklu hayvanlar, yumusakgalar veya diger su omurgasizlari veya bunlarin
herhangi bilesimini ihtiva etmelidir. Yukarida s6zi edilen Urlnlerden iki veya daha fazlasini (et ve balik
gibi) iceren mustahzarlar ise, agirlikga hakim olan muhtevaya uygun gelecek sekilde Fasil 16 daki
pozisyonlarda siniflandirilir. Tim durumlarda dikkate alinmasi gereken agirlik, satisa sunuldugu zaman
mustahzardaki et, balik, vb. agirligi olup, yapimindan once kullanilan s6z konusu maddelerin agirligi
degildir.(Ancak, 19.02 pozisyonundai¢ (dolgu) maddesi olarak kullanilan GrGnler, 21.03
pozisyonunda tanimlanan tlrdeki soslar ve bunlarin  mustahzarlari, lezzet ve ¢esni
vericiler, 21.04 pozisyonunda tarif edilen tirdeki corbalar ve et sulari ve onunla ilgili mustahzarlar
homojenize edilmis bilesik gida mistahzarlar daima bu pozisyonlarda siniflandirilir.)

Asagida yazil olanlar bu Fasil haricindedir:

(@)  Etten veya sakatattan yapilmis, insan gidasi olarak kullaniimaya elverisli unlar ve kaba unlar
(deniz memelileri Griinleri dahil) (02.10 pozisyonu) veya baliktan olanlar (03.09 pozisyonu) veya
boceklerden olanlar (04.10 pozisyonu).

(b)  Boceklerden (05.11 pozisyonu), etten (deniz memelilerinin etlerinden olanlar dahil), baliktan veya
kabuklu hayvanlardan, yumusakcalardan veya diger su omurgasizlarindan (23.01
pozisyonu) yapiimis insan tuketimi icin kullaniimaya elverigli olmayan unlar, kaba unlar ve
pelletler.

(c)  Hayvan beslemek igin kullanilan ve esasi et, sakatat, balkk, vb. olan mistahzarlar (23.09
pozisyonu).

(d)  llaglar (Fasil 30).
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16.01- ETTEN, SAKATATTAN, KANDAN VEYA BOCEKTEN YAPILMIS SOSISLER VE BENZERI
URUNLER; ESASI BU URUNLER OLAN GIDA MUSTAHZARLARI.

Bu pozisyon, sosis ve benzerleri gibi bagirsak, mide, mesane, deri vb. diger kiliflar (tabii veya suni)
icine konulmus olan et, sakatat (dogranmis veya kiyilmig) (mide ve bagirsaklar dahil), bocekler
(dogranmis veya kiyilmig) veya hayvan kani mistahzarlarini igine almaktadir. Ancak bu drinlerin
bazilari derisiz ve sosislerin karakteristik seklinde basitce preslenmis olabilir ve kesitleri yuvarlak, oval
veya dikdortgen (az ¢ok yuvarlatilmig, koseli) seklinde silindir veya benzer gorunusli olabilir.

Sosis ve benzeri Uriinler ¢ig veya pismis, tltstlenmis veya tlitstilenmemis olabilece§i gibi, ilave yag,
nisasta, cesni verici, baharat vb.lerini ihtiva edebilirler. Ayrica, nispeten biytk (lokma biyukliginde) et
veya sakatat pargalari igerebilirler. Sosis ve benzeri mistahzarlar dilimlenmis olmasina ya da hava
gecirmez kaplara konmus olmasina bakilmaksizin bu pozisyonda siniflandirilir.

Bu pozisyona, digerleri meyaninda, asagidakiler dahildir:

(1) Esasi et olan sosis ve benzerleri (Frankfurter sosisi, salam vb.).

(2) Karaciger sosisleri (kimes hayvanlarinin karacigerlerinden yapilan sosisler
dahil).

(3) Black (kanh) Pudding (domuz kant, i¢ yadi ve tahildan yapilan sucuklar) ve
White (kansiz) Pudding

(4) ince domuz sucugu (andouilettes), yagsiz pisirilmis 6zel sucuk (saveloys),
bolognas ve benzer spesiyaliteler.

(5) Sosis kilifina konulmus veya tipik sosis seklinde preslenmis pateler, et lapasi,
galantinler ve rilletler (ekmek vb. tzerine surilerek yenilebilir nitelikteki
kiyma).

Ayrica, "hazir yiyecek" olarak isimlendirilen ve esasi sosis ve benzerleri olan bazi hazir gidalar da bu
pozisyona dahildir.(Bu Fasilin Genel Agiklama Notuna bakiniz, Gglnci paragraf.)

Ancak, asagida yazili olanlar bu pozisyon haricindedir:

(@)  Mesane torbasina, bagdirsaga veya benzerlerine (tabii veya suni) 6nceden kiymadan veya
parcalamadan (rulo jambon veya et 6rnegindeki gibi) konulmus etler (genellikle 02.10 veya 16.02
pozisyonlari).

(b)  Bir kilifa konulsa bile bagka bir katki maddesi icermeyen parcalanmis veya kiyiimis ¢ig et (Fasil
2).
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(c)  Normalde sosis kilifi olarak kullanilmayan turdeki bir kilifa konulmus mustahzarlar (eger bu
mustahzarlar bdyle kiliflar olmadi§i durumlarda bu pozisyonda siniflandiriimiyorlarsa)
(genellikle 16.02 pozisyonu).

(d)  Pisirilmis ve hafif kemikli kimes hayvanlari (rulo hindi eti gibi) (16.02 pozisyonu).

16.02- HAZIRLANMIS VEYA KONSERVE EDILMi$ ET, SAKATAT
KAN VEYA BOCEK.

1602.10 - Homojenize mustahzarlar

1602.20 - Hayvanlarin karacigerinden olanlar

- 01.05 pozisyonundaki kimes hayvanlarindan olanlar

1602.31 -- Hindiden olanlar

1602.32 -- Horoz ve tavuklardan olanlar (Gallus domesticus tir()

1602.39 -- Digerleri

- Domuzdan olanlar

1602.41 -- But ve but pargalari

1602.42 -- Kol ve kol pargalari

1602.49 -- Digerleri (karigimlar dahil)

1602.50 - Sigirdan olanlar

1602.90 - Digerleri (hayvanlarin kan mistahzarlari dahil)
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Bu pozisyon, sucuk, sosis, salam vb.(16.01 pozisyonu)ile et hilasalari ve et sulari (16.03
pozisyonu) hari¢ olmak (izere, bu Fasilda yer alan biitiin et, sakatat, kan veya bdcek mistahzarlarini
ve konservelerini kapsar.

Bu pozisyon asagidakileri kapsar.

(1) Suda kaynatilmig, buharda pisirilmis, 1zgara ve tavada kizartiimig, kavrulmus veya baska sekilde
pisiriimis etler ve sakatat (sadece haslama vb. gibi islemlere tabi tutulmus olanlar hari¢ 2. Faslin
Genel Agiklamalar kismina bakiniz.

(2) Pateler, et lapalari, galantinler ve rilletler (ekmek vb. (izerine sirilerek yenilebilir nitelikteki kiyma)
(sosis  veya benzeri Urinler  gibi 16.01 pozisyonunda siniflandirima  gereklerini
tasimamalari sartiyla.

(3) Fasil 2 de veya 05.04 pozisyonunda belirlenenlerden farkli sekilde hazirlanmig, konserve edilmis et
ve sakatat, sadece hamurla ve ekmek kirintilariyla kaplanmis, mantara bulanmis, baharatlanmis (tuz
ve biber) veya iyice homojenize edilmis olanlar da dahildir (bu Fasilin Genel Agiklama Notu 4 nolu
Not hikmne bakiniz).

(4) Kan mustahzarlari (16.01 pozisyonunda yer alan “black (kanl)) pudding’ler ve benzeri
urtnler harig).

(5) Agirlik itibariyle %20 den fazla et, sakatat, kan veya bdcek ihtiva eden gida mstahzarlari (*hazir
yemekler" olarak bilinenler dahil) (bu Fasilin Genel Agiklama Notuna bakiniz).

Asagida yazilanlar bu pozisyon haricindedir:
(a) Etve sakatat ile doldurulmus makarnalar (ravioli, vb.) (19.02 pozisyonu).
(b) Soslar ve mistahzarlari, gesni ve lezzet verici karisimlar (21.03 pozisyonu).

(c) Corbalar, et sular ve mistahzarlari; homojenize edilmis karigim halinde gida mustahzarlari (21.04
pozisyonu).

16.03- ET, BALIK, KABUKLU HAYVANLAR, YUMUSAKGALAR VEYA DIGER SU
OMURGASIZLARININ HULASA VE SULARI.

Farkli kaynaklardan elde edilseler bile bu pozisyonda yer alan hiilasalar cok benzer fiziksel
ozelliklere (gorinum, koku, vb.) ve kimyasal bilesime sahiptirler.

Asagidakiler bu pozisyona dahildir:

(1)  Et halasalari. Bunlar, basing altinda suda haslama veya buharlama ile etten alinan sivinin
filtrasyon veya santrif(ij yoluyla yaglari ayrildiktan sonra konsantre edilmesi ile elde edilir. Bu
hilasalar, yogunlastirmanin derecesine gére kati veya sivi halde olur.

(2) Et suyu, cig etin preslenmesiyle elde edilir.

(3) Balik ya da kabuklu hayvanlar, yumusakgalar veya diger su
omurgasizlarinin hiilasalar. Balik hilasalari, érnegin; ringa baligi veya diger baliklarin sivi
hilasalarinin yogunlastiriimasindan veya balik kaba unundan (yagi alinmis olsun olmasin) elde

Fatih Sultan Mehmet Cd. Tonoglu Business Center No: 3 Kat: 5 Kavacik-Beykoz-Istanbul/TURKEY
T: +90 216 680 36 90 Pox F: +90 216 680 36 94

www.abmevzuat.com / info@abmevzuat.com



Mmevzual
edilir. Uretim sirasinda balik tadi veren bilesenlerin tiimii veya bir kismi (deniz baligi ise
trimetilamin gibi) uzaklastirilir ve bu nedenle béyle hilasalar et hilasalari ile ayni 6zelliklere sahip
olurlar.

(4)  Cig balik, kabuklu hayvanlar, yumusakgalar veya diger su omurgasizlarindan preslenmek suretiyle
elde edilen sular.

Btln bu Urlnler, muhafazalarini temin edecek miktarda tuz veya diger maddeler igerebilir.

Bu hilasalar, gorba (konsantre olsun olmasin) ve sos gibi bazi gida mustahzarlarinin yapiminda
kullanilir. Sular daha ¢ok diyet gidalari olarak kullanilirlar.

Bu pozisyon asagidakileri kapsamaz:

(@)  Corbalar, et sulari ve bunlarin mistahzarlari, et, balik vb. (tablet veya kiip seklinde gorbalar ve et
sulari dahil) iceren homojenize edilmis bilesik gida mustahzarlari (boyle rinler ayrica yag, jelatin
ve genellikle gok miktarda tuz icerirler (21.04 pozisyonu).

(b) 23.09 pozisyonunda yer alan balik ve deniz memelileri eriyikleri.

(c)  Sadece ilag maddelerine destek veya arag olarak ise yarayan ve bu pozisyonda yer alan
herhangi bir trinu iceren ilaglar (Fasil 30).

(d) Peptonlar ve peptonatlar (35.04 pozisyonu).

16.04-  HAZIRLANMI§S VEYA KONSERVE EDiLMiS_ BALIKLAR; HAVYAR VE BALIK
YUMURTASINDAN ELDE EDILEN HAVYAR YERINE KULLANILAN URUNLER.

- Blitlin veya parca halindeki baliklar (kiyllmamisg)

1604.11 -- Som baliklari

1604.12 -- Ringa baliklari

1604.13 -- Sardalya, sardinelle ve palatika veya ¢aca baliklari

1604.14 -- Ton baliklari, skipjack ve palamut (Sarda spp.)

1604.15 -- Uskumru baliklari

1604.16 -- Hamsiler
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1604.17 - Yilanbalig!

1604.18 - - Kopekbaligi yuzgeci

1604.19 -- Digerleri

1604.20 - Hazirlanmig veya konserve edilmis diger baliklar

- Havyar ve havyar yerine kullanilan Grtinler

1604.31 -- Havyar

1604.32 -- Havyar yerine kullanilan trunler

Bu pozisyon asagidakileri kapsar:

(1) Kaynatilmis, buharlanmis, izgara, tava veya firinda kizartiimis veya baska sekilde pisirilmis
balik; ancak tutsilenmeden dnce veya sonra pisiriimis olan tutsulenmis balik, baska sekilde
isleme tabi tutulmamis olmasi sartiyla 03.05 pozisyonunda siniflandiriimaya tabi tutulur.

(2) Sirke, sivi yag vb. i¢inde hazirlanmig veya konserve edilmis baliklar; marinade (sarap, sirke vs.
icinde hazirlanmig ve baharat veya diger maddeler katilmis balik); balik sosisleri; balik ezmeleri;
bu Urlnler, “hamsi ezmesi” ve “som baligi ezmesi” olarak bilinir. (ezmeler, kati yag ilave edilmesi
suretiyle bu baliklardan uretilir.) vb.

(3) 03.02 ila 03.05 pozisyonlarinda belirtilen yontemlerden bagska sekilde hazirlanan veya konserve
edilen balik ve balik pargalari, 6rn; sadece pasta hamuru veya ekmek kirintilari ile kaplanmig
balik filetolari, hazirlanmis balik tohumu ve karacigerleri, homojenize edilmis balik (bu Fasilin
Genel Agiklama Notu madde (4)’e bakiniz), ile pastérize ya da sterilize edilmis balik

(4) Balik ihtiva eden gida mustahzarlari ("hazir 6gun" denilenler dahil) (Bu Fasilin Genel Agiklama
Notuna bakiniz).

(5) Havyar, cesitli Glkelerin (italya, Alaska, Tirkiye, iran ve Rusya) nehirlerinde yasayan Mersin
bali§l yumurtalarindan hazirlanir. Baglica gesitleri Beluga, Schirp, Ossiotr, Sewruge’ dir. Havyar,
genellikle yumusak ve taneli bir kitle halinde olup 2 ila 4mm. ¢apinda kiguk yumurtalardan
olusur. Renkleri giimUsi gri ile yesilimtirak siyah arasinda degisir. Kuvvetli bir kokusu ve hafif tuzlu
bir tadi vardir. Havyar ezilerek homojen bir macun haline getirilmis de olabilir. Bu durumda bazen
ince ve kuguk silindir sekline sokulmakta veya kugtik kaplar igine konulmaktadir.

(6) Havyar benzerleri. Bunlar Mersin baligindan bagka baliklarin (6rn; yayin baligi, sazan baligi,
turna baligi, ton baligi, kefal baligi ve morina baligi gibi) yumurtalarindan yapilan mustahzarlar
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olup yikanmak, yapisik olduklari uzuvlardan temizlenmek, tuzlanmak ve bazen preslenmek ve
kurutulmak suretiyle hazirlanir. Bu balik yumurtalarina ayni zamanda baharat ilave edilmis ve
boyanmis da olabilir.

Yukarida belirtilen mUstahzar ve konservelerin hava gecirmeyen kaplar i¢inde bulunanlari da bu
pozisyonda yer alir.

Asagidakiler de bu pozisyon haricindedir:

(a) Hazirlanmamis veya konserve edilmemis veya yalnizca Fasil 3 de belirtilen yontemlerle hazirlanmig
veya konserve edilmis balik nefisleri (yumurtalar ve spermler gibi), aninda tiketime hazir havyar
veya havyar ikameleri harig (Fasil 3).

b) Balik hulasalari ve sulari (16.03 pozisyonu).

(b)
(c) Balikla doldurulmus makarna (19.02 pozisyonu).

(d) Soslar ve diger ilgili miistahzarlar, karisik ¢esni ve karisik baharatlar (21.03 pozisyonu).
(e)

e) Corbalar ve et sulari ve bunlara iligkin mistahzarlar ve homojenize edilmis bilesik gida
mustahzarlari (21.04 pozisyonu).

16.05- HAZIRLANMIS VEYA KONSERVE EDILMi$ KABUKLU HAYVANLAR, YUMUSAKGALAR
VE DIGER SU OMURGASIZLARI.

1605.10 - Yengecler
- Karidesler

1605.21 — Hava almayan kaplarda olmayanlar
1605.29 -- Digerleri

1605.30 - Istakozlar
1605.40 - Diger kabuklu hayvanlar

- Yumusakgalar :

1605.51 -- istiridyeler
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1605.52 -- Deniz taraklari, kralige deniz taraklari dahil

1605.53 — Midyeler
1605.54 — Murekkep baligi ve kalamar
1605.55 -- Ahtapot

1605.56 -- Arcidae, Arcticidae, Cardiidae, Donacidae, Hiatellidae,
Mactridae, Mesodesmatidae, Myidae, Semelidae, Solecurtidae,
Solenidae, Tridacnidae and Veneridae familyasina ait

yumusakcalar

1605.57 -- Denizkulag!
1605.58 — Salyangoz (deniz salyangozlari harig)
1605.59 — Digerleri

-Diger su omurgasizlari

1605.61 -- Deniz hiyarlari
1605.62 -- Deniz kestanesi
1605.63 -- Deniz anasi
1605.69 -- Digerleri

Bu pozisyona giren Urtinlerin sunulabilecegi farkl durumlara iliskin 16.04 pozisyonuna iligkin
Aciklama Notu, gerekli degisiklikler yapilarak kabuklular, yumusakcalar ve diger suda yasayan
omurgasizlara uygulanir.

Genellikle mistahzar veya konserve edilmis halde bulunan kabuklu hayvanlarla yumusakgalarin
baglicalari sunlardir: yengeg, karides ve kerevitler, istakoz, midye, ahtapot, kalamar, salyangoz. Bu
pozisyonda siniflandirilan, hazirlanmis ve konserve edilmis diger baslica su omurgasizlari ise deniz
kirpisi, deniz hiyarlari (beches-de-mer) ve deniz analaridir.

Ancak, kabuklari iginde buharda pisirilmis veya haslanmis olup 03.06 pozisyonuna giren kabuklu
hayvanlar ve 03.07 pozisyonuna giren tasima veya dondurmadan 6nce kabugunu agmak veya
yumusakgay! dengede tutmak igin gerekli olan haslanma veya diger tir 1s1 sokuna (bu sekilde pisirme
gerektirmeyen) maruz kalan yumusakgalar bu pozisyon haricindedir.
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