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FASIL 18

KAKAO VE KAKAO MUSTAHZARLARI

Notlar
1.-  BuFasila;

(a) Agirlik itibariyle % 20’den fazla sosis, et, sakatat, kan, bdcek, balik veya kabuklu hayvanlar,
yumusakealar veya diger su omurgasizlari veya bunlarin herhangi bir bilesimini iceren gida miistahzarlari

(Fasil 16);
(b) 04.03, 19.01, 19.02, 19.04, 19.05, 21.05, 22.02, 22.08, 30.03 ve 30.04 pozisyonlarinda yer alan
mustahzarlar
dahil degildir.
2.-  lIcinde kakao bulunan seker mamulleri ve bu Fasilin (1) no’lu Notundaki hilkmii sakli kalmak sartiyla kakao

iceren diger gida mistahzarlari 18.06 pozisyonunda yer alir.

GENEL ACIKLAMALAR

Bu Fasil, kakaonun butln sekillerini (kakao daneleri dahil),kati ve sivi haldeki kakao yagini ve nispeti ne
olursa olsun, kakao ihtiva eden gida mlstahzarlarini kapsar.

Bununla beraber asagida yazil olanlar bu Fasil haricindedir:
(a) 04.03 pozisyonunda yer alan yogurt ve diger GrUnler.
(b) Beyaz cikolata (17.04 pozisyonu).

(c) 19.01 pozisyonunda yer alan tamamen yagsiz baz izerinden hesaplanan agirlik itibariyle %40'dan daha
az oranda kakao i¢eren un, kaba un, nisasta veya malt hiilasasindan yapilmis gida mistahzarlari ve 04.01
ila 04.04 pozisyonlarindaki tamamen yadsiz baz tzerinden hesaplanan agirlik itibariyle %5'den az oranda
kakao iceren maddelerden yapilmis gida mistahzarlari.

(d) Tamamen yagsiz baz Uzerinden hesaplanan agirlik itibariyle %6'dan daha fazla olmayan oranda kakao
ihtiva eden sisirilmis veya kavrulmus hububat (19.04 pozisyonu).

e) Kakao igeren pasta, kek, biskvi ve diger firincilik driinleri (19.05 pozisyonu).
f) Herhangi bir oranda kakao iceren dondurma ve diger yenilebilir buzlar (21.05 pozisyonu).
) Kakao igeren ve tiketime hazir alkollii veya alkolsiiz igecekler (6rn; "creme de cacao") (Fasil 22).

h) llaglar (30.03 veya 30.04 pozisyonlari).

Kakaodan ¢ikarilan teobromin alkaloidi de bu Fasil haricindedir (29.39 pozisyonu).

Fatih Sultan Mehmet Cd. Tonoglu Business Center No: 3 Kat: 5 Kavacik-Beykoz-Istanbul/TURKEY
T: +90 216 680 36 90 Pox F: +90 216 680 36 94

www.abmevzuat.com / info@abmevzuat.com



MmevzuQtl

18.01-  KAKAO DANE VE KIRIKLARI (HAM VEYA KAVRULMUS, BUTUN VEYA KIRIK).

Kakao daneleri, kakao agacinin (Teobroma cacao) meyvelerinin icinde bol miktarda (25 ila 80) bulunan
tohumlar olup sekil itibariyle yumurta bigiminde, az gok yassi ve umumiyetle mor veya kirmizimtirak renktedir.
Kabugu sert ve kirilabilir vasifta ince bir dis kabuk ile daneyi saran ve onu birkag kisma ayiran beyazimtirak
renkte pek ince bir zardan olusur.

Kakao danelerinin keskince ve acimtirak bir lezzeti vardir. Gerek bu aciligi hafifletmek ve gerek kendine has
kokusunu arttirmak ve ileride kabuklarinin kolayca gikarilabilir hale gelmesini temin etmek maksadiyla fermente
edilir veya alternatif olarak su buhari ile muamele edildikten sonra kurutulur. Kakao daneleri, kabuklarinin kolay
¢ikarilmasi, danelerin daha gevrek hale gelmesi, Grliniin konsantre edilmesi, lezzet ve kokusunun islahi
bakimindan, kavrulmaktadir. Bundan sonra digli silindirlerden gegirilerek kiriimakta ve 6z daneleri ayriimakta,
devam eden iglemlerle dis kabuklari, zarlari ve 6z daneleri, danelerin kirlmig pargalarindan ayristiriimaktadir
(kakao parcalari)

Bu pozisyon, butln (kabuklarindan, zarlarindan ve gekirdeklerinden ayriimis olsun olmasin) veya kirik haldeki
Gig veya kavrulmus kakao danelerini i¢ine almaktadir.

Asagida yazili olanlar bu pozisyona dahil degildir:
(a) Kakao kabuklari (i¢ ve dis), zarlar ve diger kakao dékintleri (18.02 pozisyonu).
(b) Kakao hamuru (hamur kivaminda 6gutilmis kakao daneleri) (18.03 pozisyonu).

18.02- KAKAO KABUKLARI, i¢ KABUKLARI, ZARLARI VE DIGER KAKAO DOKUNTULERI.

Bu pozisyon, toz kakao veya kakao yadi imali sirasinda meydana gelen her cesit dokunttleri igine almaktadir.
Bunlarin bir kismi tekrar kakao yagi ¢ikariimasinda kullanilabilmekle beraber, hepsi teobromin gikartiimasinda
kullanimakta ve ayni zamanda az miktarda olarak hayvan yemlerine katilmaktadir. Ogitilerek toz haline
getirilmis olanlari ise kakao aromasini tasimamakla beraber kakao kokusundadir ve bazen kakao tozu yerine
kullanilir.

Asagidakiler bu pozisyona dahildir:

(1) Kakao kabuklar (i¢ ve dig) ve zarlar. Bunlar, kakao danelerinin kavrulmasi ve kiriimasi iglemleri
sirasinda danelerden ayrilmakta olup, genellikle bunlara yapisik halde bulunan ve kolaylikla ayrilamayan
ve bu nedenle bir miktar kakao yagi ¢ikarilabilen klgik gekirdek pargalarini, kabuk ve zarlarini igerirler

(2) Kakao riigeymleri. Bunlar, kakao danelerinden 6zel makinelerden geciriimek suretiyle ayriimaktadir ve
pratikte yag ihtiva etmezler.

(3) Kakao dane. Kabuklarin ayiklama makinelerinde temizlenmesinden elde edilir; normal olarak blinyesinde
bulunan yag miktari ekonomik olarak kakao yagi ¢ikariimasina elverigli orandadir.

(4) Kakao kiispeleri. Bunlar, dane pargalarini ihtiva eden kabuk ve zarlardan veya kabuklari igindeki butiin
danelerden kakao yagi ¢ikartimasinin ardindan arta kalan posalar olup blnyesinde i¢ ve dis kabuklarla
zarlar bulundugundan, kakao tozu veya gikolata imalatina elverigli degildir.

Kakao hamurundan kakao yadi ekstraksiyonundan sonra arta kalan ve kakao i¢ ve dig kabuklari ile zarlari
icermeyen kispeler, bu pozisyon haricindedir (18.03 pozisyonu).
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18.03-  KAKAO HAMURU (YAGI ALINMIS OLSUN OLMASIN).

1803.10 - Yagi alinmamig

1803.20 - Tamamen veya kismen yagi alinmig

Kakao hamuru, kavrulmus kakao danelerinin i¢ ve dis kabuklari ile zarlarindan ve rigeyminden ayrilip
temizlenmesinden sonra sicak degirmen taslari veya diskleri arasinda ezilmesi sureti ile elde edilen bir Grtn olup,
kllce veya parcalar yahut tabletler halinde katilastirimakta ve bu hali ile dogrudan dogruya sekerleme ve
pastacilar tarafindan kullaniimakla beraber, genellikle kakao yagi, kakao tozu ve ¢ikolata imalinde
kullanilmaktadir.

Bu pozisyon, tamamen veya kismen ya@i alinmis kakao hamurunun (kakao klspesi) da icine almaktadir. Bu
uiriin, toz kakao veya cikolata imalinde veya bazi hallerde de teobromin Gretiminde kullaniimaktadir.

icine ilave seker veya diger tatlandirici katiimig kakao hamuru bu pozisyon haricindedir (18.06 pozisyonu).

18.04 - KAKAO YAGI (KATI VE SIVI).

Kakao yag1, kakao danelerinin biinyesinde bulunan yagli bir madde olup genellikle, kakao hamurunun veya
bittn haldeki danelerin sicak prelemeye tabi tutulmasi suretiyle elde edilmektedir. Cesitli kakao dokuntlleri (i¢ ve
dis kabuklarla zar ve tozlar) veya bozuk kakao danelerinin preslenmesiyle veya uygun gézeltilerle ekstraksiyonu
suretiyle disuk kaliteli kakao ya@i (genellikle kakao kati yadi olarak ifade edilir) da gikariimaktadir.

Kakao yagi, oda sicakliginda genellikle kati halde olup dokunulunca hafif yagli hissini verir ve sarimtirak
beyaz renklidir. Kakaoya benzeyen bir kokusu ve hos bir aromasi vardir. Genellikle kalin tabakalar halinde
sunulur ve gikolata imalinde (kakao hamurunun zenginlestiriimesi igin), sekercilikte (bazi sekerlemelerin
hazirlanmasinda), parfimeride (enfleurage usuliiyle kokulu esans ekstraksiyonunda), kozmetiklerin tretiminde ve
eczacllikta (pomat, sipozituar, vb.nin hazirlanmasinda) kullaniimaktadir.

18.05- KAKAO TOZU (ILAVE SEKER VEYA DIGER TATLANDIRICI MADDELER iGERMEYENLER).

Kakao tozu, 18.03 pozisyonunda sozil edilen yagdi kismen alinmis kakao hamurunun pilverize edilmesi
suretiyle elde edilmektedir.

Bu pozisyon sadece, ilave seker veya diger tatlandirici katki maddesi igermeyen toz kakaoyu kapsar. Bu
pozisyonda yer alan digerleri meyaninda, ¢6zinurliginin artinlmasi amaciyla (¢ozlinir kakao), gekirdek
parcalarinin, kakao hamurunun veya tozunun alkali maddelerle (sodyum veya potasyum karbonat, vb.) islem
gbérmesi sonucunda elde edilen toz kakaoyu da kapsamaktadir.

ilave seker veya tatlandirici madde igeren kakao tozu ve siit tozu veya pepton katilmis olan kakao tozu 18.06
pozisyonunda yer almaktadir. Ancak, sadece bir destek veya tagiyici madde olarak az miktarda kakao tozu
iceren ilaglar 30.03 veya 30.04 pozisyonlarinda yer alir.
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18.06 - CIKOLATA VE KAKAO iCEREN DIGER GIDA

MUSTAHZARLARI (+).

1806.10 - Kakao tozu (ilave seker veya diger tatlandirici maddeler

icerenler)

1806.20 - Agirhidi 2 kg. dan fazla olan kalip, dilim veya gubuklar
halinde veya sivi, hamur, toz, granil veya benzeri sekillerde
olup muhteviyati 2 kg.1 gegen kaplarda veya ambalajlarda

sunulmus olan diger mustahzarlar

- Digerleri (kalip, dilim veya gubuk halinde)

1806.31 — Doldurulmus

1806.32 -- Doldurulmamis

1806.90 - Digerleri

Cikolata; esas olarak kakao hamuru ve seker veya diger bir tatlandirici maddeden olusmakta, genellikle koku
verici maddeler ve kakao yagi ilave edilmektedir. Bazi durumlarda kakao hamuru yerine kakao tozu ve bitkisel
yag kullanilmaktadir. Sit, kahve, findik, badem, portakal kabugu, vb. de bazen ilave edilmektedir.

Cikolata ve gikolatali Grlnler blok, dilim, tablet, cubuk, pastil, kroket, graniil veya toz halinde, ya da krema,
meyve, likdr, vb. ile doldurulmus ¢ikolata Griinleri halinde sunulmaktadir.

Bu pozisyona ayni zamanda, herhangi bir oranda kakao iceren tim seker mamulleri (gikolatali nugat dahil),
tatlandinimis kakao tozu, gikolata tozu, surilebilen cikolata ve genel olarak, kakao i¢eren tim gida mistahzarlari
(bu Fasilin Genel Agiklama Notunda harig tutulanlardan bagka) dahildir.

Vitaminlerle zenginlestirilmis ¢ikolata da bu pozisyonda yer alir.

Asagida yazili olanlar bu pozisyon haricindedir:
(a) Beyaz cikolata (kakao yag, seker ve sut tozundan olugur) (17.04 pozisyonu).

(b)  Cikolata ile kapli bisktviler ve diger firincilik Grtinleri (19.05 pozisyonu)
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Altpozisyon Agiklama Notu.
1806.20 Altpozisyonu

"Diger dékme sekillerde" sunulan esya, pelet, fasulye, yuvarlak, damla, top, cips, pul, serpme, talag ve benzeri
sekillerini aliyorsa 1806.20 alt pozisyonunda yer alir. Bu alt pozisyon altindaki esya genellikle gikolata rtinleri,
unlu mamiller, sekerlemeler, dondurmalar, vb. imalati veya dekorasyon amaglidir.

1806.31 Altpozisyonu

Bu altpozisyon anlaminda "doldurulmus" terimi, ¢ikolata ile kaplanmis ve orta kisminda krema, kitir seker,
kurutulmus Hindistan cevizi, meyve, meyve ezmesi, likdr, marzipan, sert kabuklu meyveler, nuga, karamel veya
bu Grlnlerin kombinasyonlarinin bulundugu kaliplari, dilimleri ve gubuklari igermektedir. Cikolataya yedirilmis
durumdaki hububat, meyve ve sert kabuklu meyveler (pargalar halinde olsun olmasin) iceren kalip, dilim ve gubuk
seklindeki ¢gikolatalar "doldurulmus" olarak adlandiriimaz.
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