MmevzuQtl

FASIL 19
HUBUBAT, UN, NISASTA VEYA SUT MUSTAHZARLARI;
PASTACILIK URUNLERI
Fasil Notlar.
1.- Bu Fasil agagida yazili olanlar kapsamaz:

(a) 19.02 Pozisyonundaki doldurulmus mamuller hari¢ olmak Uzere, agirlik itibariyle %20'den fazla
sosis, et, sakatat, kan, bécekler, balik ve kabuklu hayvanlar, yumusakgalar veya diger su
omurgasizlari veya bunlarin herhangi bir karigimini iceren gida mustahzarlari (Fasil 16);

(b) Hayvanlarin beslenmesinde kullaniimak (zere 6zel sekilde hazirlanmis un veya nisastadan
yapilmis biskiivi veya diger Urlnler (23.09 pozisyonu); veya

(c) 30 uncu Fasilda yer alan ilaglar ve diger urtinler.
2.- 19.01 pozisyonu anlaminda:

(a) “Kabaca 6gutulerek elde edilen kigik parcalar” tabirinden 11. Fasilda yer alan “Hububatin kabaca
ogutulmesinden elde edilen kiictik pargalar” anlagilir

(b) “un ve kaba un” tabirlerinden:
(1) 11. Fasildaki hububat un ve kaba unlari, ve

(2) Herhangi bir Fasilda yer alan bitkisel menseli un, ezme ve tozlar (07.12 pozisyonundaki
kurutulmus  sebzelerin, 11.05 pozisyonundaki patatesin, 11.06 pozisyonundaki kuru
baklagillerin unlari, kaba unlari ve tozlari haric) anlagilir.

3.-  19.04 pozisyonu, agirlik itibariyle %6'dan fazla (yagi tamamen alinmis baz iizerinden hesaplanan) kakao
iceren veya tamamen cikolata ile kaplanmis mustahzarlar ile 18.06 pozisyonundaki kakao iceren diger
gida mustahzarlarini kapsamaz (18.06 pozisyonu).

4.- 19.04 Pozisyonu anlaminda "baska sekilde hazirlanmig" tabirinden, 10. ve 11. Fasil notlarinda veya
pozisyonlarinda belirtilenlerden daha ileri bir isleme tabi tutulmus ve hazirlanmis olan hububat anlagilir.

GENEL ACIKLAMALAR

Bu Fasil; genellikle gida i¢in kullanilan birgok mustahzarlari kapsar. Bunlar ya dogrudan Fasil 10 daki
hububattan, Fasil 11 deki Uriinlerden ya da diger Fasillarda yer alan bitkisel menseli gida unu, kaba unu veya
tozlardan (hububatin unu, kabaca 6gutliimesinden elde edilen kiglk pargalari ve kaba unu, nisastasi, meyve
veya sebze unu, kaba unu ve tozu vs.) veya 04.01 ila 04.04 pozisyonlarindaki maddelerden yapilirlar. Bu Fasil
ayni zamanda un, nigsasta veya diger hububat Urinlerini igersin icermesin, pastacilik Urinleri ve bisklvileri de
kapsar.

Bu Fasilin 3 nolu Notu ve 19.01 pozisyonu anlaminda, bir driindeki kakao miktari normal olarak birlesik
teobramin ve kafein miktarinin 31 faktoru ile carpimi suretiyle hesaplanabilir. Burada, “kakao” deyimi, hamur veya
kat haldekiler de dahil olmak (izere, kakaonun bitln hallerini kapsar.
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Asagidakiler bu Fasil haricindedir:

(@)

()

19.01 -

Agirlikga %20'den fazla sosis, et, sakatat, kan, bdcekler, balik veya kabuklu hayvanlar, yumusakgalar
veya diger su omurgasizlari, veya bunlarin herhangi bir kombinasyonunu ihtiva eden gida mistahzarlari
(19.02 pozisyonundaki doldurulmus (rtnler harig) (Fasil 16).

Yagi tamamen alinmis baz izerinden hesaplanan agirlik itibariyle %40 ve daha fazla kakao igeren un,
hububatin kabaca dgiitiimesinden elde edilen kiigiik pargalar, kaba un, nisasta veya malt hilasasindan
gida mustahzarlari ve yag1 tamamen alinmig baz Uzerinden hesaplanan agirlik itibariyle %5 ve daha fazla
kakao iceren 04.01 ila 04.04 pozisyonlarindaki maddelerden gida mustahzarlari (18.06 pozisyonu).

icinde herhangi bir oranda kahve bulunan ve kahve yerine kavrulmus maddeler (09.01 pozisyonu) ve
kahve yerine kullanilan diger kavruimus maddeler (kavrulmus arpa gibi) (21.01 pozisyonu).

Esasini un, kaba un, nisasta, malt hilasasi veya 04.01 ila 04.04 pozisyonlarinda yer alan maddelerin
teskil etmedigi krema, dondurma, tatl ve benzeri mistahzarlarin imaline mahsus tozlar
(genellikle 21.06 pozisyonu)

Un veya nigastadan yapiimis ozellikle hayvan beslenmesinde kullaniimak tizere ozel olarak hazirlanmig
urtnler (Orn; kdpek biskavisi.) (23.09 pozisyonu).

ilaclar ve Fasil 30 da yer alan diger tiriinler.

MALT HULASASI; TARIFENIN BASKA YERINDE BELIRTILMEYEN VEYA YER ALMAYAN
ESASINI UN, HUBUBATIN KABACA OGUTULMESINDEN ELDE EDILEN KUGUK PARGALAR,
KABA UN, NiISASTA VEYA MALT HULASASI TESKIL EDEN GIDA MUSTAHZARLARI (iIGINDE
KAKAO BULUNMAYANLAR VEYA TAMANEN YAGININ ALINMASI ESASINA GORE
HESAPLANAN iGINDEKI KAKAO MIKTARI AGIRLIK iTIBARIYLE %40°DAN AZ OLANLAR);
TARIFENIN BASKA YERINDE BELIRTILMEYEN VEYA YER ALMAYAN ESASINI 04.01 iLA 04.04
POZISYONLARINDA YER ALAN MADDELER TESKIL EDEN GIDA MUSTAHZARLARI (iGiNDE
KAKAO BULUNMAYANLAR VEYA TAMANEN YAGININ ALINMASI ESASINA GORE
HESAPLANDIGINDA iGINDEKi KAKAO MIKTARI AGIRLIK ITIBARIYLE %5'DEN AZ OLANLAR)

1901.10 — Bebek veya kigilk ¢ocuklarin beslenmesinde kullanilan mistahzarlar

(perakende satilacak hale getirilmis)

1901.20 - 19.05 pozisyonunda yer alan ekmekgilik mamullerinin

hazirlanmasinda kullanilan karisimlar ve hamurlar

1901.90 - Digerleri
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U] Malt Hiilasasi

Malt hilasasi, maltin su i¢inde yumusatiimasindan meydana gelen soliisyonun konsantre edilmesi
suretiyle elde edilir.

Bu pozisyonda yer alan malt hilasasi klge veya toz yahut az veya ¢ok kivamli bir sivi halinde olabilir.

icine lesitin, vitamin, tuz, vs. katimis olan malt hilasalari da, 30. Fasildayer alan eczacilk
mustahzarlarini teskil etmemesi sartiyla bu pozisyonda kalr.

Malt hilasasi, bilhassa bebek veya kiigiik ¢ocuk gidalari, diyetetik amagl veya yemeklik tirden olan
Urdnlerin veyahut eczacilik mistahzarlarinin imalinde kullanilir. Kivamli sivi halindeki malt hiilasasi, ayni
zamanda ekmekgilikte ve tekstil sanayiinde de kullaniimaktadir.

Bu pozisyon asagida yazili olanlar kapsamaz:
(a) Malt hilasasini igeren sekercilik mamulleri (17.04 pozisyonu).
(b) Bira ve esasI malt olan diger ickiler (Malton gibi) (Fasil 22).

(c) Malt enzimleri (35.07 pozisyonu).

(1 Tarifenin baska yerinde belirtiimeyen veya yer almayan esasini un, hububatin kabaca
ogiitiilmesinden elde edilen kiigiik pargalar, kaba un, nisasta veya malt hiilasasi teskil eden gida
miistahzarlar (icinde kakao bulunmayanlar veya tamanen yaginin alinmasi esasina gore
hesaplanan igindeki kakao miktari agirlik itibariyle %40’tan az olanlar).

Bu pozisyona; esas! un, hububatin kabaca 6gutilmesinden elde edilen klglik pargalar, kaba un, nisasta veya
malt hiilasasi olan gok sayidaki mistahzarlar dahildir. Bu miistahzarlarin esas karakterini yukarida sayilan
maddeler (agirlik ve hacim itibariye hakim vaziyette olup olmadiklarina bakilmaksizin) verir.

Bu temel bilesenlere, besleme degerini daha da arttirmak Uzere; sut, seker, yumurta, kazein,
albumin, kati ve sivi yag, aroma maddeleri, gluten, renk verici maddeler, vitaminler, meyve veya diger
maddeler veya, daha sonraki asamada, yagdl tamamen alinmis baz Uzerinden hesaplanan agirlik
itibariyle %40'dan az kakao gibi maddeler katilabilir (Bu Fasilin Genel Agiklama Notuna bakiniz)

Suras dikkate degder ki agirlik itibariyle %20'den fazla sosis, et, sakatat, kan, bocekler, balik veya
kabuklu hayvanlar; yumusakcalar veya dider su omurgasizlari ya da bunlarin herhangi bir
kombinasyonunu iceren mistahzarlar harigtir (Fasil 16 )

Bu pozisyon anlaminda;

(A)  "Un" ve "kaba un" terimleri sadece 11 inci Fasildaki hububat un veya kaba unlarini degil ayni
zamanda 20 nci Fasil 3 nolu Not hiikmiine gére soya fasulyesi unu gibi herhangi bir Fasilda yer
alan bitkisel mengeli gida unu, kaba unu ve tozlarini da ifade etmektedir. Bununla beraber, bu
terimler, kurutulmus sebzelerin (07.12 pozisyonu), patateslerin (11.05 pozisyonu) veya kuru
baklagillerin (11.06 pozisyonu) un, kaba un ve tozlarini kapsamaz.

(B)  "Nisasta" terimi ise, hem degisiklige ugramamis nisastalari, hem de 6n jelatinize edilmis veya
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cOzUlebilir nisastalarl kapsar, fakat dekstri-maltoz gibi daha ileri nigasta Urinleri haline gelmis
nisastalar kapsamaz.

Bu pozisyondaki mustahzarlar; sivi, toz, tanecikli, hamur seklinde veya serit ya da disk gibi kati
hallerde olabilir.

Bu mistahzarlar gogunlukla, su veya sitle karistirilarak ya da su ve sit icinde kaynatilarak
hazirlanan igecekler, pisirilmis yulaf ezmesi, bebek veya kiigiik cocuk gidalari ve diyetetik gidalar, vb nin
hazirlanmasinda ya da kek, puding, krema vb. mistahzarlarin yapiminda kullanilir.

Bunlar ayni zamanda gida sanayinde ara mistahzarlari da teskil ederler.

Asagida yazili olanlar, digerleri meyaninda, bu pozisyona dahildir. Orn:
(1) Sutlin seker ve un ile olan karisiminin buharlastiriimasi ile elde edilen unlar.
(2)  Yumurta tozu, sut tozu, malt hiilasasi ve kakao tozu karisimindan olusan gida mistahzarlari.

(3) Rakau (Racahout), piring unu, muhtelif nisastalar, tat mese palamudu, seker ve kakaodan
mutesekkil olup vanilya ile aromalandiriimig olan bir gida mistahzaridir.

(4)  Hububat unlari ile meyve unlarinin karigimindan olusan ve genellikle igine kakao tozu ilave edilen
mustahzarlar veya kakao tozu ilave edilen meyve unu mustahzarlari.

(5)  Malth st ile siit tozu ve malt hiilasasindan olusan benzeri miistahzarlar (ilave seker icersin ya da
icermesin)

(6)  "Knddel", "Klosse", "Nockerln". Bunlar, irmik, hububat unu, ekmek kirintisi, yag, seker, yumurta,
baharat, maya, regel veya meyve gibi maddelerden yapilir. Ancak bu Grinlerden esasi patates unu
olanlar 20. Fasilda yer alir.

(7)  Hazir hamur karigimlari. Bunlar genellikle hububat unu ile seker, yag, yumurta veya meyveden
olusur (Kaliplara konulmus veya son sekli verilmis olanlar dahil).

(8)  Peynir, domates, yag, et, angliez gibi gesitli maddelerle (izeri kaplanmis pizza hamurundan olugan
pisirilmemis pizza. Bununla birlikte 6n pisirmeye tabi tutulmus veya pisirimis pizza 19.05
pozisyonunda siniflandirilir.

Bu Fasila ait Genel Acgiklama Notunda hari¢ tutuldugu belirtlen mistahzarlarla birlikte,
asagidakiler de bu pozisyon haricindedir:

(@)  11.01 veya 11.02 pozisyonlarinda yer alan kendi kendine kabaran unlar ve "sisen" (6n jelatinize
edilmis) unlar.

(b)  Karigik hububat unlari (11.01 veya 11.02 pozisyonlar), baklagil sebzelerinden yapiimis karigik un
ve kaba unlar, karisik meyve unlari, ezmeleri veya tozlari (11.06 pozisyonu), (baska sekilde
hazirlanmamis).

(c)  19.02 pozisyonunda yer alan makarna ve kuskus.

(d)  Tapyoka ve bunun yerine kullanilan maddeler (19.03 pozisyonu).
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(e)  Tamamen pigirilmis veya tiketimeden 6nce pisirimeyi gerektirecek sekilde kismen pisirilmis
finncilik mamulleri. (19.05 pozisyonu).

4] Soslar ve bununla ilgili mistahzarlar (21.03 pozisyonu).

(9)  Corbalar ve et sulari, bunlarin mustahzarlari ve homojenize edilmis bilesik gida mistahzarlari
(21.04 pozisyonu).

(h)  Belirli yapidaki (teksture) bitkisel protein Urinleri (21.06 pozisyonu).

(i)  Fasil 22 de yer alan icecekler.

() Tarifenin bagka yerinde belirtiimeyen veya yer almayan esasini 04.01 ila 04.04 pozisyonlarinda yer
alan maddeler teskil eden gida miistahzarlan (iginde kakao bulunmayanlar veya tamanen yaginin
alinmasi esasina gore hesaplanan igindeki kakao miktari agirlik itibariyle %5'ten az olanlar)

Bu pozisyonda yer alan miistahzarlarin, 04.01 ila 04.04 pozisyonlarinda yer alan Grlinlerden farkliligi,
tabii stt icermelerinin yaninda 04.01 ila 04.04 pozisyonlarindaki driinlerde izin verilmeyen maddeleri ihtiva
etmeleridir. Bu nedenle, 19.01 pozisyonuna 6rnegin, asagidakiler dahildir:

W) Bebek veya kiglk cocuk gidasi veya diyetetik amagli olan ve sUt yaninda ikinci bir madde
(hububat dégmesi, maya gibi) iceren toz veya sivi haldeki mistahzarlar.

(2) St bilesenlerinin birinin veya daha fazlasinin (butirik yaglar gibi) diger bir madde ile (oleik yaglar)
yer degistirmesi ile elde edilen siit mistahzarlari.

Bu pozisyonda yer alan drinler tatlandinimis ve kakao katilmis olabilir. Ancak seker mamulleri
karakterine sahip Urlnler (17.04 pozisyonu) ve agirlik itibariyle (yagi tamamen alinmis baz Uzerinden
hesaplandiginda) %5 veya daha fazla kakao igeren Urlnler (bkz Fasil Notlari) (18.06 pozisyonu) ve
icecekler bu pozisyon haricindedir (Fasil 22).

Bu pozisyon dondurma yapiminda kullanilan hazir karigimlari ve temel maddeleri de (tozlar gibi)
kapsar. Fakat sit iceren dondurma ve diger yenilir nitelikteki buzlar bu pozisyon haricindedir (21.05
pozisyonu).
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19.02- MAKARNALAR (PiSIRILMIS VEYA ET VEYA DIGER MADDELERLE DOLDURULMUS VEYA
BASKA SEKILDE HAZIRLANMIS OLSUN OLMASIN) (SPAGETTi, MAKARONI, SEHRIYE,
LAZANYA, GNOCCHi, RAVIOLi, CANELLONi GiBi); KUSKUS (HAZIRLANMIS OLSUN
OLMASIN).

-Pisirilmemis makarna (doldurulmamis veya bagka sekilde

hazirlanmamis)

1902.11 -- Yumurta igerenler

1902.19 -- Digerleri

1902.20 - Doldurulmus makarnalar (pisirilmis veya baska sekilde olsun

olmasin)

1902.30 - Diger makarnalar

1902.40 - Kuskus

Bu pozisyonda yer alan makarna; piring, patates, misir, bugday, vb. unu ve irmiginden fermente edilmeden
yapilan mistahzarlardir.

Bu irmikler veya unlar (veya bunlarin karigimlari) su ile yogrularak hamur haline getirildikten sonra bagka
maddelerle karistirilabilir (6rn; ¢ok ince dogranmis sebzeler, sebze sulari veya plreleri yumurta, st, gluten,
diyastaz, vitaminler, renk ve aroma verici maddeler).

Hamurlara gesitli yollarla (6rnegin, kaliptan gegirip keserek, yuvarlayip keserek, presleyerek, kalip iginde sekil
vererek veya donen tamburlarda aglomere ederek) dzel sekiller (boru, serit, filament, tarak kabugu (yurek
seklinde), boncuk, grandl, yildiz, dirsek, harf) verilmektedir. Bu islem sirasinda bazen az miktarda yag ilave edilir.
Bu sekiller genellikle bitmis Urine isim vermektedir (6rn; macaroni, eriste (tagliatelle), spaghetti, sehriye
(nodless).

Bu drlinler pazarlanmadan 6nce, tagima, depolama ve muhafazay kolaylastirmak igin kurutulurlar. Kuru
haliyle gevrek olurlar. Bu pozisyonda ayrica, kurumamis (yani; nemli veya taze) ve donmus Urlnlerde yer alir,
Orn; taze gnocchi ve donmus ravioli.

Bu pozisyonda yer alan makarna pisirilmis et, balik, peynir veya bagka bir madde ile herhangi bir oranda
doldurulmus veya baska sekilde hazirlanmis olabilir (sebzeler, sos, et gibi diger maddeleri igeren hazir égunler
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gibi) Pisirme isi, asil orjinal seklini degistirmeden makarnay! yumusatir.

Doldurulmus makarna tamamen kapali (6rn; ravioli), uglar agik (cannelloni) veya lazanya gibi tabakall
olabilir.

Bu pozisyonda, irmigin 1sil isleme tabi tutulmasindan elde edilen "kuskus" da yer almaktadir. Kuskus,
pisirilebilir veya baska turlii hazirlanabilir (et, sebze ve diger maddelerden olusan, ayni ismi tagiyan komple bir
6gun halinde).

Bu pozisyon asagida yazili olanlar kapsamaz:

(a) Doldurulmus makarna disinda agirlik itibariyle %20'den fazla sosis, et, sakatat, kan, bocekler, balik,
kabuklu hayvanlar, yumusakcalar veya diger su omurgasizlari veya bunlarin bilesimlerini igeren
mustahzarlar (Fasil 16).

(b) Makarna igeren corbalar, et sulari ve ilgili mlstahzarlar (21.04 pozisyonu).

19.03- TAPYOKA VE NISASTADAN HAZIRLANAN TAPYOKA BENZERLERI (FLOKON, DANE,
YUVARLAK KALBUR iGi KALINTISI VEYA BENZERI SEKILLERDE).

Bu pozisyon, manyok nisastasindan (tapyoka), sagu nisastasindan, patates nisastasindan (patates tapyokasi
ve sagusu, vb.) veya benzeri diger nisastalardan (ararot, salep, yukka vb.) elde edilen yenilebilir Grlnleri igine
almaktadir.

Bu nisasta, koyu bir bulamag haline getirilmesi icin su ile karistirimakta ve sonra siizge¢ veya delikli bir tava
icine konulup buradan da 120 ila 150°C arasinda bir 1sida kizdiriimis olan madeni bir levha iizerine damlalar
halinde disUrilmektedir. Levha iizerinde kiiclk pelletler veya flokonlar halinde olusan bu mamuller bazen ezilir
veya tanecikli hale getirilir. Diger bir yontemde ise, nisasta bulamaci buharla 1sitiimis bir kap iginde aglomere
edilir,

S6z konusu mamuller piyasaya flokonlar, sekilsiz tanecikler, inci tanesi veya kalbur alti seklinde, tohum veya
benzer sekillerde sunulmakta olup hazir gorbalar, pudingler veya diyet yemeklerinin hazirlanmasinda kullanilir.
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19.04 - HUBUBAT VEYA HUBUBAT URUNLERININ KABARTILMASI VEYA KAVRULMASI SURETIYLE

ELDE EDILEN GIDA MAMULLERI (CORN FLAKES GiBi); TARIFENIN BASKA YERINDE
BELIRTILMEYEN VEYA YER ALMAYAN ON PiSIRME YAPILMIS VEYA BASKA SURETTE
HAZIRLANMIS DANE (MISIR HARIC) VEYA FLOKON HALINDEKi HUBUBAT VEYA DIGER
SEKILDE ISLENMi$ DANELER (UN, HUBUBATIN KABACA OGUTULMESINDEN ELDE EDILEN
KUGUK PARGALAR VE KABA UN HARIG)”

1904.10 - Hububat veya hububat Grtnlerinin kabartiimasi veya

kavrulmasi suretiyle elde edilen gida mamulleri.

1904.20 - Kavrulmamig hububat flokonlarindan veya kavrulmamis
hububat flokonlari ile kavrulmus hububat flokonlari ya da

kabartiimis hububat karigimlarindan elde edilen hazir gidalar

1904.30 - Bulgur

1904.90 - Digerleri

Hububat veya hububat iriinlerinin kabartilmasi veya kavrulmasi suretiyle elde edilen gida
mamulleri (6rn; misir gevregi).

Bu grup, kabartma veya kavurma usulleri ile hububat tanelerinden (misir, bugday, piring, arpa vb.)
yapilan bir kisim gida mastahzarlarini kapsar. Bunlar ézellikle kahvaltilarda sitle karistirilarak veya
karistirimaksizin kullanilir. Bu mistahzarlara imalatlari sirasinda veya imalattan sonra tuz, seker, melas,
malt hilasasi, meyve veya kakao (bu Fasilin 3 nolu Notu ve Genel Agiklama Notuna bakiniz) vb.
katilabilir.

Kepedin veya unun sisirilmesi veya kavrulmasi ile elde olunan benzeri gida mistahzarlari da bu
pozisyona dahildir.

Misir gevregi (corn flakes), misir taneleri kabuklari ile gekirdeklerinin gikariimasinin ardindan seker,
tuz ve malt hilasasi katildiktan sonra su buharinda yumusatilmasi, silindirlerden gegirilerek ufak pargalar
halinde yassiltildiktan sonra rotatif firinlarda kizartiimasi suretiyle elde edilir. Ayni usul ile bugday ve diger
hububat tanelerinden de benzeri mistahzarlar elde ediimektedir.

Kabartma suretiyle elde edilen piring ve bugday mustahzarlar ("puffed rice" ve "puffed wheat") da
bu pozisyondadir. Bu drinler piring ve bugday tanelerinin isitilmis kapali kaplar iginde rutubetli bir ortamda
basinca tabi tutulmasi suretiyle elde edilir. Basincin ani olarak distrilmesi ve tanelerin soguk bir atmosfer
icine konulmasi normal hacimlerinin birkag misli kabarmasini saglar.

Bu grup, nemlendirimis hububat danelerinin (bltin veya kirik) 1sitma islemine tabi tutularak
kabartiimasindan sonra bitkisel yad, peynir, maya, tuz ve monosodyum glutamat karigimini iceren aroma
verici madde puskurtilmesi yoluyla elde edilen cesnilendirilmis gevrek gida mamullerini icine alir.
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Hamurdan yapilan ve bitkisel yagda kizartilan benzeri drtinler harigtir (19.05 pozisyonu).

Kavrulmamig hububat flokonlarindan veya bunlarin kavrulmamig hububat flokonlari ile kavrulmus
hububat flokonlari ya da kabartiimig hububat karigimlarindan elde edilen hazir gidalar.

Bu gruba, kavrulmamis hububat flokonlari veya kavrulmamig hububat flokonlariyla ile kavrulmug
hububat flokonlari karigimi veya sisirilmis hububattan elde edilen gidalar dahildir. Genellikle “Msli” olarak
adlandirilan bu driinler kurutulmus meyve, findik, seker, bal vb. ihtiva edebilir ve genellikle kahvaltilik
olarak kullaniliriar.

Bulgur

Bu gruba, sert bugday tanelerinin pisirildikten sonra kurutma, kabugundan ayirma veya soyma, pargalama,
ezme veya 6gitme, son olarak da eleme islemlerine tabi tutulmak suretiyle elde edilen islenmis tane
halindeki bulgur dahildir. Bulgur, bitiin bir tane halinde de olabilir

Dane halindeki hububat (misir harig) (6n pisirme yapilmig veya bagka sekilde hazirlanmis).

Onceden pisirilmis veya baska sekilde hazirlanmis dane halindeki hububat da bu gruba dahildir (kirk
daneler dahil). Béylece bu grup, érn; kismen veya tamamen pisirildikten sonra suyu alinmis, dane yapisi
degismis pirinci de kapsar. Onceden tam olarak pisirilmis pirincin tiketimden 6nce suda islatimasi ve
kaynayacak noktaya kadar haglanmasi gerekirken dnceden kismen pisirilmis pirincin yemekten 6nce 5 ila
12 dakika kaynatiimasi gerekmektedir. Ayni sekilde orn; 6n pisirme yapiimis ve nispeten kiigik miktarlarda
sebze ve baharat katilmig piring gibi Urlinler de eklenen bu maddeler piring mistahzarinin asli karakterini
degistirmemesi gartiyla bu grup kapsamindadir.

Bu pozisyon, Fasil 10 veya Fasil 11 de belirtilen yontemlerle isleme tabi tutulmus veya sadece islenmis

hububat danelerini kapsamaz.

(b)

©)

Asagida yazili olanlar bu pozisyon haricindedir:

(a)

Seker mamulleri karakteri verecek nispette sekerle kaplanmis veya baska sekilde seker ihtiva edecek
bicimde hazirlanmig hububat (17.04 pozisyonu).

Yag tamamen alinmis baz (izerinden hesaplandiginda agirlik itibariyle %6'dan fazla kakao ihtiva eden
mustahzarlar veya gikolata kaplanmig olanlar yahut 18.06 pozisyonunda yer alan kakao iceren diger
gida mustahzarlari.

Hazirlanmig yenilebilir misir kogani ve daneleri (Fasil 20).
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19.05- EKMEK, PASTA, KEK, BiSKUVi VE DIGER EKMEKGILIK MAMULLERi (KAKAO IGERSIN

ICERMESIN) HOSTI, ECZACILIKTA KULLANILAN BOS iLAG KAPSULLERI, MUHUR GULLACI,
PIRINC KAGIDI VE BENZERi URUNLER.

1905.10 - Gevrek ekmek

1905.20 - Zencefilli ekmek ve benzerleri

- Tatli biskiviler; waffle ve gofretler

1905.31 --Tatli biskuviler

1905.32 --Waffle ve gofretler

1905.40 - Gevrekler, kizartiimis ekmek ve diger kizartilmig mamuller

1905.90 - Digerleri

(A)  Ekmek, pasta, kekler, biskiiviler ve diger ekmekgilik tiriinleri (kakao igersin icermesin).

Bu pozisyon butiin ekmekgilik triinlerini kapsamaktadir. Bu Grlnlerin en yaygin bilesenleri (ingredient)
hububat unlari, maya, tuzdur. Ancak bazen gluten, nisasta, baklagil unlari, malt hiilasasi veya sit, haghas
tanesi, kimyon veya anason taneleri veya seker, bal, yumurta, yag, peynir, meyve, herhangi bir orandaki
kakao, et, balik, firncilikta kullanilan iyilestiriciler vb. ingredientler de igerebilir. Firincilikta iyilestirici olarak
kullanilan maddeler; hamuru islemeyi kolaylastirip mayalanmayi hizlandirir, bu Grlnlerin gérindslerini
iyilestirerek daha iyi dayanmalarini saglarlar. Bu pozisyondaki drinler ayrica, esas olarak patates unu,
kaba unu veya tozundan olusan hamurdan da elde edilebilir

Bu pozisyona asagidakiler dahildir:

Normal ekmek; genellikle sadece hububat unu, maya ve tuz ile yapilir.

Gluten ekmegi; seker hastalari icin hazirlanmigtir.

wW
= = =

Mayasiz ekmek veya matzos

Gevrek ekmek (knéckebrot olarak da bilinir); kuru, gevrek ekmek olup genellikle bunlar ince
dikdortgen veya yuvarlak sekildedir. Gevrek ekmek; cavdar, yulaf, arpa veya bugdayin un, kaba un,
hububatin kabaca 6gutiimesinden elde edilen kiiclik pargalari veya ddvmelerinden elde edilen
hamurudan yapilir, maya, eksi hamur veya diger maya maddeleri ile veya basingli hava ile
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mayalanir. iindeki su miktari agirlik itibariyle %10'u gegmez.

(5) Gevrekler, kizartilmig ekmek ve benzeri kizartilmig triinler, (dilimlenmis veya ezilmis, tereyagi
yada diger yaglar, seker, yumurta yada besleyici maddeler ilave edilmis olsun olmasin.

(6)  Zencefilli ekmek ve benzerleri, Bunlar singerimsi, elastik yapida cavdar veya bugday unundan
yapilmig, tatlandirilmis (6rn; bal, glikoz, invert seker, rafine edilmis melas) olup, ayrica koku
maddeleri, baharat, yumurta sarisi, meyve ilave edilmis ya da ediimemis olabilir. Zencefilli
ekmeklerin bazilar yag ve kakao mistahzarlarindan yapilmis cikolata veya krema ile kaplanmig
olabilirler. Diger gesitleri seker katiimig yahut sekerle kaplanmig olabilir.

(7) Pretzer, gevrek, parlak ve tuzlu kraker olup genellikle "B" harfine benzer sekilde bukdimus, silindir
boyutunda bir hamurdan yapilmiglardir.

(8) Biskiiviler, bunlar genellikle un ve yagdan yapilmis olup, seker ve asagida 10 uncu madde de
belirtilen bazi maddeler de katilmis olabilir. Bunlar, uzun stire dayanikliliklarini saglayabilmek igin
firnlarda uzun muddet pisirilir ve genellikle kapali ambalajlar icinde muhafaza edilir.

Mevcut olan gesitli bisklviler arasinda agagidakiler yer alir:

(a) Sade biskiiviler, ¢cok az veya hi¢ tatlandirici katiimamis fakat nispeten yiiksek oranda yag
ihtiva eden biskUvilerdir. Krem krakerler ve su bisklvileri bu gruba dahildir.

(b) Tath biskiiviler; un, seker veya diger tatlandirici maddeler ve yagdan yapilmis (bu
maddeler agirlik itibariyle en az %50'sini teskil eder) uzun stire dayanikliiga sahip ekmekgilik
Urdnleridir (tuz, badem, findik, aroma maddesi, ¢ikolata, kahve, vb. ilave edilmis olsun
olmasin). Elde edilen driinin su miktari agirlik itibariyle %12 veya daha az ve yag miktari
agirlik itibariyle en fazla %35 olmalidir (doldurma ve kaplama bu miktarlari belirlemede
dikkate alinmaz). Ticari biskuviler genellikle doldurulmaz fakat bazen herhangi bir kati veya
diger doldurma maddeleri (seker, bitkisel kati yag, gikolata vb.) ilave edilebilir.

(c) Baharath ve tuzlu biskiiviler; genellikle dlisik nispette sakkaroz ihtiva ederler.

9) Waffle ve Gofretler; hafif ince ekmekgilik Urinleri olup, sekil verilmis metal tabakalar arasinda
pisirilir. Bu sinifta yer alan urtinlere; yuvarlanmis ve sandvig gibi birkag tabaka ince waffel pastacilik
drtinlerinden olusan Urinler ile, 6zel bir makinadan (6rn; dondurma kornetleri) waffle hamurunun
plskirtilmesi ile elde edilen Uriinler de dahildir. Bitmis Urliniin su icerigi agirlik itibariyle %10 veya
daha az olmalidir. Waffle, gikolata ile kaplanmig olabilir. Gofretler, waffle'lere benzer Grinlerdir.

(10) Pastalar ve kekler; bunlarin imalatinda un, nisasta, tereyag veya diger kati yaglar, seker, siit,
krema, yumurta, kakao, ¢ikolata, kahve, bal, meyve, likér, brandy, albumin, peynir, et, balik, aroma
maddeleri, maya veya diger mayalama maddeleri kullanilir.

(11)  Un katilmadan yapilan bazi ekmekgilik mamulleri (yumurta aki ve sekerle yapilan beze gibi).
(12)  Krepler ve pankekler.

(13)  Quiche, pasta kabugu ve muhtelif dolgu maddelerinden olusmaktadir. Bu dolgu maddeleri peynir,
yumurta, krema, tereyagl, tuz, biber, kliclik Hindistan cevizi olup "quiche lorraine"de ise, pastirma
ya da jambon kullanilir.

(14)  Pizza (6n pisirmeye tabi tutulmus veya pisirilmis), peynir, domates, sivi yag, et, angliez gibi cesitli
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katki maddeleri ile kaplanmis pizza hamurundan yapilir.  Pismemis pizza 19.01
pozisyonunda siniflandirilir.

(15) Baharath gevrek gida maddeleri; drnegin, peynir, monosodyum glutamat ve tuz karisimindan
olusan aromanin ilave edildigi, bitkisel yagda kizartilmis tiketime hazir haldeki esasi patatesin un,
kaba un veya tozu ya da misir kaba unu olan Grlnler

Asagidakiler bu pozisyon haricindedir:

(@) Agirlik itibariyle %20'den fazla sosis, et, sakatat, kan, bocekler, balik ve kabuklu hayvanlar,
yumusakealar veya diger su omurgasizlari veya bunlardan olusan herhangi bir kombinasyon (6r;
hamur igerisine et konularak yapilan paylar)(Fasil 16)

(b)  20.05 tarife pozisyonundaki Urlnler.

(B)  Hosti, bos ilag kapsiilleri, eczacilikta kullanilan gesitte bos kapsiiller, miihiir giillaci, pirin¢ kagidi
ve benzer iiriinler.

Bu pozisyon; un ve nisasta hamurundan yapilan genellikle disk veya tabaka halinde pisirilen ve
muhtelif amaglar icin kullanilan bir kisim Grlnleri kapsar.

Hosti, cok saf bugday unundan yapilmis hamuru iki demir tabaka arasinda pisirilerek yapilan ince disk
halinde bir mamulddr.

Eczacilikta kullanilan gesitte bos kapsiiller, kiiclk si§ kaplar olup, undan veya nisastadan
yapilmigtir. Bir kilif teskil etmek Uzere birbirlerine uygun tutturulacak sekilde gift olarak imal edilir.

Miihir glllaci pisirilmis, kurutulmus ve bazen de renk verilmis hamurdan kesilip ¢ikartilarak yapilir.
Bunlar yapistirici maddeler de ihtiva edebilir.

Piring kagidi, un veya nisasta hamurundan pisirilerek ve kurutularak yapiimis ince tabakalardan
olusmaktadir. Bazi seker mamullerini 6zellikle nugati kaplamakta kullanilir. Bazi palmiyelerin 6z kismini
dilimleyerek yapilan ve "piring kagidi" diye adlandirlan madde ile karngtinimamalidir (14.04
pozisyonunun Aciklama Notuna bakiniz).
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