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FASIL 20

SEBZELER, MEYVELER, SERT KABUKLU MEYVELER VE BITKILERIN DIGER KISIMLARINDAN ELDE
EDILEN MUSTAHZARLAR

Fasil Notlari.

1.-

Asagida yazili olanlari bu Fasila dahil dedgildir:

(a) 7, 8 veya 11. Fasillarda belirtilen usullerle hazirlanmig veya konserve edilimig, sebze, meyve ve

sert kabuklu meyveler;

(b) Bitkisel kati ve sivi yaglar (Fasil 15);

()  Agirlik itibariyle %20'den fazla sosis, et, sakatat, kan, bdcekler, balk veya kabuklu hayvanlar,
yumusakgalar veya dider su omurgasiziari veya bunlarin herhangi bir karisimini igeren gida

mustahzarlar (Fasil 16);
(d) 19.05 Pozisyonunda yer alan ekmekgi mamulleri; veya

(e) 21.04 Pozisyonunda yer alan homojenize edilmis bilesik gida mistahzarlar.

Seker mamulleri (17.04 pozisyonu) veya gikolata mamulleri (18.06 pozisyonu) haline getirilmis meyve

j6leleri, meyve ezmeleri, bademli sekerler ve benzerleri 20.07 ve 20.08 pozisyonlarina dahil degildir.

Yukarida 1 (a) Notunda belirtilen usullerden baska sekilde hazirlanmis veya konserve edilmis, sadece 7
inci Fasildaki Grlinler veya 11.05 veya 11.06 (8. Fasildaki drinlerin unlari, kaba unlari ve tozlari harig)

pozisyonlarinda yer alan trtnler, duruma gore 20.01, 20.04 ve 20.05 pozisyonlarinda yer alirlar.

Kuru agirlik muhteviyati %7 ve daha fazla olan domates sulari 20.02 pozisyonunda yer alir.

20.07 pozisyonu anlaminda, “pisirilerek elde edilmis” tabirinden, bir Grlnin su igeriginin azaltiimasi
yoluyla veya diger yontemlerle bir Urinlin viskozitesinin artirimasi igin atmosfer basincinda veya

dUsUrdlmis basing altinda 1s1l isleme tabi tutularak elde edilmesi anlasilir.

20.09 pozisyonu tatbikinde, "fermente edilmemis ve ilave alkol katiimamis sular" tabirinden hacim

itibariyle (22. Faslin 2 nolu Notuna bakiniz) alkol derecesi %0.5'i gegmeyen sular anlagilir.

Alt pozisyon Notlari.

1.-

Fa

2005.10 alt pozisyonunun tatbikinde "homojenize sebzeler" tabirinden iyice homojenize edilmis; bebek
veya kuglk gocuk gidasi veya perhiz yemegi olarak net agiridi 250 gr.’i gegmeyen kaplar iginde
perakende satis i¢in hazirlanmisg sebze mustahzarlari anlagilir. Bu tanimin uygulanmasinda, muistahzara
lezzet vermek, dayanikli hale getirmek veya diger amagclarla az miktarda ilave edilen unsurlari dikkate
alinmaz. Bu mistahzarlar gorilebilecek kadar kigik sebze pargalari igerebilirler 20.05 pozisyonunun tim

alt pozisyonlari arasinda 2005.10 alt pozisyonu oncelikle dikkate alinir.

2007.10 alt pozisyonunun tatbikinde "homojenize mustahzarlar" tabirinden, iyice homojenize edilmis
bebek veya kugiik gocuk gidasi veya diyetetik amagli olarak net agirligi 250 gr't gegmeyen kaplar iginde
perakende satis icin hazirlanmig meyve mistahzarlari anlagilir. Bu tanimin uygulanmasinda, mistahzara
lezzet vermek icin, bozulmasini 6nlemek igin veya diger amaclarla az miktarda ilave edilen unsurlar
dikkate alinmaz. Bu mustahzarlar gorilebilecek kadar kigik meyve pargalari icerebilirler 20.07
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pozisyonunun tiim altpozisyonlari arasinda 2007.10 altpozisyonu dncelikle dikkate alinir.

3.-  2009.12, 2009.21, 2009.31, 2009.41, 2009.61 ve 2009.71 alt pozisyonlari anlaminda, “Brix degeri”
tabirinden, bir Brix hidrometresinden elde edilen Brix derecelerinin veya 20°C sicaklikta veya okuma farkli
bir sicaklikta yapiliyorsa 20°C igin dlizeltilmis halde, bir refraktometreden elde edilen, sakkaroz igeriginin
ylizdesi cinsinden ifade edilen kirllma katsayisinin dogrudan okunmasi anlasilir.

GENEL AGIKLAMALAR

Bu Fasila asagida yazili olanlar dahildir:

W) Sirke veya asetik asitle hazirlanmis veya konserve edilmis sebzeler, meyveler, sert kabuklu meyveler ve
diger yenilebilir bitki pargalari.

(2) Sekerle konserve edilmis meyve, sert kabuklu meyve, meyve kabugu ve diger bitki parcalar!.

(3) Pisirilerek elde edilmis mistahzarlar halindeki regel, meyve jolesi, marmelat, meyve ve sert kabuklu
meyve plreleri ve pastlari.

(4) Hazirlanmis veya konserve edilmis homojenize sebze ve meyveler.

(5) Fermente ediimemis veya alkol ilave edilmemis ya da alkol derecesi hacim itibariyle %0,5'i gegmeyen
meyve veya sebze sulari.

(6) Fasil 7, 8 veya 11'de veya Tarifenin bagka yerinde belirtiimeyen veya yer almayan diger islemlerle
hazirlanmis veya konserve edilmis sebzeler, meyveler, sert kabuklu meyveler ve yenilen diger bitki
parcalari.

(7) Fasil 7 veya 11'de tanimlanan islemlerden baska sekilde hazirlanan veya konserve edilen 07.14, 11.05
veya 11.06 pozisyonlarindaki drtinler (Fasil 8 de yer alan trinlerden yapilan un, ezme ve tozlar harig).

(8) Osmotik dehidrasyon yoluyla konserve edilen meyveler.

Bu drdnler butin pargalar halinde veya ezilmis olabilir.

Bu Fasll asagida yazili olanlari kapsamaz:

(a) Adirlik itibariyle %20'den fazla sosis, et, sakatat, kan, bdcekler, balk veya kabuklu hayvanlar,
yumusakealar veya diger su omurgasizlari ya da bunlarin karigimini iceren gida miistahzarlari (Fasil 16).

(b) Pastacilikta hazirlanan meyve tartlari gibi drtinler. (19.05 pozisyonu)

(c) 21.04 pozisyonunda yer alan gorbalar, et sulari ve bunlarin miistahzarlari ve homojenize edilmis bilesik
gida mustahzarlari.

(d) Hacim itibariyla %0.5'i gegen alkol derecesine sahip meyve veya sebze sulari (Fasil 22).
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20.01- SEBZELER, MEYVELER, SERT KABUKLU MEYVELER VE YENILEN DiGER BiTKi PARGALARI
(SIRKE VEYA ASETIK ASITLE HAZIRLANMIS VEYA KONSERVE EDILMi$).

2001.10- Hiyarlar ve kornigonlar

2001.90- Digerleri

Bu pozisyon, sirke veya asetik asitle hazirlanmis veya konserve edilmis, tuz, baharat, hardal, seker veya diger
tatlandirici maddeleri igeren veya icermeyen sebzeleri (bu Fasilin 3 no.lu Not hiikmine bakiniz), meyveleri, sert
kabuklu meyveleri ve diger yenilen bitki parcalarini kapsar. Bu driinler, yag veya diger katki maddelerini igerebilir.
Dékme halde (varillerde, figilarda vb.) kavanozda, siselerde, perakende satisa hazir teneke kutularda veya hava
gegcirmez kaplarda olabilir. Tursular, hardal tursulari, vb. olarak bilinen bazi mistahzarlarda bu pozisyona dahildir.

Bu pozisyondaki esyalar, 21.03 pozisyonunda yer alan, genellikle sivi, emlsiyon veya siispansiyon olarak
bulunan, tek baslarina yenilmeyen ancak yiyeceklerle birlikte kullanilan veya bazi yiyeceklerin hazirlanmasinda
kullanilan soslardan farklidir.

Bu pozisyonda belirtilen metotlarla konserve edilmis baslica Urinler, hiyarlar, kornisonlar, soganlar, cigek
soganlari (salotlar), domatesler, karnibaharlar, zeytinler, kebereler, tatli misirlar, enginar igleri, hurma igleri, Hint
yerelmasi, cevizler ve Hint kirazi (mango)dir.

20.02- DOMATESLER (S!RK!E VEYA ASETIK ASITTEN BASKA USULLERLE HAZIRLANMIS VEYA
KONSERVE EDILMIS).

2002.10 - Domatesler (tim veya parca halinde)

2002.90 - Digerleri

Bu pozisyon sirke veya asetik asitle hazirlanmis veya konserve edilmis olanlar (20.01 pozisyonu) ile Fasil
7'de belirtildigi sekilde tliketime sunulmus domateslerin diginda kalan biitiin veya parca halindeki domatesleri
kapsar. Bu pozisyonda siniflandirilan domateslerde konulan kabin tipi dikkate alinmaz.

Homojenize haldeki hazirlanmis veya konserve edilmis domatesler (domates plresi, salgasi veya konsantresi
gibi) ve kuru madde muhtevasi %7 ve daha yiiksek olan domates suyu da bu pozisyona dahildir. Ancak, domates
ketcabi ve diger domates soslari (21.03 pozisyonu) ve domates corbasi ve bu gibi mistahzarlar (21.04
pozisyonu) bu pozisyon haricindedir.
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20.03- MANTARLAR VE DOMALAN (SiRKE VEYA ASETIK ASITTEN BASKA USULLERLE
HAZIRLANMIS VEYA KONSERVE EDILMi$).

2003.10 - Agaricus cinsi mantarlar

2003.90 - Digerleri

Bu pozisyon sirke veya asetik asitle hazirlanmis veya konserve edilmisler (20.01 pozisyonu) ile Fasil 7'de
belirtilen sekilde sunulmus olanlar harig olmak (izere tim mantarlari (saplar dahil) ve domalanlari igine alir. Bu
pozisyondaki Urlnler bittn, parga (6rn; dilimlenmis) veya homojenize edilmis olabilir.

20.04- DIGER SEBZELER (SIRKE VEYA ASETIK ASITTEN BASKA USULLERLE HAZIRLANMIS VEYA
KONSERVE EDILMi$, DONDURULMUS) (20.06 POZISYONUNDAKi URUNLER HARIG).

2004.10 - Patatesler

2004.90 - Diger sebzeler ve sebze karigimlari

Bu pozisyondaki dondurulmus sebzeler, dondurulmamis halde iken 20.05 pozisyonunda yer alan sebzelerdir
(Bu pozisyonunun Agiklama Notuna bakiniz). "Dondurulmus” terimi, 7 inci Faslin Genel Agiklama Notunda
tanimlanmigtir.

Bu pozisyonda yer alan ve yaygin sekilde ticareti yapilan drinlerin drnekleri asagida verilmistir:
(1 Patates (cips veya French fries), yagda tamamen veya kismen pisirilmis, sonra dondurulmus.

(2) Dondurulmus tath misir, kogan lizerinde veya dane halinde, havug, bezelye, vb. dnceden pisirilmis
veya pisirilmemis, tereyagi ile veya baska bir sosla hava gegirmeyen bir ambalaj (6rn; plastik torba)igine
konulmus

(3) "Knodel", "Klésse" "Nockerln" (patates unundan yapilmis, dondurulmus)

20.05- DIGER SEBZELER (SIRKE VEYA ASETIK ASITTEN BASKA USULLERLE HAZIRLANMIS VEYA
KONSERVE EDILMi$) (DONDURULMAMIS) (20.06 POZiSYONUNDAKi URUNLER HARIG).

2005.10 - Homojenize sebzeler

2005.20 - Patates
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2005.40 - Bezelye (Pisum sativum)

- Fasulye (Vigna spp.,Phaseolus spp.)

2005.51 - - Fasulye (kabuksuz)

2005.59 - - Digerleri

2005.60 - Kuskonmaz

2005.70 - Zeytinler

2005.80 - Tatl misir (Zea mays var. Saccharata)

- Diger sebzeler ve sebze karigimlari

2005.91 - - Bambu filizi

2005.99 - - Digerleri

Bu pozisyonda yer alan "sebzeler" terimi, bu Fasilin 3 no.lu Not hikminde belirtilen Grtinlerle sinirlidir. Bu
urinler (20.01 pozisyonundaki sirke veya asetik asitle hazirlanan veya konserve edilen sebzeler
ile 20.04 pozisyonundaki dondurulmus  sebzeler ve 20.06  pozisyonundaki sekerle  konserve  edilmis
sebzeler harig), eder 7 veya 11 inci Fasillarda belirtilen islemlerle hazirlanmamis veya konserve edilmemis iseler
bu pozisyonda siniflandiriimaktadir.

Bdyle drtnler, konulduklari kap tipine (genellikle teneke kutu veya diger hava gegirmez kaplar) bakiimaksizin
bu pozisyonda yer alirlar.

Bu Urinler, bltin, parga veya ezilmis halde, su icerisinde, domates sosunda veya diger katki maddeleri ile
konserve edilmis hemen tliketime elverigli durumdadir. Bunlar, homojenize edilmis veya karistirimis (salatalar)
olabilir.

Bu pozisyonda yer alan Urunler igin verilebilecek ornekler;

(1) Zeytinler; bir soda sollisyonunda 6zel sekilde isleme tabi tutularak veya salamurada uzun stire yatirilarak
yenilir hale getirilir (salamurada sadece gegici olarak konserve edilen zeytinler 07.11
pozisyonunda siniflandirimaktadir. Bu pozisyonla ilgili Agiklama Notuna bakiniz).
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(2) Sauerkraut; ince seritler halinde kesilmis ve tuzlanmig lahananin kismen fermentasyonu ile hazirlanir.

(3) Kogani iizerinde veya dane halinde tath misir, havug, bezelye, vb. 6nceden pisirimekte veya tereyagi
ya da diger soslarla sunulmaktadir.

(4) Patates unundan yapilmis dikdortgen seklinde ince tabletler halindeki riinler; tuz ve az miktarda
sodyum glutamat katilir ve birbiri arkasindan yapilan nemlendirme ve suyunu alma islemi ile kismen
dekstrinize edilir. Bu driinler, birkag saniyelik derin kizartmadan sonra “cips” olarak tliketmek igindir.

Asagidakiler bu pozisyon haricindedir:
a) 19.05 pozisyonundaki baharl gevrek gida maddeleri,
b) Sebze sulari (20.09 pozisyonu),

c) Alkol derecesi hacim itibariyle %0.5' vol.U gegen sebze sulari (Fasil 22).

20.06- SEBZELER, MEYVELER, SERT KABUKLU MEYVELER, MEYVE KABUKLARI VE DIGER BITKi
PARGALARI (SEKERLE KONSERVE EDILMi$) (SUYU ALINMIS, USTU SEKERLE KAPLANMIS VEYA
KRISTALLESMIS).

Bu pozisyonda yer alan Urlnler, sebze, meyve, sert kabuklu meyve, meyve kabugu veya diger bitki
parcalarinin énce kaynar suya tutularak yumusatiimasi ve sekerin niifuzunun kolaylastiriimasi, daha sonra
kaynama noktasina kadar tekrarli sekilde isitilip dayaniklihigini saglayacak kadar sekerin emdirilmesi igin tedrici
olarak artan konsantrasyonlu seker surubunda tutulmasi suretiyle hazirlanmaktadir.

Sekerle konserve edilen baglica Grlnler, butlin haldeki meyve veya sert kabuklu meyveler (kiraz, kayisi,
armut, erik, kestane (marrons glacés), ceviz, vb.), meyve kisimlari ve pargalari (portakal, limon, ananas, vb.),
meyve kabugu (agag kavunu, limon, portakal, kavun, vb), ve gicekler (menekse, mimoza, vb.).

Suyu alinmig Urinlerin hazirlanmasi, havayla temas ettirildiginde kristallesmeyen bir surup (invert seker veya
glukozun bir miktar sakkaroz ile karigimi gibi) kullanarak yapilir. Emdirme isleminden sonra surubun fazlasi alinir
ve geriye dokununca yapiskanimsi olan Grln kalir.

Ustii sekerle kaplanmis (parlak) triinler, suyu alinmis {riiniin sakkaroz surubuna (kurudugunda ince ve
parlak bir tabaka olusturur) daldirmak suretiyle elde edilen Grlnlerdir.

Kristalize edilmis iirlinler, sakkaroz surubunun Grlnin igine kadar nifuz etmesinin saglanmasi ve bdylece
kuruma esnasinda Urinin ylzeyinde veya i¢ kisimlarinda kristaller olusturulmasi ile hazirlanir.

Ne sekilde paketlenmis olursa olsun, sekerle konserve edilmis ve suruba konulmus drlnler bu
pozisyon haricindedir. (sebzeler olmasi durumunda 20.02, 20.03 veya 20.05 pozisyonlarinda; meyve, sert
kabuklu meyve, meyve kabuklari ve diger yenilebilir bitki parcalari (6rn; “marrons glacés” veya zencefil) olmasi
durumunda ise 20.08 pozisyonunda yer alirlar).

Kurutulmus meyveler (incir ve erik gibi), az miktarda seker katilmis olsalar veya bu pozisyondaki kristallesmis
meyveye benzerlik saglayacak sekilde dis kismi kurutulmus dogal sekerle kaplanmis olsa dahi Fasil 8'de
siniflandirilir.
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20.07- REGELLER, JOLELER, MARMELATLAR, MEYVE VEYA SERT KABUKLU MEYVE PURESI, MEYVE

VEYA SERT KABUKLU MEYVE PASTLARI PiSIRILEREK HAZIRLANMIS) (ILAVE SEKER VEYA
DIGER TATLANDIRICI MADDELERI iGERSIN IGERMESIN)

2007.10 - Homojenize miistahzarlar

- Digerleri

2007.91 -- Turuncgiller

2007.99 -- Digerleri

Regel, tim meyveyi veya meyve pulpunu ya da bazi sebzeleri (sakiz kabagi, patlican gibi) veya diger rlinleri
(zencefil, gl yapragdi, vb.) kendi agirliklarina esit sekerle kaynatarak yapilir. Soguduklarinda orta sikilikta bir
kivamda olup meyve pargalari igerirler.

Marmelat, genellikle turuncgillerden hazirlanan bir gesit regeldir.

Meyve jolesi, meyve sularinin (ham veya pisirilmis meyvelerden cikartilan) sekerle kaynatilip, sonra
sogumaya birakilmasi suretiyle hazirlanir. Siki yapili ve berrak olup meyve pargalari icermez.

Meyve veya sert kabuklu meyve piiresi, siziilmis meyve pulpu veya toz haline getirilmis sert kabuklu
meyvelerin, seker katilarak veya katilmaksizin koyu bir kivama kadar kaynatiimasi suretiyle hazirlanir. Meyve
pureleri, daha fazla meyve ihtiva etmesi ve daha yumusak bir kivamda olmalariyla regellerden ayirt edilir.

Meyve veya sert kabuklu meyve pastlar (elma, ayva, armut, kayisi, badem, vb.), kati veya katiya yakin
kivamda olan buharlastiriimig pUrelerdir.

Normal olarak seker ile hazirlanan bu pozisyondaki Urlnler seker yerine suni maddelerle (sorbitol gibi)
tatlandirilabilirler.

Homojenize edilmis drinler de bu pozisyona dahildir.

Asagidakiler bu pozisyon haricindedir:

(a) Seker mamulli veya ¢ikolata mamuli halindeki jdleler ve pastlar (sirasiyla 17.04 veya 18.06
pozisyonlar).

(b) Jelatin, seker ve meyve sulari veya suni meyve esanslarindan hazirlanan sofralik joleler (21.06
pozisyonu).
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20.08- TARIFENIN BASKA YERINDE BELIRTILMEYEN VEYA YER ALMAYAN MEYVELER, SERT
KABUKLU MEYVELER VE YENILEN DIGER BITKi PARGALARI (BASKA SURETTE HAZIRLANMI$ VEYA
KONSERVE EDILMIS) (ILAVE SEKER VEYA DIGER TATLANDIRICI MADDELER VEYA ALKOL KATILMIS
OLSUN OLMASIN).

- Sert kabuklu meyveler, yer fistigi ve diger tohumlar

(birbiriyle karisik olsun olmasin)

2008.11 - - Yer fistigi

2008.19 - - Digerleri (karigimlar dahil)

2008.20 - - Ananas

2008.30 - Turuncgiller

2008.40 - Armutlar

2008.50 - Kayisilar (Zerdali Dahil)

2008.60 - Kirazlar (Vigne Dahil)

2008.70 - Seftaliler (nektarinler dahil)

2008.80 - Cilekler

- Digerleri (2008.19 altpozisyonu digindaki karigimlar dahil)

2008.91 - - Palm meyvesi igi

2008.93 - - Yaban mersini (Vaccinium macrocarpon, Vaccinium

Oxycoccos); kekreyemis (Vaccinium vitis-idaea)
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2008.97 - - Karigimlar
2008.99 - - Digerleri

Bu pozisyona dahil olan meyveler, sert kabuklu meyveler ve yenilebilir diger bitki parcalari bitiin halde,
parcalar halinde veya ezilmis yahut bunlarin karigimi, diger Fasillarda veya bu Fasilin simdiye kadar gegen
pozisyonlarinda tanimlanmis yontemlerin disinda herhangi bir ydntemle hazirlanmis veya konserve edilmis
Urinlerdir.  Bu pozisyona, digerleri meyaninda, asagidakiler dahildir:

(1 Kuru olarak kavrulmus, sivi veya kati yagdla kavrulmus, bitkisel yag, tuz, aroma maddesi, baharatlar veya
diger katki maddeleri iceren veya icermeyen bademler, yer fisti§i, areca cevizi (betel) ve diger sert kabuklu
meyveler.

(2) "Yer fistig1 ezmesi" (tuz veya yag katilmis olsun olmasin), kavrulmus yer fistiginin 6g§utiiimesiyle yapilan
bir macundan ibarettir.

(3) Suda, surupta, kimyasal madde igerisinde veya alkolde konserve edilmis meyve (meyve kabugu ve
tohumlari dahil).

(4) Sterilize edilmis meyve pulpu (pisirilmis olsun olmasin).

(5) Ezilmis ve sterilize edilmis, icecek olarak dogrudan tlketim i¢in yeterli olmayacak oranda kalmak (zere
ilave su veya seker surubu icersin veya icermesin, seftali (nektarinler dahil), kayisi, portakal(kabugu
soyulmus olsun olmasin veya tasli kisimlari ya da cekirdekleri ¢ikariimis olsun olmasin) gibi bitiin haldeki
meyveler. EGer yeterli bir miktarda su veya seker surubu eklenmek suretiyle icecek olarak dogrudan
tiketime hazir hale getirilmigse bu Urlinler 22.02 pozisyonunda yer almaktadir.

(6) Pisirilmis meyve (fakat buhar ile veya suda kaynatilarak pisirilmis ve dondurulmus meyveler 08.11
pozisyonunda yer almaktadir).

(7) Surup icinde konserve edilmis veya baska sekilde hazirlanmis ve korunmus saplar, kokler ve diger
yenilebilir bitki parcalari zencefil, tatli patates, serbetgi otu strgiinleri, bag yapraklari, palm meyvesi icin).

(8) Seker surubundaki demir hindi meyvesi.

9) Ne sekilde paketlenmis olursa olsun sekerle konserve edilmis ve suruba konulmus (*marrons glacés?,
zencefil gibi) meyve, sert kabuklu meyve, meyve kabuklari ve diger yenilebilir bitki parcalari.

(10)  Osmotik dehidrasyon yoluyla konserve edilen meyveler. "Osmotik dehidrasyon" terimi, meyve pargalarinin
uzun bir stire konsantre haldeki seker grubunda bekletilmesi, bdylece, meyvenin blnyesindeki su ve dogal
sekerin seker grubundaki sekerle yer degistirmesi islemini ifade etmektedir. Meyve daha sonra nem
muhteviyatini diglrmek amaciyla hava ile kurutulabilir.

Yukarida belirtilen tlim Grinler seker yerine suni tatlandiricilarla (sorbitol gibi) tatlandirilabilir.

Meyve, sert kabuklu meyve ve bitkilerin diger yenilebilir pargalarinin esas karakterini degistirmemek amaciyla
bu pozisyondaki Uriinlere bagka maddeler (nisasta gibi) de eklenebilir.

Bu pozisyondaki drlinler genellikle teneke kutu, kavanoz veya hava gegirmez kaplar, figilar, variller ya da
benzeri kaplarda olabilir.

Bu pozisyon sekercilik mamullerine dontsturalmus meyveler, sert kabuklu meyveler veya bitkilerin yenilebilen
diger pargalarini (dogal bala dayali olanlar dahil) kapsamaz (17.04 pozisyonu).
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Farkli tirlerdeki bitki veya bitki pargalari (tohumlar veya meyveler dahil) karigimini veya ayni veya farkli
tlrlerdeki bitki veya bitki pargalarinin (tohumlar veya meyveler dahil) bir veya daha fazla bitki hilasasi (bu sekilde
tiketilmeyen ancak bitkisel ¢ay veya bitkisel icecek yapiminda kullanilan) gibi diger maddelerle karisimlarini
iceren Grlinler bu pozisyon haricindedir (08.13, 09.09 veya 21.06 pozisyonlari).

Ayrica bitki, bitki pargalari, tohumlar ve meyvelerin (bitlin, kesilmis, ezilmis, 6§utlimiis veya toz haline
getiriimig) farkli Fasillarda yer alan (6rn; Fasil 7, 9, 11,12) ve bulunduklari haliyle tuketiimeyen ama hem
dogrudan iceceklerin aromalandiriimasinda ve hem de igecek Uretimi igin hilasalarin hazirlanmasinda kullanilan
turleri de bu pozisyon haricindedir (Fasil 9 veya 21.06 pozisyonu).

20.09 - MEYVE VEYA SERT KABUKLU MEYVE SULARI (UZUM SIRASI VE HINDISTAN CEVizi SUYU
DAHIL) VE SEBZE SULARI (FERMENTE EDILMEMI$ VE ALKOL KATILMAMIS), ILAVE SEKER VEYA
DIGER TATLANDIRICI MADDELER KATILMIS OLSUN OLMASIN (+).

- Portakal suyu

2009.11 -- Dondurulmus

2009.12 -- Dondurulmamis, Brix degeri 20'yi gegmeyenler

2009.19 -- Digerleri

- Greyfurt suyu; pomelo suyu:

2009.21 -- Brix degeri 20'yi gegmeyenler

2009.29 -- Digerleri

- Diger herhangi bir turunggilin suyu

2009.31 -- Brix degeri 20'yi gegmeyenler

2009.39 -- Digerleri

- Ananas suyu
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2009.41 -- Brix degeri 20’yi gegmeyenler

2009.49 -- Digerleri

2009.50 - Domates suyu

- Uziim suyu (iiziim sirasi dahil)

2009.61 -- Brix degeri 30'u gegmeyenler

2009.69 -- Digerleri

- Elma suyu

2009.71 -- Brix degeri 20'yi gecmeyenler

2009.79 -- Digerleri

- Diger herhangi bir meyvenin, sert kabuklu meyvenin veya sebzenin suyu

2009.81--Yaban mersini suyu (Vaccinium macrocarpon, Vaccinium

Oxycoccos); kekreyemis suyu Vaccinium vitis-idaea)

2009.89 -- Digerleri

2009.90 - Karigik haldeki meyve ve sebze sulari

Fermente olmamig ve ilave alkol ihtiva etmeyen meyve sulari ile ilgili olarak bu Fasil 6 nolu notuna bakiniz.

Bu pozisyondaki meyve ve sebze sulari, genellikle taze, saglikli ve olgun meyve veya sebzelerin mekanik
olarak agilmasi veya preslenmesi ile elde edilmektedir. Bu ig, evdeki limon sikacagi gibi ¢alisan mekanik
"ekstraktdr" ler vasitasiyla (turuncgillerde oldugu gibi) veya bir dn ezme ya da 6giitmeyi takiben veyahut ezme
veya 0§ltme yapiimadan preslenmek suretiyle (6zellikle elmalar igin) veya soguk ya da sicak su veya buharla
isleme tabi tutmak suretiyle yapilir (domates, kara frenk tzim, havug, kereviz gibi sebzeler). Bu pozisyonda yer
alan meyve sulari ayni zamanda Hindistan cevizi suyunu da igerir.

Konsantre edilmis belli basl meyve sulari, konsantre edilmemis olanlardan Brix dederlerine gore ayirt
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edilebilirler (bu Fasil 3 nolu alt pozisyon notuna bakiniz).

Boylece elde edilen sivilar genellikle agagidaki islemlere tabi tutulur:

(a) Berraklagtirma; durultma maddeleri (jelatin, albumin, infusorial toprak) veya enzimler yardimiyla ya da
santrif(ijleme yoluyla ya da ayni zamanda Urlinlerin sterilizasyonu igin de kullaniimakta olan ultrafiltrasyon
ile meyve suyundaki kati maddelerin gogununun ayriimasidir.

(b) Filtrasyon; genellikle kizelgur, selliloz, vb. ile kapli filtre tabakasi vasitasiyla yapilir.

(c) Hava alma; renk, tat ve aromayi bozan oksijeni ortadan kaldirmak.

(d) Homojenizasyon; ¢ok etli meyvelerden elde edilen bazi sular igin yapilir (domates, seftali, vb.).

(e) Sterilizasyon; fermentasyonu énlemek icin yapilir. Muhtelif yontemler uygulanabilir. Orn; pastorizasyon

(uzatilmis veya "ani"), elektrotlarla donatiimis makinalarda elektrik sterilizasyonu, filirasyon yoluyla
sterilizasyon, karbondioksit kullanarak basing altinda konserve etme, sogutma, kimyasal sterilizasyon (6rn;
klkdrt dioksit, sodyum benzoat vasitasiyla), ultraviyole iinlarla veya iyon degistiricilerle isleme tabi tutma.

Bu sekildeki muhtelif islemlerin sonucunda meyve ve sebze sulari berrak, fermente olmamis bir sivi
durumundadir. Ancak bazi meyve sulari (6zellikle kayisi, seftali ve domates gibi etli meyvelerden elde edilenler)
ya suspansiyon halinde veya ¢okelti halinde hala bir miktar pulp igerirler.

Pratikte nispeten az rastlansa da taze iken suyu bulunan kurutulmus meyvelerden elde edilen meyve sulari da
bu pozisyon kapsamindadir. Bu duruma 6rnek olarak; diflizyon kazaninda kuru erigin su ile saatlerce isitiimasi
suretiyle elde edilen "kuru erik suyu". Ancak pratik olarak hic meyve suyu icermeyen meyvelerin taze veya
kurutulmuglarini (ardi¢ meyveleri, kusburnu) suda isitmak suretiyle elde edilen az ¢ok sivi Grlnler bu
pozisyona dahil degildir. Bdyle Urlnler genellikle 21.06 pozisyonunda siniflandiriimislardir.

Bu pozisyonda yer alan meyve sulari, konsantre edilmis (dondurulmus veya dondurulmamis)
veya kristal halde ya da tamamen veya tamamina yakin derecede suda ¢ézlinliyorsa toz halinde olabilirler.
Bdyle drtnler 1sitma (vakumlu veya vakumsuz) veya sogutma (liyofilizasyon) islemleriyle elde edilmektedir.

Bazi konsantre meyve sulari konsantre olmayan hemcinslerinden “Brix” deg@erleri Gizerinden ayirt edilir (Bu
Faslin 3 no'lu altpozisyon notuna bakiniz).

Orijinal dzelliklerini muhafaza etmek sartiyla bu pozisyondaki meyve, sert kabuklu meyve veya sebze
sulari ister Uretim isleminden dogsun isterse ayrica ilave edilmis olsun, asagida siralanan tiirdeki maddeleri
icerebilirler:

W) Seker.

(2)  Tabii veya suni diger tatlandirici maddeler. Ancak ilave edilen miktar normal tatlandirma amaci igin gerekli
olan miktari gegmemelidir ve icerdikleri farkli maddelerin dengesine gére bu pozisyonda yer alabilen
meyve sulari igin agagida Madde 4'e bakiniz.

3) Meyve suyunu korumak veya fermentasyonu onlemek igin ilave olunan maddeler (kukurt dioksit,
karbondioksit, enzimler, vb.).

4) Standardize edici maddeler (sitrik asit, tartarik asit, vb.) ve Uretim islemi esnasinda yok edilen veya
bozulan yapinin restore edilmesi igin ilave edilen Grlinler (vitaminler, renk verici maddeler, vb.) veya
aromay! sabitleyici maddeler (toz veya kristal haldeki turuncgil sularina sorbitol katiimasi gibi). Ancak
meyve suyuna ilave edilen maddelerden birisi (sitrik asit, meyveden cikartilan ugucu yag, vb.), dogal
meyve suyunda bulunan muhtelif maddeler arasindaki dengeyi kesin olarak bozacak miktarda ise boyle
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meyve sulari bu pozisyon haricindedir. Bu durumda, trln, orjinal karakterini kaybetmistir.

Bu pozisyondaki sebze sulari, ilave tuz (sodyum klorir), baharat veya aroma maddeleri igerebilir.

Benzer sekilde, yeniden sulandiriimis (rekonstitiye) meyve sularinda (normal kompozisyondaki konsantre
edilmemis benzer meyve sularinin igerdigi su miktarini gegmeyecek miktardaki suyun konsantre meyve suyuna
ilave edilmesiyle elde edilen Grlnler gibi) oldugu gibi, ayni veya farkli tipteki meyve, sert kabuklu meyve veya
sebze sulari karigimlari bu pozisyonda siniflandiriliriar.

Ancak, normal meyve ve sebze suyuna ilave edilen veya konsantre meyve suyuna tabii meyve suyunu
olusturmak igin gereken miktardan daha fazla suyun ilave edilmesi sonucunda 22.02 pozisyonunda yer alan
iceceklerin karakterini tagiyan seyreltiimis urtinler olugur. Karbondioksitle islem géren meyve sularinda (gazli
meyve sularl) normal olarak mevcut olan miktardan daha fazla karbondioksit iceren meyve, sert kabuklu meyve
veya sebze sulari ve keza limonatalar ve meyve suyu ile aromalandiriimis gazli sular da harigtir (22.02
pozisyonu).

Fermente olmamasi sartiyla, her tiirli kullanim igin olan zim sirasi da bu pozisyona dahildir. Diger meyve
sularininkine gok benzeyen islemlere tabi tutuldugu icin Gzim sirasi da normal Gzim suyuna benzer. Konsantre
ve kristal sekilde sunulmus olabilir (kristal formda olani, piyasada "lizlim sekeri" veya "liziim bali" olarak bilinir ve
zencefilli ekmek, sekerleme, vb. yapiimak Gzere ince firincilik riinlerinde veya zencefilli ¢drek, sekerleme vb.
yapiminda kullanilir).

Alkol ilave edilen fermente edilmemis (zim sirasinin yanisira, fermentasyon durdurulmus olsun olmasin,
kismen fermente olmus Gzim sirasi, % 0.5 vol. gegen bir alkol derecesine sahipse 22.04 pozisyonunda yer
alirlar.

Asagida yazili olanlar da bu pozisyon haricindedir:
(@) Kuru madde igerigi %7 veya daha fazla olan domates suyu (20.02 pozisyonu).

(b) Alkol derecesi hacim itibariyle %0.5 vol.'u gegen meyve, sert kabuklu meyve veya sebze sulari (Fasil 22).

Altpozisyon Agiklama Notu.
2009.11 Altpozisyonu

"Dondurulmus portakal suyu" terimi, -18° C civarinda bir sicaklija tabi tutularak yaklasik bu sicaklikta
muhafaza edilmis olsa bile tamami donmamis olan konsantre portakal suyunu da kapsar.
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