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FASIL 21

YENILEN GESITLI GIDA MUSTAHZARLARI

Fasil Notlari.
1.-  Asagida yazil olanlar bu Fasila dahil degildir:
a

b

07.12 pozisyonundaki sebze karigimlari;

Herhangi bir oranda kahve igeren kavrulmus kahve yerine kullanilan maddeler (09.01 pozisyonu);

d

(a)

(b)

(c)  Aromalandiriimig cay (09.02 pozisyonu)

(d) 09.04 ila 09.10 pozisyonlarinda yer alan baharat veya diger Urlnler,
(e)

e 21.03 veya 21.04 pozisyonlarinda belirtilen Grlnler diginda kalan, agirlik itibariyle %20’'den fazla

sosis, et, sakatat, kan, balik veya kabuklu hayvanlar, yumusakgalar veya diger su omurgasizlari
veya bunlarin herhangi bir karigimini igeren gida mustahzarlari (Fasil 16)

(f) 30.03 veya 30.04 pozisyonunda yer alan ve ilag olarak hazirlanmig mayalar veya diger Grlnler
veya

(9) 35.07 pozisyonundaki hazir enzimler.

2.- Yukarida 1 (b) notunda belirtilen kahve yerine kullanilan maddelerin hiilasalar 21.01 pozisyonunda yer
alrr.
3.-  21.04 pozisyonu anlaminda "homojenize edilmis bilesik gida mustahzarlar" tabirinden esasi et, balik,

sebze, meyve veya kabuklu yemisler gibi temel bilesenlerin iki veya daha fazlasinin iyice homojenize
edilmis bir karisimini iceren ve bebekler ve kiiglk cocuklar igin uygun gida veya diyetetik amagli olarak net
agirhg 250 gr. gegmeyen kaplar iginde perakende satis i¢in hazirlanmis miistahzarlar anlasilir. Bu
tanimin uygulanmasinda mustahzara lezzet vermek, dayanikli hale getirmek ve diger amaglarla ilave
edilen az miktardaki unsurlar dikkate alinmaz. Bu mistahzarlar, bilesenlerin gozle gorulebilecek kadar
olan pargalarini az miktarda icerebilirler.

21.01-  KAHVE, CAY VEYA PARAGUAY CAYI HULASASI, ESANS VE KONSANTRELERI VE ESASI BU
URUNLER VEYA KAHVE, CAY VEYA PARAGUAY CAYl OLAN MUSTAHZARLAR; KAVRULMUS HINDIBA
VE KAVRULMUS KAHVE YERINE KULLANILAN DiGER MADDELER VE BUNLARIN HULASA, ESANS VE
KONSANTRELERI.

- Kahve hulasasi, esans ve konsantreleri ve esasi bu hilasa,
esans ve konsantreler veya kahve olan mustahzarlar

2101.11 -- Hiillasa, esans ve konsantreler

2101.12 -- Esasi hiilasa, esans ve konsantre veya kahve olan

mustahzarlar

2101.20 - Cay ve Paraguay ¢ay! hilasasi, esans ve konsantreleri ve
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(1)

(4)

(%)

(a)

esasl bu hillasa, esans veya konsantreler veya gay veya

Paraguay cayi olan mlstahzarlar

2101.30 - Kavrulmus hindiba ve kavrulmus kahve yerine kullanilan dier maddeler ve bunlarin
hilasa, esans ve konsantreleri

Bu pozisyona asagida yazili olanlar dahildir:

Kahve hiilasasi, esans ve konsantreleri. Bunlar, kafeini alinmis veya alinmamis haldeki gergek
kahveden veya gercek kahve ile kahve yerine kullanilan maddelerin herhangi bir orandaki
karigimlarindan cikariimakta olup sivi veya toz halinde ve genellikle ok konsantre edilmis bir durumdadir.
instant kahve olarak bilinen Griinler bu gruba dahildir. Bu, kaynatiimis (brewed) ve suyu alinmis (dehidre
edilmis) ya da kaynatilmis ve sonra dondurulmus ve vakum ile kurutulmus kahvedir.

Cay ve Paraguay cayi hiilasasl, esans ve konsantreleri. Bunlar, gerekli degisiklikler yapilmak
kosuluyla, yukarida 1 no.lu paragrafta sdzl edilen hilasa ve esanslara karsilik gelen hiilasa ve esanslar
ve konsantrelerdir.

Esasi yukarida (1) ve (2) nci paragraflarda belirtilen kahve, ¢ay veya Paraguay ¢ayi hiilasa, esans
ve konsantreleri olugturan mustahzarlar. Bunlar, mustahzarlar olup (kahve, ¢ay ya da Paraguay ¢ayinin
kendisi degil) nisasta veya diger karbonhidratlar ilave edilmis hiilasalar vb. igerir

Esasi kahve, cay ya da Paraguay cayi olan miistahzarlar. Bu mamuller, digerleri meyaninda, sunlari
icerirler:

(a) Kavrulmus ve 0gutilmUs kahve ile bitkisel kati yaglardan ve bazen bagka bilesenlerin katiimasi
suretiyle yapilan kahve hamuru ve

(b) Cay, sUt tozu ve seker karisimindan ibaret bulunan gay miistahzarlari.

Kavrulmus hindiba ve kavrulmus kahve yerine kullanilan diger maddeler ve bunlarin hiilasa, esans

ve konsantreleri. Bunlar, sicak su ile demlendikleri zaman kahve yerine kullanilabilen, veya kahveye
eklenilen her tir kavrulmus drtinlerdir. Bu Uriinler bazen Uriniin esasini olusturan madde 6n isim olarak
kullanilip "kahve" olarak tanimlanirlar. ((")rnegin; arpa kahvesi, malt kahvesi, palamut kahvesi).

Kavrulmus hindiba, 12.12 pozisyonunda belirtilen hindiba koklerinin (Cichorium intybus var. sativum)
kavrulmasiyla elde edilir ve siyahimsi kahverengi renkte olup, aci bir lezzettedir.

Kavrulmus kahve yerine kullanilan kavrulmus diger Grlnler, seker pancari, havug, incir, hububat,
(6zellikle arpa, bugday ve cavdar) catlamig mercimek, aci bakla, yenilen palamut, soya fasulyesi, hurma
cekirdegi, badem, kara hindiba gicegdi kok, ya da kestaneden tlretilmistir. Bu pozisyon ayni zamanda
kahve yerine kullanilacagi agikca belli olacak bir sekilde hazirlanmis olan kavrulmus malti da igerir.

Bu Urunler topak halinde, graniler veya toz halde ya da sivi veya kati halde olabilirler. Bunlar,
birbirleriyle ya da diger bilesenlerle (drnegin; tuz veya alkalin karbonatlar) karismis olabilirler ve degisik
tipteki kaplara konulmus bulunabilirler.

Bu pozisyona asagidakileri kapsamaz:

Herhangi bir oranda kahve igeren ve kahve yerine kullanilan kavrulmus driinler (09.01 pozisyonu)
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(b)
(c)
(d)

Aromalandiriimig cay (09.02 pozisyonu)

Karamel (karamelize edilmis melas ve karamelize edilmis seker) (17.02 pozisyonu).

Fasil 22'de yer alan Uriinler

21.02- MAYALAR (CANLI VEYA CANSIZ); DIGER TEK HUCRELI CANSIZ MiIKROORGANIZMALAR (30.02

(A)

POZISYONUNDA YER ALAN ASILAR HARIG); HAZIRLANMIS KABARTMA TOZLARI.

2102.10 - Canli mayalar

2102.20 - Cansiz mayalar; diger tek hiicreli cansiz mikroorganizmalar

2102.30 - Hazirlanmig kabartma tozlari

MAYALAR

Bu pozisyonda yer alan mayalar canli veya cansiz halde olabilir.

Canli mayalar, genellikle fermentasyonu tesvik etmekte olup, esas itibariyle alkol fermentasyonu stresince

gogalan belirli mikroorganizmalardan (hemen hemen yalnizca Saccharomyces cinsi) tesekkll eder. Mayalar,
havalandirma islemine gore fermentasyonun kismen veya tamamen énlenmesi yoluyla da tretilebilirler.

(1)

(2)

Canli mayalara sunlar dahildir:

Bira mayasi. Bira Uretimi sirasinda fermentasyon kaplarinda olusur. Sarimtirak kahverengi renktedir.
Genellikle serbetgi otunun aci aromasina ve bira kokusuna haiz olup kati veya hamurumsu halde bulunur.

Destilasyon mayasi. Bu tir maya, destilasyon sanayiinde hububat, patates veya meyvelerin
fermentasyonu sirasinda Uretilmektedir. Krem renginde siki bir hamur halinde olup kokusu, destilasyonda
kullanilan Grtnlerin cinsine gore degisir.

Ekmek mayasi. Bir karbohidrat besiyerinde (melas gibi) dzel olarak gelistirilen maya tirlerinin ézel
kosullarda ¢ogaltiimasiyla elde edilir. Genellikle baskilanmis kaliplar (preslenmis maya) halinde pazarlanir.
Sarimtirak gri renkte ve bazen alkol kokusundadir. Bununla birlikte bazen kuru halde (genellikle taneler
halinde) veya sivi maya seklinde de pazarlanir.

Kiiltiir mayasi laboratuvar kosullarinda hazirlanan saf bir maya tiridir. Damitik suda, jelatin veya agar-
agar icinde suspansiyon halinde muhafaza edilmektedir. Genellikle 6lciili miktarlarda ve yabanci
unsurlarin bulagsmasini dnlemek amaciyla tamamiyla kapatilmig kaplarda satilir.

Maya anasi. Kiiltir mayasinin birbirini izleyen fermentasyon islemlerine tabi tutulmasiyla elde ediimekte
olup ticari mayalarin Uretilmesinde (tohumlanmasinda) kullanilir. Genellikle nemli ve yogrulabilir nitelikte
kitleler veya sivi sollisyon halinde piyasaya sunulur.

Cansiz mayalar, kurutma suretiyle elde edilen, bira, damitik alkollii icki, veya ekmek mayalari olup bu
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sanayi dallarinda daha ileri kullanim igin yeterince aktif degillerdir. Bu tlir mayalar insan gidasi olarak (B vitamini
kaynagi) veya hayvan beslemesinde kullanilir. Bununla beraber bu tir mayalarin gittikce artan énemi nedeniyle
giderek daha yaygin bir sekilde dogrudan 6zel sekilde hazirlanan aktif mayalardan Uretilmektedirler.

Bu pozisyon, ayni zamanda Saccharomyces cinsine ait olmayan mayalardan gelistirilmis diger tip kuru
mayalari da (6rnegin; Candida lipolytica veya C.tropicalis, C.maltosa) kapsar. Bunlar hidrokarbonlari (gazyagi ya
da n-parafinler gibi) veya karbohidratlari iceren besin ortaminda (subsrat) gelistirilen mayalarin kurutulmasi ile
elde edilirler. Bu kuru mayalar ozellikle protein bakimindan zengindirler ve hayvan beslemede kullanilirlar.
Bunlar, petroproteinler veya maya biyoproteinleri olarak taninirlar.

(B)  DIGER TEK HUCRELI MIKROORGANIZMALAR (CANSIZ)

Bu kategori, bakteri ve tek hiicreli algler gibi cansiz durumdaki tek hiicreli mikroorganizmalari igerir. Bu
alanda yer alan diger mikroorganizmalar, hidrokarbon veya karbondioksit iceren besin ortamlarinda (substrat)
gelistirilerek elde edilirler. Bu Grlnler dzellikle protein bakimindan zengindirler ve genellikle hayvan beslemede
kullanilirlar.

Bu gruptaki belirli Griinler insan gidasi veya hayvan besini igin besin takviyesi yerine koyulabilirler (Ornegin;
toz ve tablet seklinde) ve 6rnegin sabitleyici aktorler ve anti-oksidanlar gibi ara maddelerin kiigiik miktarlarini
icerebilirler.  Benzer malzemelerin  eklenmesinin  mikro  organizmalar  gibi bunlarin  karakterlerini
degistirmemesi sartiyla bdyle driinler burada siniflandirmaya devam ederler.

(C) HAZIRLANMIS KABARTMA TOZLARI

Bu pozisyonda siniflandirilan "hazirlanmis kabartma tozlar", kimyasal Grlnlerin (sodyum bikarbonat,
amonyum karbonat, tartarik asit veya fosfatlar gibi) karisimindan ibaret olup iclerine nisasta katiimis veya
katiimamis halde olabilmektedir. Bunlar, uygun sartlar altinda karbondioksit gazi gikarmakta ve bu sebeple
pastacilik ve biskuvicilik hamurlarinin kabartiimasinda kullaniimaktadir. Bu mayalar genellikle perakende satisa
elverisli kaplar iginde (poset, madeni kutu vb.) ve gesitli ticari isimler altinda (kabartma tozu, Alsatian leaven, vb)
satiimaktadir.

Asagida yazili olanlar, digerleri meyaninda, bu pozisyon haricindedir:

(a) Kendi kendine kabaran hububat unlari, 6rnegin icine az miktarda kabartma tozu eklenilmis unlar
(11.01 veya 11.02 pozisyonlar).

(b)  Otolize olmus maya (21.06 pozisyonu).

() Mikroorganizma klturleri (mayalar harig) ve asilar (30.02 pozisyonu).
(d) 30.03 veya 30.04 pozisyonlarindaki ilaglar.

(e) Enzimler (amilazlar, pepsin, rennet, vb) (35.07 pozisyonu).
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21.03- SOSLAR VE MUSTAHZARLARI; GESNi VE LEZZET VERICI KARISIMLAR; HARDAL UNU VE
KABA UNU VE HAZIR HARDAL.

2103.10 - Soya sosu

2103.20 - Domates ketcapi ve diger domates soslari

2103.30 - Hardal unu ve kaba unu ve hazir hardal

2103.90 - Digerleri
(A)  SOSLAR VE MUSTAHZARLARI; CESNi VE LEZZET VERICi KARISIMLAR

Bu pozisyon, bazi yemeklere (et, balik, salata, vb.) aroma vermede kullanilmakta olup, genellikle
oldukga baharatli bir karaktere sahip bulunan ve gesitli katki maddelerinden (yumurta, sebze, et, meyve,
un, nisasta, sivi yaglar, sirke, seker, baharat, hardal, aroma vericiler, vb.) olusan miistahzarlari igine
almaktadir. Soslar, genellikle sivi haldedir. Sos elde etmek icin hazirlanmis mustahzarlar ise genellikle toz
halindedirler, bunlara sadece sut, su, vb. ilavesi ile sos elde edilmektedir.

Soslar, normalde, yiyeceklere piserken veya servis yapilirken ilave edilir. Soslar, aroma, nem ve yapi ile
renkte tezatlk saglarlar. Bunlar ayrica iglerinde yiyeceklerin tutulmasi icinde kullanilabilir, orn. kremali
tavuk icin veloute sosu (diger soslarin hazirlanmasinda kullanilan beyaz bir sos). Cesni sivilari (soya sosu,
acl biber sosu, balik sosu) hem pisirilirken hem de servisi yapilirken yemeklere tat vermek icin kullanilirlar.

Bu pozisyon, sebze veya meyve esasli, genellikle sivi, emilsiyon veya stispansiyon halde bulunan ve
bazen sebze veya meyvelerin gorilebilen pargalarini iceren bazi mistahzarlar da kapsar. Bu
mUstahzarlar, sos olarak veya yiyeceklerin hazirlanmasinda kullaniimalari, ancak tek baslarina
yenilmemeleri sebebiyle, 20 nci Fasil hazirlanmis veya konserve edilmis sebze ve meyvelerinden ayrilirlar.

Baharat ihtiva eden gesni ve lezzet verici karigimlar, 09.04 ila 09.10 pozisyonlarinda yer alan
baharatlardan ve karistiriimis baharatlardan 9.Fasil haricindeki Fasillarda yer alan bir veya daha gok
sayidaki aroma ve gesni verici maddeleri icermesi bakimindan farklidirlar. Bu maddeler éyle bir orandadir
ki, karisimlari 9. Fasilda belirtilen bir baharat karakterine sahip degildir. (Bu Fasilin Genel Agiklama
Notuna Bakiniz).

Bu pozisyonda yer alan mistahzarlara ornek olarak sunlar sayilabilir: Mayonez, salata sosu
(dressing), Bearnaise, bolognaise (klclik parga halindeki et, domates piiresi ve baharat vb igerir), soya
sosu, mantar sosu, Worcester sosu (genellikle baharatlarin sirke iginde infiizyonu ile soya sosu esasina
dayanan ve icine tuz, seker, karamel, ve hardal katiimak suretiyle hazirlanan bir sostur), domates ketgabi
(domates pdresi, seker, sirke, tuz ve baharattan yapilmistir) ve diger domates soslari, kereviz tuzu (¢ok
ince 6§uttlmus kereviz tohumlari ile sofra tuzu karigimi), sos yapiminda kullanilan bazi baharat karigimlari
ve 22.Fasildaki (22.09 pozisyonundakiler harig) drtinlerin yemeklik kullanim igin hazirlanmis olanlari ve
sunumlari nedeniyle igecek olarak tiiketilmeye elverisli olmayan (6rn; yemek pisirmede kullanilan sarap ve
kanyak gibi) drtinler. Bu pozisyon, ayni zamanda, baharat soslari igin kullanilan tiirdeki bitki karigimlarini
veya 12.11 pozisyonunda yer alan bitki kisimlarini da kapsar.
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9.ve 20. Fasillardayer alan, yukarida bahsedilen drinlerin yani sira asagidakiler de bu
pozisyona dahil degildir:

(a) Et, balik yahut kabuklu deniz hayvanlari, yumusakgalar veya diger su omurgasizlarinin sulari ve
hilasalari (16.03 pozisyonu)

(b) Corbalar ve et sulari ve bunlarin miistahzarlari (21.04 pozisyonu)

(c) Esas itibariyle amino-asit ve sodyum kloriir karisimindan olusan ve gida mistahzarlarinda katki
maddesi olarak kullanilan protein hidrolizatlari (proteinlerin hidrolizi sonucu elde edilir) (21.06
pozisyonu).

(d) Otolize olmus maya (21.06 pozisyonu)

(B)  HARDAL UNU VE iRMiGi VE HAZIR HARDAL

Hardal unu ve ezmesi; 12.07 pozisyonunda yer alan hardal tohumunun 6gutilmesi ve elekten
gegciriimesiyle elde edilir. Bunlar, siyah ve beyaz hardal tohumlarindan, ayri ayri hazirlanabilecegi gibi bu
ikisinin karisimindan da hazirlanabilir. Bu sekilde elde edilen hardal unu, kullanma yeri ne olursa olsun bu
pozisyonda yer alir. Tohumlarin yaginin alinmis veya alinmamis olmasi, ve 6gutiimeden dnce zarlarinin
cikariimis olup olmamasi bu pozisyonda yer almasina etki etmez.

Hardal ununa az miktarda diger maddeler (hububat unlari, targin, zerdegal, biber vb.) katilarak yapilan
mustahzarlar ile hardal ununun sirke, zim suyu veya sarap karistirimak ve gerektiginde tuz, seker,
baharat vb. gesni ve lezzet verici maddeler ilave edilmek suretiyle hamur halinde hazirlanan hardallar da
bu pozisyonda yer almaktadir:

Asagida yazili olanlar, digerleri meyaninda, bu pozisyon haricindedir:

(a) Hardal tohumlari (12.07 pozisyonu).

(b)  Sabit hardal yagi (15.14 pozisyonu).

() Hardal tohumlarindan sabit yagin ¢ikariimasindan sonra arta kalan kispeler (23.06 pozisyonu).
(d) Hardaldan cikarilan ugucu yaglar (33.01 pozisyonu).

Fatih Sultan Mehmet Cd. Tonoglu Business Center No: 3 Kat: 5 Kavacik-Beykoz-Istanbul/TURKEY
T: +90 216 680 36 90 Pox F: +90 216 680 36 94

www.abmevzuat.com / info@abmevzuat.com



MmevzuQtl

21.04- GORBALAR, ET SULARI VE MUSTAHZARLARI; KARISIM HALINDEKi HOMOJENIZE GIDA
MUSTAHZARLARI.

2104.10 - Corbalar, et sulari ve mistahzarlari

2104.20 - Karigim halindeki homojenize gida mistahzarlari

(A) GORBALAR, ET SULARI VE MUSTAHZARLARI

Asagidakiler bu kategori kapsamindadir:

W) Corba ve et sularinin hazirlanmasinda kullanilan ve igine yalnizca su, sit vb. katilmasini gerektiren
mustahzarlar

(2) Sadece 1sitilmak suretiyle icilmeye hazir olan gorbalar ve et sulari.

Bu miistahzarlarin esasini genellikle sebze (rlnleri (sebzeler, un, nisasta, tapyoka, makarna, piring, bitki
hilasalari, vb.), et, et hilasasi, kati yag, balik, kabuklu hayvanlar, yumugakgcalar veya diger su omurgasizlari,
peptonlar, amino asitler veya maya hilasalari tegkil etmektedir.

Bu pozisyonda yer alan miistahzarlar ya sivi halde ya da tablet, kalip, kiip veya toz halindedir.

(B)  KARISIM HALINDEKi HOMOJENIZE GIDA MUSTAHZARLARI

Bu Fasilin 3 no.lu Not hikm(ne gdre, bu pozisyonda yer alan homojenize bilesik gida mustahzarlari; et, balik,
sebze veya meyve gibi temel bilesenlerin iki ya da daha fazlasinin iyice homojenize edilmis karisimindan olusan
ve bebekler ve kiigik gocuklar igin uygun gida veya diyetetik amaglarla net agirligi 250 gr.1 gegmeyen kaplar
icinde perakende satis igin hazirlanmis olan mistahzarlardir Yukarida belirtilen temel bilesenlere ilaveten bu
mustahzarlar peynir, yumurta sarisi, nisasta, dekstrin, tuz veya vitaminler gibi maddeleri az miktarlarda
icerebilirler. Bu maddeler ya diyetetik amaglarla (dengeli beslenmeyi saglamak igin), veya lezzet ve gesni
vermek, dayanikllidi artirmak amaciyla, ya da diger amagclarla ilave edilirler. Bu mistahzarlar sadece az
miktarlarda olmak (homojenize mistahzarlarin asli karakterini degistirmeyecek sekilde) sartiyla, bu bilesenlerin
gozle gorulebilir parcalarini da icerebilirler.

Homojenize gida mistahzarlari genellikle bebekler ve kictik gocuklar igin uygun gida olarak kullanilirlar ve
degisik kivamda yumusak bir macun seklini alirlar. Bunlar, ya dogrudan dogruya veya yeniden isitildiktan sonra
tliketime elveriglidirler. Bunlar genellikle tam bir 6guni (yemedgi) karsilayacak sekilde hava gegirmez kavanozlara
veya teneke kutulara konulurlar.

Bebekler ve kiguk gocuklar igin uygun gida ve diyetetik amagli yemekler haricindeki bilesik gida mistahzarlari
veya net agirhgr 250 gr.1 gegen kaplar iginde perakende satis igin hazirlanmis bilesik gida mistahzarlari bu
pozisyon haricindedir. Bu pozisyon, et, sakatat, balik, sebze ve meyve gibi temel maddelerin birinden olusan
(mustahzara lezzet ve gesni vermek, dayaniklihdini artirmak veya diger amagclarla eklenmis olan herhangi bir
ilave maddeyi az miktarda biinyesinde bulundursun bulundurmasin) mistahzarlari da kapsamaz (Genellikle
Fasil 16 veya 20).
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Asagida yazili olanlar da bu pozisyon haricindedir:

(a) Kuru sebzelerin karigimlari (julienne) (toz halinde olsun olmasin) (07.12 pozisyonu).

(b) Kurutulmus baklagillerin unlari, ezmeleri ve tozlari (11.06 pozisyonu).

() Et, balik, vb. Grlinlerin sulari ve hulasalari ile 16. Fasilda yer alan diger Urtinler.

(d) Kakao igeren gida mustahzarlari (genellikle 18.06 veya 19.01 pozisyonlari).

(e) Bazen corba hazirlanmasinda kullanilsalar dahi sebzelerin (jiilyen, salatalar v.b.) karigimlarini

iceren 20.04 veya 20.05 pozisyonundaki konserve edilmis sebzeler.

4] Otolize olmus maya (21.06 pozisyonu).

21.05 - DONDURMA VE YENILEN DIGER BUZLAR (KAKAO iGERSIN
ICERMESIN).

Bu pozisyon, iginde herhangi bir oranda kakao bulunsun bulunmasin, esasi sit veya krema olan dondurma ile
yenilen dider buzlari (serbet, buzlu sekerleme, vb.) kapsar. Bununla birlikte, dondurmanin esasini olugturan
maddeler ve karisimlar bu pozisyon haricindedir. Bu madde ve karisimlar kendilerini olusturan esas maddelere
gore siniflandirilirlar (Oregin; 18.06, 19.01 veya 21.06 pozisyonlari).

21.06 - TARIFENIN BASKA YERINDE BELIRTILMEYEN VEYA YER ALMAYAN GIDA MUSTAHZARLARI.

2106.10 - Protein konsantreleri ve protein biinyeli maddeler

2106.90 - Digerleri

Bu pozisyon Tarifenin diger herhangi bir pozisyonunda yer almamak sartiyla asagidaki gida
mustahzarlarini kapsamaktadir:

(A) ister dogrudan dogruya, isterse islendikten sonra (suda, siitte vb.de pigirilmis, eritilmis veya kaynatilmiglar
gibi) olsun insan gidasi olarak kullanilan mstahzarlar.

(B) igeceklerin veya insan gidasi olarak kullaniimaya elverigli miistahzarlarin yapiminda kullanilan, kismen
veya tamamen gida maddelerinden olusan mistahzarlardir. Bu pozisyon gidanin hazirlanmasinda ister
katki maddeleri olarak yer alsinlar isterse gidanin bazi 6zelliklerini iyilestirmek (gériinls, kaliteyi koruma,
vb.) igin kullanilmig olsunlar kimyasal maddelerle (organik asitler, kalsiyum tuzlari, vb.) gida maddelerinin
(un, seker, sit tozu, vb.) karisimindan olusan mustahzarlari kapsar. (38. Fasilin Genel Agiklama Notuna
bakiniz).
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Bu

Bununla birlikte, bu pozisyon gida maddeleri iceren enzimatik mustahzarlari kapsamaz. (dekstroz veya
diger gida maddeleri ilave edilmis proteolitik enzimden ibaret olan, eti yumusatici ve gevseticiler gibi). Bu
mustahzarlar, Tarifede daha dzel bir pozisyonda yer almamak sartiyla 35.07 pozisyonunda yer alirlar.

pozisyon, digerleri meyaninda, asagidakileri igine almaktadir:

Sofralik krema, dondurma, jéle veya benzeri miistahzarlarin imaline mahsus tozlar (tatlandiriimis olsun
olmasin).

Esasini un, ezme, nisasta, malt hiilasasi veya 04.01 il& 04.04 pozisyonlarindaki maddeler teskil eden
tozlar (ilave kakao icersin icermesin), icerdikleri kakao muhteviyatina gére 18.06 veya 19.01
pozisyonlarinda yer alir (19. Fasilin Genel Agiklama Notuna bakiniz). Kakao igeren diger tozlar ise 18.06
pozisyonunda yer alir. Tatlandirici olarak kullanilan ve aromalandiriimis ve renklendirilmis sekerlere
benzeyen tozlar 17.01 pozisyonunda duruma gore veya 17.02 pozisyonunda yer almaktadir.

icecek imalinde kullanilan ve esasi sodyum bikarbonat ve glisirizin (glycyrrhizin) veya meyan kokii
hilasasi olan tatlandiriimig olsun veya olmasin aroma verici tozlar ("kakao tozu" olarak satilir).

Esas! tereyagl veya siitten elde edilen diger kati veya sivi yaglar olan ve érnegin; firincilik kaplarinda
kullanilan mistahzarlar.

Esasi seker olan, nispeten fazla oranda ilave yag ve bazen de siit veya findik igeren, dogrudan dogruya
sekerlemeye donlistiirliimeye uygun olmayan fakat cikolatalarda, sUsli biskiivilerde, pastalarda, keklerde,
vb.de dolgu maddesi olarak kullanilan hamurlar.

Ari sutdi ile zenginlegtirilmis tabii bal.

Gida mistahzarlar yapiminda kullanilan, esas itibariyle amino asit ve sodyum klorlr karigimindan olusan
protein hidrolizatlar  (Omegin; aroma vermek icin); gida miistahzarlarinin protein yéniinden
zenginlestiriimesi igin kullanilan ve yagdi alinmis soya fasulyesi ununun bilegenlerinin elimine edilmesi ile
elde edilen protein konsantratlari; soya fasulyesi unu ve diger tekstire edilmis protein maddeleri. Bununla
beraber, tekstlre edilmemis, yagi alinmig soya fasulyesi unu (23.04 pozisyonu) insan tlketimi igin uygun
olsun ya da olmasin ve protein izolatlar (35.04 pozisyonu) bu pozisyon haricindedir.

Cesitli alkollli veya alkolsiiz igeceklerin Gretiminde kullanilan tiirden olan alkol iceren veya icermeyen
mustahzarlar (koku verici maddeler esasli olmayan). Bu mistahzarlar, 13.02 pozisyonunda yer alan sebze
hilasalarinin laktik asit, tartarik asit, sitrik asit, fosforik asit, koruyucu maddeler, koplk yapici ajanlar,
meyve sulari vb. ile bilesikler olusturmasi ile elde edilir. Bu mistahzarlar (kismen veya tamamen) 6zel bir
icecegi karakterize eden aroma verici katki maddelerini igerirler. Sonug olarak, s6z konusu igecek, bu
mustahzarin su, sarap ya da alkol ile (6rnegin; seker veya karbondioksit gazi ilave edilmis olsun veya
olmasin), basitce seyreltmesi yoluyla elde edilebilir. Bu drtinlerin bazilari 6zellikle evde kullanilmak Uzere
hazirlanir. Cok fazla miktarlarda su veya karbondioksit gazi vb. nin gereksiz olarak taginmasini 6nlemek
icin sanayide de oldukca fazla kullanilir. Bu mistahzarlar, sunuldugu sekliyle icecek olarak dogrudan
tuketilmeye elverigli degildir ve bu nedenle 22. Fasildaki ieceklerden ayirt edilebilirler.
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icecek Uretiminde kullanilan tirden olan, esasini bir veya daha fazla koku verici madde teskil eden
mustahzarlar, bu pozisyon haricindedir (33.02 pozisyonu).

Esasini tabii veya suni kokular (vanilin gibi) teskil eden yenilebilir tabletler.

Seker yerine suni tatlandiricilari (sorbitol gibi) igeren tatlilar, sakizlar ve benzerleri (6zellikle seker
hastalari igin).

Tat verici olarak kullanilan, sakarin ile laktoz gibi bir gida maddesinden olusan miistahzarlar (Ornegin;
tabletler).

Otolize olmus maya ve diger maya hilasalari, mayanin hidrolizi ile elde edilen Urlinler. Bu Urinler
fermentasyonu baglatamazlar ve yliksek bir protein de@erine sahiptirler. Bunlar esas itibariyle gida
endustrisinde kullanilirlar (bazi gesni verici mamullerin hazirlanmasinda kullanilanlar gibi).

Limonata veya diger iceceklerin imalatinda kullanilan mustahzarlar. Bunlar, 6rnegin; asagidaki trlnleri
yapilarinda bulundururlar;

- Aromalandiriimis ve renklendirilmis suruplar. Bunlar, 6rnegin; bazi meyve veya bitki (ahududu,
siyah frenk (izimd, limon, nane, vb.) aromalarini vermek amaci ile dogal veya suni maddeler ilave
edilmis olan (ilave sitrik asit ve koruyucu madde igersin veya igermesin) sekerli solisyonlardir.

- Ozellikle, karamelize seker ile renklendirilmis kola esansi ve sitrik asit veya sitrik asit ve limon veya
portakal gibi meyvelerin ugucu yaglarini iceren ve bu pozisyonda (yukarida (7) no.lu paragrafa
bakiniz.) yer alan bilesik miistahzarlar ilavesiyle aromalandiriimis surup;

- Meyve sularinin ilavesi ile aromalandiriimig surup. Bunlar, sitrik asit, meyve esansi, vb. maddeler
ilavesiyle modifiye edilmistir. Bu maddelerin miktari meyve veya kati meyve suyu bilesenlerini tabii
meyve sulari muhtevasindan belirgin olarak farklilastiracak diizeydedir.

- Sitrik asit (toplam asit miktari dogal meyve suyundakinden énemli dlgiide yiksek olacak bir
oranda), ugucu meyve yadlari, suni tatlandiricilar, vb. ilavesiyle konsantre edilmis meyve suyu,

Bu tir mustahzarlar, su ile basitge seyreltildikten veya daha ileri islem g6rdikten sonra icecek olarak
tlketilmek amaciyla hazirlanmaktadir. Bu tir mistahzarlarin bazilari diger gida mustahzarlarina ilave
edilmek amaciyla da Uretilmektedirler.

Ginseng hlasasinin diger maddeler ile (laktoz veya glukoz gibi) olan ve ginseng gayi veya igeceklerin
hazirlanmasinda kullanilan karigimlari

Farkli tlrlerdeki bitkilerden veya bitki pargalarindan (tohumlar veya meyveler dahil) olusan veya tek ya da
farkl turlerdeki bitkilerin veya bitki parcalarinin (tohumlar veya meyveler dahil) bir ya da daha fazla bitki
hilasalari gibi diger maddelerle olan karigimlari, bu haliyle tiketilmeyen, fakat bitkisel otlardan yapilan
enfuzyonlar veya bitkisel otlardan yapilan *caylar? (laksatif, purgatif, ditretik, ve karminatif ozellikleri
olanlar gibi) (hastaliklarin iyilestiriimesine yardimci olan ve genel saglik veya sihhate katkida bulunmak
amaci ile elde edilen drdnler dahil).

infizyonunu (demlenme sonucunda elde edilen sivi) olusturan ve belirli bir hastaliga 6zgii olan aktif bir
bilesigin tedavi edici veya koruyucu dozda bulundugu driinler bu pozisyon haricindedir (30.03 veya 30.04
pozisyonlan).

Ayrica 08.13 pozisyonu veya 9. Fasilda siniflandirilabilen Urtinler de bu Fasil haricindedir.

Bulunduklari halde dogrudan tiiketime elverisli olmayan, fakat iceceklere aroma vermede veya igecek
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uretiminde halasalarin hazirlanmasi igin kullanilan ve cesitli Fasillarda (6rn;7, 9, 11 ve 12.Fasillar) veya
12.11 pozisyonunda yer alan farkli turdeki bitki, bitki kisimlari, tohum ve meyvelerin (butin, kesilmis,
ezilmis, 6§utlimis ya da toz halinde) karigimlari.

Bununla birlikte, bu tip Grlnlerin esas karakteri 9. Fasilda yer alan tirlerin bilesenleri tarafindan
verilenleri bu pozisyon haricindedir (Fasil 9).

Esas! bir veya birden fazla vitamin, mineral, amino asit, konsantreler, ekstraktlar, izolat veya benzeri
maddelerden veya bu tlr maddelerin sentetik versiyonlarindan olugan veya bunlara dayanan, genellikle
normal diyete ek olarak gida takviyeleri veya diyet takviyeleri olarak adlandirlan
mustahzarlar. Tatlandiricilari, renk, tat, koku veren maddeleri, tasiyicilari, dolgu maddelerini,
stabilizatorleri veya diger yardimcilari iceren veya icermeyen Urlnleri kapsar. Bu tiir Grlnler, genel saghg
koruyucu, sportif performansi gelistirici, olasi beslenme eksikliklerini giderici ya da alt optimal besin
seviyesini diizeltici gostergelere sahip sekilde ambalajlaniriar.

Bu mistahzarlar, ilgili beslenme eksiklikleri disindaki hastaliklara veya rahatsizliklara kargi terapétik veya
profilaktik etki saglamak igin yeterli miktarda aktif bilesen icermez. Belirli bir hastalija veya rahatsizliga
karsi tedavi edici veya oOnleyici bir etki sadlamak igin yeterli miktarda aktif bilesen iceren diger
mustahzarlar bu pozisyon haricindedir (30.03 veya 30.04 pozisyonlari).

Seker, aromalandirici veya renk verici madde (6rnegin; bitki 6zleri veya portakal, frenkizimi gibi bazi
meyveler ya da bitkiler), antioksidanlar (6rnegin; askorbik asit, sitrik asit ya da bunlarin her ikisi), koruyucu
maddelerden olusan, icecek yapiminda kullanilan, granil veya toz halindeki mistahzarlar. Bununla
birlikte, seker karakterine sahip mistahzarlar, duruma gore 17.01 veya 17.02 pozisyonu kapsamindadir.

Ayrica asagidakiler bu pozisyon haricindedir:

(a) 20.08 pozisyonundaki meyve, sert kabuklu meyve veya diger yenilebilir bitki pargalarindan
yapllan mustahzarlar, bu mistahzarlarin esas karakterlerini bu meyveler, sert kabuklu meyveler
veya diger vyenilebilir bitki parcalarinin vermesi sartiyla bu pozisyon haricindedir (20.08
pozisyonu).

(b) insan gidas iin besin takviyesi yerine konan 21.02 pozisyonundaki mikro organizmalar (21.02
pozisyonu)

() insan tiiketimi igin gida takviyesi olarak sunulan kakao igeren miistahzarlar (18.06 pozisyonu).

(d) Nikotin igeren sakiz (24.04 pozisyonu)
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