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FASIL 35

ALBUMINOID MADDELER; DEGISIKLIGE UGRAMIS NiSASTA ESASLI URUNLER; TUTKALLAR,;

Fasil Notlari.

ENZIMLER

1.- Asagida yazili olanlar bu Fasila dahil degildir:

(a)
(b)

c)
d)
e)
f)
2- 3505

(
(
(
(

Mayalar (21.02 pozisyonu);

Kan fraksiyonlari (tedavi veya korunmada kullanilmak {zere hazirlanmamis olan kan albimini
hari¢), 30. Fasildaki ilaglar veya diger Grlnler;

On dabaklamada kullanilan enzimli miistahzarlar (32.02 pozisyonu);

34. Fasllda yer alan islatici veya yikayici enzimli mUstahzarlar veya diger Urlnler;
Sertlestirilmis proteinler (39.13 pozisyonu); veya

Baski sanayiinde kullanilan jelatin Grlinler (Fasil 49).

pozisyonu anlaminda "dekstrin" tabirinden, nisastanin degradasyonu islemine tabi tutulmasi

neticesinde elde edilen ve dekstroz olarak ifade edilen seker miktari kuru madde Uzerinden %10 veya
daha az oranda disurtimus olan Urlnler anlasilir.

DusUriimis seker orani %10'dan fazla olanlar 17.02 pozisyonunda yer alrr.

35.01- KAZEINLER, KAZEINATLAR VE DIGER KAZEIN TUREVLERI; KAZEIN TUTKALLARI.

3501.10 - Kazein

3501.90 - Digerleri

(A)  Kazein ve kazein tiirevleri.

(1)

(3)

Fatih Sulton

Kazein, sitin temel protein yapi maddesidir. Genellikle asitlerle veya peynir mayasi ile yagsiz
sitlin ¢Okertiimesi (pihtilastirimasi) suretiyle elde ediimektedir. Bu pozisyon, pihtilastirma
yontemine gore degdisen muhtelif kazein tlrlerini kapsar, érnegin; asit kazein, kazeinojen ve peynir
mayasl kazeini (parakazein).

Kazein, sarimsi beyaz granle bir toz olup, alkalilerde ¢ozlinen, fakat suda ¢dzllmeyen bir
maddedir. Daha c¢ok tutkallarin, boyalar veya distemperlerin hazirlanmasinda, kaditlarin
kaplanmasinda ve kazein plastiklerinin (sertlestiriimis kazein) ve suni liflerin, diyet veya eczacilik
urnlerinin imalatinda kullaniimaktadir.

Kazeinatlar (kazein tuzlar), "¢ozinebilir kazeinler" olarak bilinen sodyum ve amonyum tuzlarini
icermektedir; bu tuzlar normal olarak konsantre gidalarin ve eczacilik Grlinlerinin hazirlanmasinda
kullanilir. Kalsiyum kazeinat, kendi 6zelligine gore, gida maddelerinin hazirlanmasinda veya tutkal
olarak kullanilir.

Diger kazein tiirevleri arasinda ozellikle klorinath kazein, brominatli kazein, iyotlu kazein ve
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35.02 -

kazein tannat bulunmaktadir. Bunlar eczacilikta kullanilirlar.

Kazein tutkallari.

Bunlar, kalsiyum kazeinatlardan (yukarida kazeinatlarla ilgili nota bakiniz), veya kazein ve tebesir
karisimlarina az miktarlarda 6rnegin, boraks veya amonyum klorir ilave ediimesinden olusmaktadir.
Cogunlukla toz seklinde olurlar.

Asagida yazili olanlar bu pozisyona dahil degildir:

Kiymetli metal kazeinatlari (28.43  pozisyonu)veya28.44 ila 28.46 ve  28.52
pozisyonlarindaki kazeinatlar.

Yanlislikla "bitkisel kazein" olarak tarif edilen Grtinler (35.04 pozisyonu).
Net agirligi 1 Kg.1 gegmeyen, perakende satisa sunulmus kazein tutkallari (35.06 pozisyonu).

Sertlestirilmis kazein (39.13 pozisyonu).

ALBUMINLER, (KURU MADDE UZERINDEN HESAPLANDIGINDA AGIRLIK ITIBARIYLE % 80’'DEN
FAZLA PEYNIRALTI SUYU PROTEINI iCEREN iKi VEYA DAHA FAZLA PEYNIRALTI SUYU
PROTEINi KONSANTRELERI DAHIL) ALBUMINATLAR VE DIGER ALBUMIN TUREVLERI.

- Yumurta albtmini (ovalbiimin)

3502.11 -- Kurutulmus

3502.19 -- Digerleri

3502.20 - St albtmini (iki veya daha fazla peynir alti suyu proteini

konsantreleri dahil

3502.90 - Digerleri

(1) Albiiminler, hayvansal veya bitkisel proteinlerdir. Hayvansal olanlari daha 6nemlidir ve yumurta aki

(ovalblmin), kan alblmini (serum albiimin), sit albimuni (laktalblimin) ve balik albimini kapsarlar.
Kazeinden farkli olarak, alkalilerin yani sira suda da ¢6zunrler ve solisyonlari isi kargisinda pihtilagir.

Bu pozisyona kuru madde Uzerinden hesaplandiginda agirlik itibariyle % 80 veya daha fazla peynir alti
suyu proteini muhtevasina sahiptir ve iki veya daha fazla peynir alti suyu proteininden olusan peynir alti
suyu protein konsantreleri de dahildir. Peynir alti suyu protein muhtevasi nitrojen miktarinin 6.38'lik
cevirme faktorlyle carparak hesaplanir. Kuru madde Uzerinden hesaplandiginda agirlik itibariyle % 80
veya daha az miktarda peynir alti suyu proteini igeren konsantreler 04.04 pozisyonunda siniflandirilir.
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AlbUminler, genellikle yapiskan sivi bigiminde, saydam sari pullar veya sekilsiz beyaz, kirmizimsi veya
sarimsi toz halinde olurlar.

AlbUminler, tutkallarin, gida maddelerinin, eczacilik Urlnlerinin hazirlanmasinda, derinin finisa]
isleminde, dokumaya elverisli maddelerin ve kagitlarin islenmesinde (0zellikle fotografilik kagitlarinda),
sarap veya diger icecekler vb.nin berraklastirimasinda kullaniimaktadir.

(2) Albiiminatlar (albiimin tuzlari) ve diger albiimin tiirevleri, 6zellikle demir albliminatlar, bromlu albiminler,
iyotlu albUminler ve albUmin tannatlardir.

Asagida yazili olanlar bu pozisyon haricindedir:
(a) Kurutulmus kan (bazen yanlislikla "kan albimini" seklinde tarif edilmektedir) (05.11 pozisyonu).

(b) Kiymeti  metal albiminatiari  (28.43 pozisyonu) veya28.44 ila 28.46 ve 28.52
pozisyonlarindaki alblminatlar.

(c) Tedavi igin veya korunma igin hazirlanan kan albimini ve insan plasmazi (Fasil 30).

35.03-  JELATIN (DIKDORTGEN (KARE DAHIL) SEKLINDE YAPRAKLAR HALINDEKi JELATIN DAHIL,
YUZEYi ISLENMi$ VEYA BOYANMIS OLSUN OLMASIN) VE JELATIN TUREVLERI; KATI
IHTIYOKOL; HAYVANSAL MENSELI DIGER TUTKALLAR (35.01 POZISYONUNDAKi KAZEIN
TUTKALLAR HARIG).

Bu pozisyondaki jelatin ve tutkallar suda ¢dzlinebilen protein maddeleri olup deri, kikirdak, kemik, tendon veya
benzeri hayvansal maddelerin genellikle asit katilarak veya katiimadan sicak suda isleme tabi tutulmasi ile elde
edilmektedir.

(A)  Jelatin, tutkaldan daha az glutenli ve daha fazla rafine edilmistir (daha saf). Su ile berrak bir jle (pelte)
olusturur. Gida maddelerinin, eczacilik drtinlerinin ve fotografcilik emdlsiyonlarininhazirlanmasinda,
bakteri kultirleri yapiminda ve bira ve saraplarin berraklastirimasinda kullanilirlar. Ayrica dokumaya
elverisli kumaslari ve kagitlari aprelemede, baski sanayiinde, plastiklerin hazirlanmasinda (sertlestirilmis
jelatin) ve esya haline getirmede kullanilirlar.

Jelatin ¢ogunlukla ince, saydam, hemen hemen renksiz ve kokusuz, héla tizerinde kurutuldugu kafesin
izlerini taglyan tabakalar halinde olmakla birlikte, blok levha, yaprak, toz, vb. sekillerde satilabilen bir
maddedir.

Yaprak halindeki jelatinler, dikdortgen seklinde (kare dahil)olmak sartiyla, ylzeyleri islenmis veya
boyanmig olsun olmasin (6rnegin; kabartiimig, metalize edilmis, basili hale getirilmis Fasil 49'da tarif
edilen jelatin posta kartlari ve diger baskili Uriinler harig) bu pozisyonda siniflandirilirlar. Dikdértgen veya
kare digindaki sekillerde kesilmis iseler (6rnegdin disk seklinde) 96.02 pozisyonunda siniflandirilir. Kalip
halinde veya oyulmus haldeki sertlestiriimemis jelatin de keza 96.02 pozisyonunda siniflandiriimaktadir.

(B)  Jelatin tiirevleri arasinda 6zellikle jelatin tannat ve jelatin bromtannat bulunmaktadir.

(C)  Kati ihtiyokol, bazi balik tlirlerinin Ozellikle mersin baliginin hava keselerinin mekanik isleme tabi
tutulmasiyla elde edilmektedir. Kati durumda olup, genellikle yari saydam ince tabakalar halindedir.
Baslica, bira, sarap veya diger alkolli icecekleri berraklastirma unsuru olarak ve eczacilikta
kullaniimaktadir.
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(D) Bu pozisyonda yer alan hayvansal menseli diger tutkallar, tutkal olarak kullanilan saf olmayan jelatin
sekilleridir. Bunlar, koruyucular, pigmentler (renk maddeleri) veya viskozite kontrol unsurlari gibi katki
maddeleri igerebilirler.

Baslica tutkallar asagida belirtiimistir:
W) Kemik tutkallari, deri tutkallari, sinir tutkallari, veter tutkallari.

Bu tutkallar saridan kahverengine kadar renkte, kuvvetli kokusu olan ve genellikle ham jelatinden
daha koyu, daha sert, daha gevrek tabakalar halindedir. Bunlar tane, pul, vb. sekillerinde de
olabilirler.

2) Balik tutkallari (ihtiyakol harig). Bunlar balik artiklarinin (deri, kikirdak, kemik, ylzgeg, vb.) sicak
su ile isleme tabi tutulmasindan elde edilmekte ve g¢ogunlukla jelatinli sivi durumunda
bulunmaktadirlar.

Asagida yazili olanlar bu pozisyona dahil degildir:
a
b

(a) Kazein tutkallari (35.01 pozisyonu).

(b) Net agirligi 1 Kg.1 gecmeyen kaplarda, perakende satisa sunulmus tutkallar (35.06 pozisyonu).
(c) Jelatin esasli kopya patlari (teksir joleleri) (38.24 pozisyonu).
(d)

d Sertlestirilmis jelatin (39.13 pozisyonu).

35.04- PEPTONLAR VE BUNLARIN TUREVLERI; TARIFENIN BASKA YERINDE BELIRTILMEYEN VEYA
YER ALMAYAN DIiGER PROTEINLI MADDELER VE TUREVLERI; DERi TOZU (KROMLA iSLEM
GORMUS$ OLSUN OLMASIN).

Bu pozisyon asagidakileri kapsar:

(A)  Peptonlar ve bunlarin tiirevleri.

(1 Peptonlar, proteinlerin hidrolize edilmesi ile veya bazi enzimlerin (pepsin, papain, pankreatin, vb.)
etkisine tabi tutulmasiyla elde edilen eriyebilir maddelerdir. Bunlar, beyaz veya sarimsi tozlardir ve
cok higroskopik (nem gekici) olduklarindan hava gegirmez kaplarda paketlenirler. Peptonlar
soliisyon halinde de olabilirler. Baslica gesitleri et peptonlari, maya peptonlari, kan peptonlari ve
kazein peptonlaridir.

Eczacllikta, gida mistahzarlainda, bakteri kilturlerinde, vb. kullanilir.

(2) Peptonatlar, peptonlarin tirevi olup dzellikle eczacilikta kullanilir. En énemlileri demir peptonatlari
ile manganez peptonatlardir.
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(B)  Diger protein maddeleri ve tiirevleri. Tarifede daha &zel bir pozisyonda yer almayan, 6zellikle
asagidaki maddelerdir:

(1) Glutelinler ve prolaminler (6rnegin; bugday veya gavdardan ¢ikartilan gliadin hilasalari ve misirdan
¢ikartilan zein), tahil proteinleridir.

(2) Globdlinler, drnegin; laktoglobilinler ve ovoglobilinler (ancak, Agiklama notunun sonundaki (d)
istisnasina bakiniz).

(3) Glisinin, temel soya proteinidir.
(4) Keratinler. Sag, tirnak, boynuz, toynak, tiy, vb. den elde edilirler.

(5) Niikleoproteidler, nikleik asitle birlesmis proteinler ve bunlarin tlrevleridir. Bunlar ornegin bira
mayasindan ve kendi tuzlarindan (demirin, bakirin, vb.) izole edilmis olup, esas itibariyle eczacilikta
kullanilir.

Ancak, 28.52 pozisyonundaki tanimi kargilayan civa nikleoproteidler bu pozisyon haricindedir.

(6) Protein izolatlari. Bir bitkisel maddeden (6rnegin; yadi alinmis soya unu) gikarma (ekstraksiyon)
yoluyla elde edilir ve bunlarda bulunan proteinlerin bir karisimindan olusur. Bu izolatlarin protein
icerikleri % 90'dan daha az degildir.

(C)  Kromla igslem gormiis veya gérmemis deri tozu. Deri tozu, tabii tanenli maddelerde bulunan ve bitkisel
tanen hiilasalarinda bulunan tanenin tespiti icin kullanilir. Degerli saf bir kolajdir ve taze derilerin dikkatli
sekilde islenmesiyle elde edilir. Bu toz, az miktarda ilave krom sapi(kromlu deri tozu) igerebilir veya
kromsuz katiimamis ( bu durumda kullanmadan hemen dnce krom sapi ilave etmek gerekir)olabilir. Bu
sekilde islem goren deri tozunu, tanen tayinine uygun olmayan ve daha degersiz olan 41.15
pozisyonundaki kromlu deri tozu veya unu ile karistirimamalidir.

Asagida yazili olanlar bu pozisyona dahil degildir:

(a) Gida mistahzarlarinda katki maddesi olarak kullanilan, amino asit ve sodyum klorir karigimlarindan
olugan protein hidrolizleri ile, yagi alinmis soya unundan bazi maddelerin gideriimesi ile elde edilen
konsantreler (21.06 pozisyonu).

(b) Kiymetli ~ metal  proteinatlari (28.43  pozisyonu) veya 28.44  ila 2846 ve  28.52
pozisyonlarindaki proteinatlar.

() Nikleik asit ve tuzlar (nikleatlar) (29.34 pozisyonu).

(d) Fibrinojen, fibrin, kan globdlinleri ve serum globdilinleri, insanlarin normal immunoglobulin ve antiserumlar
(spesifik immunoglobulinler) ve diger kan fraksiyonlari (30.02 pozisyonu).

(e) Bu pozisyona dahil drtinlerin ilag halinde olanlari (30.03 veya 30.04 pozisyonlan).

,.\
—h
R ]

Enzimler (35.07 pozisyonu).
(9) Sertlestirilmis proteinler (39.13 pozisyonu).

Fatih Sultan Mehmet Cd. Tonoglu Business Center No: 3 Kat: 5 Kavacik-Beykoz-Istanbul/TURKEY
T: +90 216 680 36 90 Pox F: +90 216 680 36 94

www.abmevzuat.com / info@abmevzuat.com



MmevzuQtl

35.05 -

(A)

DEKSTRINLER VE TADIL EDILMi$ DIGER NiSASTALAR (ONCEDEN JELATINLENMIS VEYA

ESTERIFIYE EDILMiS NiSASTALAR GiBi);ESASI NiSASTA, DEKSTRINLER VEYA TADIL
EDILMi$ DIGER NiSASTALAR OLAN TUTKALLAR.

3505.10 - Dekstrinler ve tadil edilmis nisastalar

3505.20 - Tutkallar

Bu pozisyon asagidakileri kapsar:

Dekstirinler ve tadil edilmis diger nisastalar, 6rnegin; 1sinin, kimyasal maddelerin (asitler, alkaniler gibi)
veya diyastazin etkisiyle nisastanin donUsturtlmesi yoluyla elde edilen Grlnler ve érnegin oksitlesme,
esterlesme veya eterlesmeyle tadil edilmis nisasta. Capraz bagli nisasta (6rnegin distarch fosfat) tadil
edilmis nisastalar igerisinde 6nemli bir drnektir.

(1)

Dekstrinler'in elde edilisleri iki sekildedir:

- Nisastanin asitler veya enzimlerle hidrolize edilerek indirgenmesiyle ortaya ¢ikan Uriine
maltodekstrin adi verilir. Ancak bu tiir Grinlerin eder kuru maddedeki dektroz olarak ifade edilen
azalan seker muhtevasi %10 u gegmiyorsa, burada dekstrin olarak siniflandirilir;

- Veya, az miktardaki kimyasal reaktifler kullanarak veya kullaniimaksizin nigastanin kavrulmasi.
Eger reaktifler kullaniimazsa elde edilen Grlin kavrulmus nisasta olarak bilinmektedir.

Dekstrinler, imalat ydntemine ve kullanilan nisastanin ¢esidine bagli olarak beyaz, sarimsi veya
kahverengi toz halindedir. Suda eriyebilir (gerekirse uygun sekilde 1sitiimis su), fakat alkolde
erimezler.

Coziinebilen nisasta (amilogen). Nisastanin dekstrine donistiriimesinde ara (rlin olarak elde
edilmektedir. Nisasta suda kaynatilarak veya soguk asit ile uzun sire bir arada tutularak
hazirlanmaktadir. Bu pozisyon, ayrica kagit imalatinda seliloz hamuruna ilave edilen ve az
miktarda kaolin iceren ¢6zlnebilen nisastayi da igine almaktadir.

Onjelatinlesmis veya "sismis" nisasta, su ile nemlendirilerek ve Isitilarak az cok jelatinli bir kiitle

haline gelen nisastanin daha sonra kurutulup 6gutiimesi ile elde edilir. Bu drin, ekstriizyon
islemine tabi tutularak ve miteakiben dgitllerek toz haline getirilme ile de elde edilebilir. Kagit
yapiminda, mensucat sanayiinde, metalurjide (dokumcllikteki maga baglayicilarinin
hazirlanmasinda), gida sanayiinde ve hayvan yemi igin, vb. de kullanilir.

Eterlesmis veya esterlesmis nisastalar (eterleserek veya esterleserek tadil olmus nisastalar).
Eterlesmis nisastalar arasinda hidroksietil, hidroksipropil veya karboksimetil gruplari icerenler yer
almaktadir. Esterlesmis nisastalar arasinda daha ¢gok mensucat veya kagit sanayiilerinde kullanilan
nisasta asetatlari ve patlayici yapiminda kullanilan nigasta nitratlari (nitrostarch) bulunmaktadir.

Tadil (modifiye) edilmis diger nigastalar, 6rnegin:
(i) Dialdehid nigasta ve

(ii) Formaldehid veya epiklorhidrin ile igleme tabi tutulmus nisasta, (6rnegin; cerrahi
eldivenlerde kullanilan tozlar).

Genel olarak bu Fasilda yer alan tadil edilmis nisastalar, 11. Fasilda yer alan tadil edilmemis nisastalardan,
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dzelliklerindeki temel degisimler ile (Ornegin, soliisyon ve jel berraklig, jellesme veya kristallesmeye egilimleri, su
tutma kapasitesi, donma-erime kararliligi, jelatinlesme 1sisi veya tepe vizkositesi) farkliliklar gosterir.

(B)  Esasi nigastalar veya dekstrinler veya diger tadil edilmig nigastalar olan tutkallar.

W) Dekstrin tutkallari, sulu sollisyondaki dekstrinden veya dier maddelerle karisik (6rnegin;
magnezyum kloriir) dekstrinlerden ibarettir.

(2) Nigasta tutkallan, nisastanin bir alkali (sodyum hidroksit gibi) ile isleme tabi tutulmasi ile elde
edilmektedir.

(3) islem goérmemis nisastadan, boraks veya suda eriyebilir seliiloz tiirevlerinden
olusan tutkallar veya islem gérmemis nisasta, boraks ve nisasta eterlerinden olusan tutkallar.

Yukarida soz konusu edilen Urinler, genellikle beyaz, sari veya kahverengimsi sekilsiz toz veya sakiz benzeri
kutleler halinde olup, bu drtinlerin bazilarina "Ingiliz zamki" ve "Nisasta zamk" isimleri verilmektedir. Bunlar daha
cok boya sanayiinde, mensucat sanayiinde kagit sanayiinde ve metalurjide tutkal olarak kullanilir.

Asagida yazili olanlar bu pozisyona dahil degildir:
(a) Hazirlanmamis nisasta (11.08 pozisyonu).

(b) kuru maddedeki dektroz olarak ifade edilen azalan seker muhtevasi %10 u gegen nisasta pargalanma
Urdnleri (17.02 pozisyonu).

() Perakende olarak satilmak uzere net agirhdi 1 Kg.' gegmeyen ambalajlara konulmus tutkallar (35.06
pozisyonu).

(d) Kagit, mensucat, deri veya benzeri sanayiilerde kullanilan tiirdeki nisasta ve dekstrin esasli mistahzar
hasillar ve apreler (38.09 pozisyonu).

35.06- TARIFENIN BASKA YERINDE BELIRTILMEYEN VEYA YER ALMAYAN MUSTAHZAR TUTKALLAR
VE DIGER MUSTAHZAR YAPISTIRICILAR; TUTKAL VE YAPISTIRICI OLARAK PERAKENDE
SATILMAK UZERE NET AGIRLIGI 1 KG.'| GEGMEYEN AMBALAJLARA KONULMUS, TUTKAL
VEYA YAPISTIRICI OLARAK KULLANILMAYA UYGUN URUNLER.

3506.10 - Tutkal ve yapistirici olarak, perakende satiimak Uzere net
agirhdi 1 Kg." gegmeyen ambalajlara konulmus tutkal veya

yapistirici olarak kullaniimaya uygun drtinler

- Digerleri:

3506.91 -- Esasi kauguk veya 39.01 ila 39.13 pozisyonlarinin

polimerleri olan yapistiricilar

3506.99 -- Digerleri
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(A)

Bu pozisyon, asagidakileri kapsar:

Tutkal veya yapistirici olarak perakende satiimak lizere net agirligi 1 Kg.'l gegmeyen ambalajlara
konulmus tutkal veya yapistirici olarak kullaniimaya uygun iiriinler.

Bu grup tutkal veya yapistirici olarak muhtevasi 1 Kg.'I gegmeyen ambalajlara perakende satilmak
uzere konulmus olmalari sartiyla asagida (B) deki mistahzar tutkallari ve yapistiricilarl ve tutkal veya
yapistirici olarak kullaniimaya uygun diger drinleri kapsamaktadir.

Perakende satis icin tutkallar ve yapistiricilar genellikle cam siselere veya kavanozlara, metal kutulara,
katlanabilir metal tliplere, kartonlara, kagit torbalara vb. konur; bazen "ambalajlama" sadece, 6rnegin; bir
dilim kemik tutkali etrafina sarilmis bir kagit banttan ibarettir. Uygun tipte kii¢uk bir firga bazen tutkal veya
yapistirici ile beraber paketlenir (dogrudan kullaniimak Uzere kavanoza veya tenekeye konulmus olanlar
gibi). Bu gibi firgalar beraber ambalajlanmislarsa tutkal veya yapistiricilarla beraber siniflandirilir.

Tutkal veya yapistiricilar gibi kullaniimaya ilaveten baska sekillerde kullanilan driinler (érnegin;
dekstrinler, graniile haldeki metil seliiloz), ambalajlari (zerinde sadece tutkal veya yapistirici madde
olarak satisi i¢in amaglandigini gdsteren bir isaret bulunmasi halinde bu pozisyonda siniflandirilir.

Tarifenin bagka yerinde daha 6zel bir sekilde belirtiimeyen veya yer almayan miistahzar tutkallar

ve diger yapistiricilar, Ornegin:

(1) Gluten tutkallar ("Viyana tutkallar"), normal olarak kismi fermentasyon usulli ile ¢6zunir hale
getirilmis glutenden elde edilmektedir. Bu tutkallar, genellikle pullar veya toz halinde olup sarimsi
renkten kahverengine kadar degisen renkte olurlar.

(2)  Tabii zamklarin kimyasal sekilde igleme tabi tutulmasindan elde edilen tutkallar veya diger
yapistiricilar.

(3) Esasini silikatlar, vb. teskil eden yapistiricilar.

(4)  Yapigtirici olarak kullaniimak igin 6zel olarak formiile edilmis mistahzarlar, 39.01 ila 39.13
pozisyonlarinda yer alan polimer ve bunlarin karigimlarindan olusurlar veya Fasil 39'daki Urlnlere
katilmalarina musaade edilenlerin disinda (dolgu maddeleri, plastiklestiriciler, ¢dzlcller,
pigmentler, vb.), bu Fasilda yer almayan diger ilave maddeleri igerirler (6rnegin; mumlar, regine
esterleri, modifiye ediimemis dogal sellak).

(5) Kauguk, organik ¢ozlciler, dolgu maddeleri, vulkanize unsurlar ve reginelerin bir karigimindan
olugan yapistiricilar.

Yukarida (A) paragrafinda belirtilenlerin disinda, Tarifenin diger pozisyonlarinda daha belirli sekilde yer alan

urtinler bu pozisyon digindadir, drnegin:

(a)

(b)

Kazein tutkallar (35.01 pozisyonu), hayvansal menseli tutkallar (35.03 pozisyonu) ve esasi nisasta
veya dekstrinler veya diger tadil edilmis nisastalar olan tutkallar (35.05 pozisyonu).

Dogrudan veya bir islemden gegcirildikten sonra tutkal olarak veya diger yapistiricilar seklinde
kullanilabilen diger drinler, drnegin; 6kse (13.02 pozisyonu), karisim halinde olmayan silikatlar (28.39
pozisyonu), kalsiyum  kazeinat (35.01 pozisyonu), dekstrin (35.05 pozisyonu), 39.01 ila 39.13
pozisyonda yer alan polimerlerinin solUsyonlari veya dispersiyonlari (39 uncu Fasil veya 32.08
pozisyonu) ve kauguk sollisyonlari veya dispersiyonlari (40. Fasil).

Surasi kayda deger ki, bu pozisyonda yer alan belli Grinler, satildiklari sekilde tutkal veya yapistirici olarak

kullanilabilirken, digerlerinin kullaniimadan 6nce suda ¢ézlinmesi veya dispersiyon haline getirimesi gerekir.
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Mensucat igin mistahzar hasil ve apreler ve mistahzar parlaticilar (38.09 pozisyonu) veya dokimhane
macalarina mahsus baglayicilar (38.24 pozisyonu; bazi (lkelerde bu maddeler "tutkal" olarak adlandirilirlar
ancak bunlarin yapistirici 6zellikleri yoktur.

Ayni zamanda 32.14 pozisyonundaki macunlar, dolgu maddeleri, vb. karakterindeki Urinler de bu
pozisyon haricindedir.

35.07- ENZIMLER; TARIFENIN BASKA YERINDE BELIRTILMEYEN VEYA YER ALMAYAN MUSTAHZAR
ENZIMLER.

3507.10 - Peynir mayasi ve bunun konsantreleri

3507.90 - Digerleri

Enzimler, canl hlcreler tarafindan Uretilen organik maddelerdir; bunlar, kendi kimyasal yapilarinda herhangi
bir degisme olmaksizin, canli hicrelerin iginde veya diginda kimyasal reaksiyonlara yol agan ve dizenleyen
Ozellige sahiptirler.

Enzimler asagidaki sekillerde bulunabilir:
(N Kimyasal yapilarina gore, 6rnegin:
(@) Molekdlleri sadece bir proteinden olugan enzimler (6rnegin; pepsin, tripsin, Ureas).

(b) Kofaktor olarak gorev yapan ve molekul agirigi distk proteinsiz bir bilesikle birlesmis bir proteinden
olusan molekdlleri olan enzimler. Buradaki kofaktor bir metal iyonu (6rnegin; askorbat oksidazdaki
bakir, insan plasentasina ait alkalin fosfatazindaki ginko) veya koenzim denilen kompleks organik
bir molekilli (6rnegin; piruvate dekarboksilazda ki tiyamin difosfat, glutamin-oxo-asit
aminotransferazdaki pridoksal fosfat) olabilir. Bazen her ikiside gereklidir.

(I Asagidaki hususlara gore:

(@) Kimyasal aktiviteleri itibariyle, oksidorediktazlar, transferazlar, hidrolazlar, liyazlar, izomerazlar,
ligazlar olarak; veya

(b) Biyolojik aktiviteleri itibariyle, amilazlar, lipazlar, proteazlar olarak, vb.

(b)

Bu pozisyona asagidakiler dahildir:

(A)  "Saf" (izole edilmig) enzimler.
Bunlar, genellikle kristalize haldedirler ve daha cok tipta veya bilimsel arastirmalarda kullanilir.
Uluslararasi ticarette enzimatik konsantreler ve mistahzar enzimler kadar 6nemli degildirler.

(B)  Enzimatik konsantreler.

Fatih Sultan Mehmet Cd. Tonoglu Business Center No: 3 Kat: 5 Kavacik-Beykoz-Istanbul/TURKEY
T: +90 216 680 36 90 Pox F: +90 216 680 36 94

www.abmevzuat.com / info@abmevzuat.com



Mmevzual

Bu konsantreler, genellikle hayvansal organlardan, bitkilerden, mikrorganizmalardan veya kultur
sularindan (bu sular bakterilerden, kflerden, vb.den ¢ikartilir) sulu veya ¢ozelti hiilasasi olarak elde edilir.
Farkli oranlarda degisik enzimler igerebilen bu driinler standardize edilebilifler veya stabil hale
getirilebilirler.

Surasi kayda deger ki, fermentasyon sivisindan veya berraklagtirma veya ¢okeltme islemi
yaplimasindan kaynaklanan bazi standartlastirici veya stabile edici maddeler, bu konsantrelerde degisik
miktarlarda mevcut olabilirler.

Bu konsantreler, drnegin ¢kertme veya dondurma-kurutma suretiyle toz seklinde veya graniile yapici
maddeler, hareketsiz maddeler veya tasiyicilar kullanarak graniile halde de elde edilebilirler.

(C)  Tarifenin bagka yerinde belirtilmeyen veya yer almayan miistahzar enzimler.
Mstahzar enzimler, yukarida kisim (B)'de s6z konusu olan konsantrelerin sulandiriimasiyla veya izole
edilmis enzimler veya enzimatik konsantrelerin karistirimasiyla elde edilmektedir.

Tarifenin daha belirli pozisyonunda yer almamasi kosuluyla 6zel amaglara uygun hale getirici maddeler
katiimis mustahzarlar da bu pozisyonda yer alirlar.

Bu grup, digerleri meyaninda agagidakileri igerir:

(i) Etleri yumusatmak igin enzimatik mistahzarlar, dekstroz veya diger gida maddeleri katiimis
proteolitik enzim (6rnegin; papain) den olusanlar gibi.

(i) Bira, sarap veya meyve suyunu berraklastirmak icin kullanilan enzimatik mustahzarlar
(6rnegin; jelatin, bentonit, vb. ilave edilmis pektik enzimler).

(iif) Bakteriyal a-amilaz veya proteaz esasli ve mensucat hasillamada, aprelemede kullanilan
enzimatik mistahzarlar.

Bu pozisyon, digerleri meyaninda asagidaki mistahzarlari kapsamaz:
(@) llaglar (30.03 veya 30.04 pozisyonlari).
(b) On dabaklama igin enzimatik miistahzarlar (32.02 pozisyonu).

() Fasil 34 deki enzimatik 1slatma veya yikama mistahzarlari ve diger drtinler.

Ticarette kullanilan enzimler arasinda en 6nemlileri sunlardir:

(1 Peynir (sirden) mayasi (lab-ferment, kimosin, rennin).

Sirden mayasi, buzagilarin dordiincii midesinin taze veya kurutuimus halinden veya baz
mikroorganizmalarin kiiltirinden elde edilmektedir. Bir proteolitik enzim olup, sit kazeinini pihtilastirarak
keser. Sivi, toz veya tablet seklinde bulunur. imalat igleminden kalan veya standardizasyon igin ilave
edilen tuz (sodyum Klorir, kalsiyum klortir, sodyum stilfat gibi) ve koruyucu maddeler (gliserol gibi)
icerebilir.

Peynir mayasi daha gok peynir sanayiinde kullanilir.

(2) Pankreatik enzimler.
Pankreas tarafindan salgilanan en énemli enzimler, tripsin ve kimotripsin (proteinleri pargalarlar), a-
amilaz (nisastay! parcalar) ve lipaz (yagh maddeleri pargalar) dir. Bunlar, esas itibariyle tipta ve
eczacllikta sindirim bozukluklarini tedavi etmek icin kullanilir.

Pankreasin enzimatik konsantreleri, normal olarak taze ya da kurutulmus pankreasdan elde edilir.
Absorbasyon glici yiiksek tuzlar (kristalizasyon suyunun bir kismini almak igin ilave edilmis) ve bazi
koruyucu kolloidler (muhafazayr veya tagimayi kolaylastirici) icerebilirler. Apreleme, hasil gikarma,
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yikama, tlyleri gidermede veya tanen mistahzarlarin imalatinda kullanilir.

Bu pozisyonda siniflandirilan pankreasin enzimatik mistahzarlarina, mensucatin hagil ve aprelerini
¢lkarmada kullanilan tlrler de dahildir.

Pepsin.

Pepsin, domuzlarin veya sigirlarin mide mukozasindan elde edilir. Stabil hale getirmek igin, bazen
magnezyum siilfatin doyurulmus sollisyonda muhafaza edilir veya sakkaroz veya laktoz (toz pepsin) ile
karigtirilir.

Pepsin daha ¢ok tibbi amaglarla, hidroklorik asit veya betain hidroklorir ile beraber veya pepsin sarabi
olarak kullanilir.

Malt enzimleri.
Bu grup sadece malt amilazlari kapsar.

Malt hiilasalari 19.01 pozisyonunda siniflandirilir.

Papain, bromelain, fisin.
Papain terimi, hem papaya agacinin (Carica papaya) kurumus lateksini, hem de bu maddeden elde
edilen papain (bu terimin daha dar anlamlisidir) ve kimopapain gibi iki fraksiyonu ifade eder.

Papain, 6rnegin; soguga dayanikli bira yapiminda, et yumusaticilarinin hazirlanmasinda (yukarida (C)
(i) paragrafina bakiniz) ve tipta kullanilimaktadir.

Sadece suda kismen eriyebilir olan kurutulmus lateks halindeki papain 13.02 pozisyonunda yer
almaktadir.

Bromelain, ananas bitkilerinden elde edilir.
Fisin, bazi incir tlr( agaglarin sittinden (lateksinden) elde edilir.

Mikroorganizmalardan elde edilen amilazlar ve proteazlar.
Bazi mikroorganizmalar, uygun kultlr ortaminda blyutulirse, dnemli miktarlarda amilaz ve proteaz
salgilarlar.

Hucreler ve diger safsizliklarin ayriimasindan sonra solisyonlar, distk sicaklikta vakum
buharlastirmasiyla konsantre hale getirilir veya enzimler, inorganik tuzlar (sodyum sulfat gibi) ya da su ile
karigabilir organik ¢ozicilerle (aseton gibi) ¢okertilebilir.

Mikrobiyel amilazlarin ve proteazlarin 6rnekleri asagidadir:
(a) Bakteriyel a-amilazlar.

Bakteriyel a-amilazlar (Bacillus subtilisn kullaniimasi yoluyla elde edilir) nisasta sivilastirici
enzimler olup yapistiricilarin dretiminde, nisasta esasli kagit kaplamalarda, ekmekgilikte, diger gida
sanayiilerinde ve mensucatin hagll ve aprelerini gikarmada kullanilir.

(b) Mantarsi amilazlar

Bunlar, esas itibariyle Rhizopus veya Aspergillus cinsinden kuf kdltirlerinden elde edilen
hakiki a-amilazlardir.

Sivilastirici glicu bilinmekle beraber, bakteriyel amilazlarinkinden ¢ok daha azdir.
Mantarsi amilazlarin gida sanayiinde birgok kullanilis sekilleri vardir.
Surasi kayda deger ki, mantarsi amilazlar bazen proteazlar, glikoz oksidaz ve invertaz igerirler.

(c) Amiloglukozidazlar.
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Bu enzimler, 6rnegin; Rhizopus veya Aspergillus cinsi Kiiflerinde elde edilmekte olup, kuvvetli
sakkarinlestirici maddelerdir, fakat sivilastirici 6zellikleri yoktur. Nisastall maddelerden yiksek

verimli dekstroz elde etmekte kullanilir.

Baslica kullanim alanlari, glikoz suruplari ve dekstroz dretimi olup, tahil alkoli fermentasyon

lapalari igin sakkarinlestirici madde olarak kullanilir.

(d) Proteazlar.

Bakteriyal proteazlar, (6rnegin; Bacillus subtilis kullanilarak elde edilenler) proteolitik enzimler
olup mensucatin hasil ve apreleme unsurlarini hazirlamak igin, bazi ylkama mustahzarlarinda ve
bira yapimindaki maddeler olarak kullanilir. Kiflerden elde edilen proteazlar tip ve eczacilikta

kullanilir.
(7) b-Amilazlar.

Bu enzimler, maltlasmis arpa, bugday, soya fasulyesi gibi bitkisel maddelerden elde edilir. Bu enzimler

dekstrin ve nisastalardan maltoz dretirler.

(8) Pektik enzimler.

Bu enzimler, degisik kuf tiplerinin esas itibariyle de Rhizopus veya Aspergillus cinsi kiflerin kultive
edilmesiyle elde edilir. Bunlar meyve ve sebze sularinin yapiminda (presleme isini kolaylastirmak ve su

olusumunu artirmak icin) ve islenmesinde kullanilirlar.

9) invertaz (b-fruktofuranosidaz)
Invertaz, genellikle dlisiik fermentasyonlu bira mayasindan tiretilir.

Bu enzim, sakkarozu, glukoz ve friiktoza ayirir. Surup, cikolata ve badem ezmesi imalinde

kullanilmaktadir.

(10)  Glukoz izomeraz.

Bu enzim daha ziyade Streptomyces ve Bacillus cinsi mikroorganizmalarin kilturiyle elde edilmektedir.

Yiksek derecede tatli suruplarin Uretiminde, glukozun, fruktoza kismi déntistimii igin kullanilir.

Yukarida belirtilen istisnalara ek olarak, agadida yazili olanlar bu pozisyona dahil degildir:

(@) Mayalar (21.02 pozisyonu)

(b) Kokarboksilaz gibi koenzimler (andrin pirofosfat) ve kozimaz (nikotinamid-adenin dinuklaotid) (29.Fasil)

(c) 30.01 pozisyonundaki kurutulmus guddeler ve diger Uriinler.

(d) 30.02 pozisyonundaki mikro-organizma kilturleri, kan fraksiyonlari ve enzimatik Ozellikler/faaliyet

sonucunda ayrilan varyantlari (kisimlari) (6rn. Trombin) ve diger drtinler.
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