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FASIL 4

SUT URUNLERI; KUS VE KUMES HAYVANLARININ YUMURTALARI; TABIi BAL; TARIFENIN

BASKA YERINDE BELIRTILMEYEN VEYA YER ALMAYAN YENILEBILIR HAYVANSAL MENSELI

URUNLER

Fasil Notlari.

1.-
2.

"SUt" ifadesi; tam yagl veya yari yagl veya tamamen yagsiz sut anlamina gelmektedir.

04.03 pozisyonu anlaminda yodurt tabirinden, eklenen herhangi bir maddenin sit igerigini
tamamen veya kismen ikame etme amacli olmadigi ve drinun yogurdun esas karakterini
korumasi kosuluyla konsantre edilmis veya aromalandiriimis ve ilave seker veya diger tatlandirici
madde, meyve, sert kabuklu meyve, kakao, gikolata, baharat, kahve veya kahve hilasasi, bitki,
bitki kisimlari, hububat ve ekmekgi mamiilleri igerebilen Grunler anlagilir.

04.05 pozisyonu anlaminda:

~n

(a) "Tereya@!" tabirinden, sadece sitten elde edilen, sit yagi orani agirlik itibariyle %80 veya
daha fazla olan fakat %95' i ge¢gmeyen, yagsiz kati madde icerigi agirlik itibariyle en fazla
%2, su orani agirlik itibariyle en fazla %16 olan tabii tereyagi, peyniralti suyu tereyagi ve
"rekombine" tereyagd! (taze, tuzlanmig veya acimig, kutulanmis tereyagi dahil) anlasilir.
Tereyag), ilave emilsifiye edici madde ihtiva etmez. Fakat sodyum klorir, gida boyalari,
notralizasyon tuzlari ve zararsiz laktik asit Greten bakteri kulturleri ihtiva edebilir.

(b) Sirulerek yenilen sit drdnleri? tabirinden, i¢inde sadece kati yag olarak sit yagi
bulunan ve agirlik itibariyle stt yagi orani %39 veya daha fazla, fakat %80'den az olan,
yagli-sulu tipteki (water-in oil type)surilebilen emlsiyonlar anlasilir.

Asagida belirtilen Ug¢ 6zelligi tagimak kosuluyla, peynir alti suyu konsantrasyonu ve sut veya siit
yagi ilavesi ile elde edilen drinler, 04.06 pozisyonunda peynir olarak tasnife tabi
tutulurlar:

(@)  Agirlik itibariyle igerdigi sut yadi oraninin, kuru madde Uzerinden %5 veya daha fazla
olmasi;

(b)  Agirlik itibariyle en az %70, en fazla % 85 kuru madde igermesi; ve
(c) Kaliplanmis olmasi veya kalip haline getirilmeye misait olmasi gerekir.
Asagida yazil olanlar bu Fasila dahil degildir:
(a) insan tiiketimine uygun olmayan cansiz bcekler (05.11 pozisyonu)

(b) Peyniralti suyundan elde edilen, kuru madde iizerinden hesaplandiginda agirlik itibariyle
%95' den fazla laktoz igeren (susuz laktoz olarak ifade edilen) drtnler (17.02 pozisyonu);

(c) Bir veya daha ¢ok dogal bileseni (6rnegdin bitirik yag) alinarak yerine baska maddeler
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(oleik yaglar) katilarak olusturulan sut trtinleri (19.01 veya 21.06 pozisyonu); veya

(d)  Albdminler (kuru madde Uzerinden hesaplandiginda agirlik itibariyle %80' den fazla
peyniralti suyu proteini igeren iki veya daha fazla peyniralti suyu proteininin konsantreleri
dahil) (35.02 pozisyonu) veya globulinler (35.04 pozisyonu).

6.-  04.10 pozisyonu anlaminda bdcek tabirinden bltin veya parga halinde, taze, sogutulmus,
dondurulmus, kurutulmus, tutsulenmis, tuzlanmis veya salamura edilmis insan tlketimine uygun
cansiz bocekler ile ayni zamanda bdceklerin insanlarin tuketimine uygun un ve kaba unlari
anlagilir. Diger taraftan bagka sekillerde hazirlanmig veya konserve edilmis yenilen cansiz
bdcekleri kapsamaz. (Genellikle V. Bolim)

Altpozisyon Notlari

1.-  0404.10 altpozisyonu anlaminda 2modifiye edilmis peynir alti suyu? tabirinden, peynir alti suyu
bilesenlerinden (yani, laktozu, proteinleri ve minerallerin tamami ya da bir kismi alinmig peynir alti
suyu veya tabii peynir alti suyu bilesenleri ilave edilmis peynir alti suyu) meydana gelen urtnler
ve tabii peynir alti suyu bilesenlerinin karistiriimasi ile elde edilen drunler anlagilir.

Pl

2.-  0405.10 altpozisyonu anlaminda, “tereyagi
tereyagi) kapsamaz (0405.90 altpozisyonu).

tabiri, suyu alinmis tereyagini ve 2ghee?yi (Hint

GENEL AGIKLAMALAR

Bu Fasila agagidakiler dahildir:
(I) Sut uriinleri:
(A) St (tam yagl ve kismen veya tamamen yagsiz siit).
(B)  Krema.

(C)  Yayikalti, pthtilagmig siit ve krema, yogurt, kefir ve diger fermente edilmis veya
asitligi artinlmis siit ve krema.

(D)  Peynir alti suyu.

(E)  Tarifenin bagka yerinde belirtiimeyen veya yer almayan dogal st bilegenlerinden
olusan uriinler.

(F)  Sutten elde edilen tereyagi ve diger kati ve sivi yaglar; strilerek yenilen siit
urdinleri.
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(G)  Peynir ve lor.

Yukarida (A) ila (E) maddelerinde belirtilen Grtinler; tabii stit meydana getiren bilesenlerine ilaveten
(6rnegin; vitaminler veya mineral tuzlariyla zenginlestirilmis sut), sivi sekilde nakledilmesi sirasinda
Urndn dogal yapisinin korunmasini saglayan az miktarda stabilize edici maddelerin yanisira (6rnegin;
disodyum fosfat, trisodyum sitrat ve kalsiyum klorir), normal olarak Grnln iginde bulunmayan ¢ok az
miktarda anti-oksidanlar veya vitaminler icerebilir. Bu Urunlerin bazilari, bunlarin islenmesinde gerekli
olan az miktarda kimyasal maddeleri (6rnegin; sodyum bikarbonat), toz veya graniil seklindeki Grtinler
ise kaliplasmayi dnleyen maddeleri (6rnegin; fosfolipidler, amorf silikon dioksit) icerebilir.

Ote yandan, bu Fasil kuru madde (izerinden hesaplandiginda agirlik itibariyle %95 den fazla laktoz
(susuz laktoz) iceren peyniralti suyundan elde edilen Griinleri kapsamaz (17.02 pozisyonu). Uriin
icindeki laktozun agirlikga ylizdesi hesaplanirken, serbest su ve kristalizasyon suyunu hari¢ tutmak
icin 2kuru madde? ifadesi kullaniimaktadir.

Bu faslin 4(b) nolu notunda gegen “butirik yaglar” ifadesinden st yaglari ve “oleik yaglar” ifadesinden
stt yaglari disinda kalan yaglar (6zellikle bitkisel yaglar, zeytinyadi gibi) anlagiimalidir.

Asagida yazil olanlar, digerleri meyaninda, bu Fasila dahil degildir:
) Sit drinlerinden hazirlanmis gida mistahzarlari (6zellikle, 19.01 pozisyonu).

(a
(b) Bir veya daha fazla tabii bilesenin (6rnegin; bltirik yaglar) diger maddelerle (6rnegin; oleik
yaglar) yer degistirilmesi suretiyle sltten elde edilen Urtnler (19.01 veya 21.06 pozisyonlari).

(c) Dondurma ve diger yenilebilir buzlar (21.05 pozisyonu).
(d) Fasil 30 daki ilaglar.

(e) Kazein (35.01 pozisyonu), stt alblimini (35.02 pozisyonu) ve sertlestirimis kazein (39.13
pozisyonu).

(I Kus veya kiimes hayvanlarinin yumurta ve yumurta sarilari.

() Tabii bal.

(IV) Bocekler ve tarifenin bagka yerinde belirtiimeyen veya yer almayan hayvansal kokenli
yenilebilir Grdinler.

04.01- SUT VE KREMA (KONSANTRE EDILMEMi$, ILAVE SEKER VEYA DIGER TATLANDIRICI
MADDELERI iCERMEYENLER).

0401.10 - AQirlik itibariyle igerdigi kati yag orani %1'i gegmeyenler

0401.20 - Agirlik itibariyle igerdigi kati yag orani %1'i gegen fakat %6'yi
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gegmeyenler

0401.40 — igerdigi kati yag orani, adirlik itibariyle %6'y!

gecen fakat %10’u gegmeyenler

0401.50 -- icerdigi kati yag orani, agirlik itibariyle %10'u gegenler

Bu pozisyon, st (bu Fasilin 1 no.lu Notunda de tanimlandigi gibi) ve kremayi kapsar (pastorize,
sterilize veya bagka surette dayanikliligi artirilmig, homojenize veya peptonize edilmis olsun olmasin).
Fakat, konsantre edilmis veya seker ya da diger tatlandirici maddeler ilave edilmis siit ve krema (04.02
pozisyonu) ile pihtilastirimis, fermente edilmis veya asidi ylkseltiimis st ve kremayi (04.03
pozisyonu) kapsamaz.

Bu pozisyondaki Urlnler dondurulmus olabilirler ve Fasila iliskin Genel Agiklama Notunda belirtilen
katki maddelerini icerebilirler. Bu pozisyon, keza, tabii drinlerdeki nitel ve nicel kompozisyona sahip
rekonstitiie (yeniden teskil edilmis) st ve kremayi da kapsar.

04.02- SUT VE KREMA (KONSANTRE EDILMi$ VEYA ILAVE SEKER YA DA DIGER
TATLANDIRICI MADDELERI iCERENLER) (+).

0402.10 - Toz, granul veya diger kati sekillerde olup kati yag orani
agirlik itibariyle %1.5'i gegmeyenler
- Toz, granul veya diger kati sekillerde olup kati yag orani
agirlik itibariyle %1.5'i gegenler:
0402.21 -- ilave seker veya diger tatlandirici maddeleri icermeyenler
0402.29 -- Digerleri

0402.91 - llave seker veya diger tatlandirici maddeleri icermeyenler

0402.99 -- Digerleri

Bu pozisyon, ister sivi, hamur (paste) veya kati (blok, toz veya grantile) olsun ve isterse dayaniklihg
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artinlmis veya rekonstitiie edilmis olsun olmasin, konsantre edilmis (6rnegin; suyu buharlastiriimis) veya
ilave seker ya da diger tatlandirici maddeler igeren st (bu Fasila ait Not 1'de tanimlandidi gibi) ve
kremay! kapsar.

Sit tozu, 6zellikle kendi normal fiziki halini muhafaza edebilmek icin ilave edilen az miktarda nisasta
(agirlik itibariyle %5'i asmayacak kadar) igerebilir.

Asagida yazil olanlar bu pozisyona dahil degildir:
(a) Pihtilasmis, fermente edilmis veya asitligi yiikseltiimis siit veya krema (04.03 pozisyonu).

(b) Kakao veya diger maddelerle aromalandiriimig, sitten mamul megsrubat (22.02 pozisyonu).

Al tpozisyon Agiklama Notu.
0402.10, 0402.21 ve 0402.29 Alt pozisyonlari

Bu alt pozisyonlar, hamur seklindeki konsantre slt veya kremayi kapsamaz (0402.91 ve 0402.99 alt
pozisyonlari).

04.03- YOGURT; YAYIKALTI, PIHTILASTIRILMIS SUT VE KREMA, KEFIR VE DIGER
FERMENTE EDILMIS VEYA ASITLiGi ARTIRILMIS SUT VE KREMA (KONSANTRE
EDILMi$ VEYA ILAVE SEKER VEYA DIGER TATLANDIRICI MADDELER KATILMIS
OLSUN OLMASIN VEYA AROMA VEYA ILAVE MEYVE, SERT KABUKLU MEYVE VEYA
KAKAO iCERSIN IGERMESIN).

0403.20 - Yogurt
0403.90 - Digerleri

Bu pozisyon, yayik alti siit ve fermente edilmis veya asitligi artirilmig bitin sit ve kremayi kapsar ve
pihtilastiriimig st ve kremayi, yogurdu ve kefiri icine alir. Bu pozisyondaki drtinler, sivi, hamur veya kati
(dondurulmus hali dahil) ve konsantre (drnegin; suyu ugurulmus veya blok halde, toz veya granile
halde) veya dayanikli hale getirilmis olabilirler.

Bu pozisyondaki fermente sit, 04.02 pozisyonundaki siit tozundan yapilabilir (et Grlnlerinin
hazirlanmasinda kullaniimak veya hayvan yemine katilmak Uzere az miktarda ilave laktik mayalar
icerebilir).

Bu pozisyondaki asitligi artirilmis sit, 04.02 pozisyonundaki sit tozundan yapilmis olabilir (su
karistirilarak pihti st elde etmek amaciyla kristal halde az miktarda ilave asit (limon suyu dahil) ihtiva
eden).

Bu Fasila ait Genel Agiklama Notunda sozl edilen katki maddelerinden ayri olarak, bu pozisyondaki
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urlnler, keza, ilave seker veya diger tatlandirma maddelerini, aromatik maddeleri, sert kabuklu
meyveleri, diger meyveleri (marmelat ve pulp (etli kisim) dahil) veya kakaoyu da icerebilir.

llave olarak, yogurt, ikolata, baharatlar, kahve veya kahve hiilasasi, bitkiler, bitki parcalari, tahillar
veya emekgilik Urtnleri icerebilir, ancak bu maddelerden herhangi birinin, herhangi bir sut bilesenini
kismen veya tamamen degistirmek amaciyla kullaniimamasi ve Urlnln yogurdun esas karakterini
muhafaza etmesi gerekir.

04.04- PEYNIR ALTI SUYU (KONSANTRE EDILMiS OLSUN OLMASIN VEYA iLAVE SEKER
VEYA DIGER TATLANDIRICI MADDELERI ICERSIN iCERMESIN); TARIFENIN BASKA
BiR YERINDE BELIRTILMEYEN VEYA YER ALMAYAN TABii SUT BILESENLERINDEN
IBARET OLAN URUNLER (ILAVE SEKER VEYA DIGER TATLANDIRICI MADDELERI
ICERSIN IGERMESIN).

0404.10 - Peynir alti suyu ve modifiye edilmis peynir alti suyu
(konsantre edilmis olsun olmasin veya ilave seker veya diger

tatlandirici maddeleri icersin igermesin)
0404.90 - Digerleri

Bu pozisyon, peyniralti suyunu (yani yag ve kazeini alindiktan sonra kalan tabii sit bilesenleri) ve
tadil edilmis peyniralti suyunu kapsar. (Bu Fasilin 1 no’lu altpozisyon notuna bakiniz.) Peynir alti suyu,
sivi, hamur veya kati (dondurulmus olani dahil) halde ve konsantre (6rnegin; toz halinde) veya dayanikli
hale getirilmis de olabilir.

Bu pozisyon, Tarifenin bagka bir yerinde daha 6zel olarak yer almamak kosuluyla, tabii trtinle ayni
yapiya sahip olmayan st bilesenlerinden yapilan taze veya dayanikli hale getirilmis Grnleri de kapsar.
Boylece, bu pozisyon, tabii sit bilesenlerinden bir veya daha fazlasini igermeyen (rtinleri ve tabii siit
bilesenleri ilave edilmig sttu (6rnegin; proteince zengin bir Urlin elde etmek amaciyla) igine alir.

Bu Fasilin Genel Agiklama Notunda sozl edilen tabii st bilesenleri ve katki maddelerinden ayri
olarak bu pozisyondaki rtnler, ilave seker veya tatlandirici maddeleri de igerebilir.

Bu pozisyondaki toz haline getirilmis Urunler, Ozellikle peynir alti suyu, hazir et UrUnlerinde
kullanilimak veya hayvan yemleri i¢in katki maddesi olarak kullaniimak (izere, az miktarda ilave laktik
mayalari da kapsayabilir.

Asagidakileri bu pozisyon haricindedir:

(@) Tabii sutle ayni nitel ve nicel kompozisyona sahip ya@siz sut ve rekonstitiye st
(04.01 veya 04.02 pozisyonlari)

(b) Peynir alti suyundan yapilmis peynirler (04.06 pozisyonu)

(c) Peynir alti suyundan elde edilen ve laktoz (susuz laktoz olarak ifade edilen) icerigi kuru madde
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uzerinden agirlikca % 95’ ten fazla olan trlnler (17.02 pozisyonu)

(d) Bu Fasil Urlnleri iginde bulunmayan diger maddeleri iceren tabii sut bilesenlerine dayanilarak
hazirlanan gida mustahzarlari (6zellikle, 19.01 pozisyonu).

(e) Albuminler (iki veya daha fazla peynir alti suyu proteinleri konsantrelerini iceren ve peyniralti suyu
proteini miktari kuru madde Uzerinden agirlik¢ca % 80'den fazla olan) (35.02 pozisyonu) veya
globulinler (35.04 pozisyonu)

04.05- SUTTEN ELDE EDILEN TEREYAGI VE DIGER KATI VE SIVI YAGLAR; SURULEREK
YENILEN SUT URUNLERI.

0405.10 - Tereyag!

0405.20 - Srlerek yenilen st Grnleri

0405.90 - Digerleri

Bu pozisyon su Urlnleri kapsar:

(A)  Tereyag

Bu grup, dogal tereyagi, peynir alti suyu tereyagi ve rekombine tereyagini kapsar (taze, tuzlanmis
veya acllastiriimig, kutulanmis tereyagi dahil). Tereyagi sadece sutten yapiimis olmali ve sit yagi miktari
agirlik itibariyle %80 veya daha fazla fakat %95'ten az olmalidir. Yag diginda kati sut bilesenleri miktari,
agirlik itibariyle maksimum %2 ve maksimum su igerigi agirlik itibariyle %16 olmalidir. Tereyagi, ilave
emullsifiye edici maddeler icermez ancak, sodyum klorQr, gida boyalari, notralize edici tuzlar ve laktik asit
Ureten zararsiz bakteri kiiltlrleri ihtiva edebilir (bu Fasilin 3(a) nolu Not hiikmiine bakiniz).

Keci veya koyun sutlinden elde edilen tereyagi da bu gruba dahildir.

(B)  Siriilerek yenilen sut uriinler

Bu grup, surdlebilen sut Grlnlerini yani i¢inde kati yag olarak sadece sut yagi bulunan ve sut
yagi icerigi, agirlik itibariyle %39 veya daha fazla ancak %80’ den az olan yagda su tipi (water in
oil type) surilebilen karigimlari igerir (bu Fasilin 3 (b) nolu Notuna bakiniz). Sirilebilen st
urinleri istede bagh olarak kullanilan bazi bilesenleri igerebilirler (laktik asit reten zararsiz
bakteri kultUrleri, vitaminler, sodyum klorUr, seker, jelatin, nisasta, gida boyasi, aroma maddeleri,
emdilsifiye ediciler, koyulastirici ajanlar ve koruyucular).
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(C)  Sitten elde edilen diger kati ve sivi yaglar.

Bu grup, sutten elde edilen sivi ve kati yaglari igerir [ornegin; siit yadi, sit kaymagi(butterfat),
susuz sut yagi (butteroil)]. Butteroil, tereyadi veya kremadan, su ve yagd disi maddelerin
ayrilmasiyla elde edilir.

Bu grup, tereyag ile az miktarda sifali bitki, baharat, aroma verici madde, sarimsak vb. nin (bu
pozisyondaki drinlerin karakterini degistirmemek kosuluyla) karisimdan olusan drinleri icerdigi
gibi, suyu alinmis tereyagi ve ghee’yi (daha ¢ok inek ve manda sitiinden yapilan bir gesit
tereyadi - Hint tereyagi) de icerir.

St yagi disinda yaglar igeren veya agirlikga %39’ dan az sut yagi igeren, surilerek yenilen yaglar
bu pozisyona dahil degildir (genellikle 15.17 veya 21.06 pozisyonu).

04.06- PEYNIR VE PIHTILASTIRILMIS URUNLER (+).

0406.10 - Taze peynir (olgunlastirimamis veya preslenmemis)
(peyniralti suyundan yapilmis peynirler dahil) ve

pihtilagtiriimig Granler

0406.20 - Rendelenmis veya toz haline getirilmis her cins peynir

0406.30 - Eritme peynirler (rendelenmemis veya toz haline

getirilmemis)

0406.40 - Mavi kiflii peynirler ve Penicillium roqueforti ile elde edilen

kUf iceren diger peynirler

0406.90 - Diger peynirler

Bu pozisyon her cins peyniri kapsar, yani;

(1) Taze peynir (peynir alti suyu veya yayikaltindan yapilmis peynirler dahil) ve pihtilagtiriimig
urtinler. Taze peynir, Uretimden kisa bir stire sonra tiketime hazir olan olgunlastiriimamis veya
preslenmemis peynirdir (6rnegin; Ricotto, Broccio, Cottage cheese, krem peynir, Mozzarella).

(2)  Rendelenmis veya toz haline getiriimis peynirler.
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(3) slenmis peynirler. Bunlar, bir veya daha gok sayidaki peynir gesidinin su, krema veya diger
stt drdnleri, tuz, baharat, aroma maddeleri, renk maddelerinden bir veya daha fazlasi ile, Isi
veya emulsifiye edici veya asitligi artirici maddelerin (eritme tuzlari dahil) yardimiyla ezilmesi,
karistirimasi, eritilmesi veya emdlsiyon haline getiriimesi suretiyle Gretiimektedir.

(4) Mavi kuflii peynirler ve Penicillium roqueforti ile elde edilen kiif iceren diger peynirler
(5) Yumusak peynirler (6rnegin; Camembert, Brie).
(6) Orta sertlikte peynirler ve sert peynirler, (6rnegin; Cheddar, Gouda, Gravyer, Parmesan).

Peyniralti suyundan yapilmis peynirler, peyniralti suyunun konsantre edilmesi ve sut veya sit yagi
ilavesi suretiyle elde edililer. Bunlar, asagida belirtilen ozellikleri tasiyorlarsa bu pozisyonda
siniflandirilirlar:

(a) Sut yagi muhtevasi, agirlik itibariyle kuru maddenin %5 veya daha fazlasi ise;
(b)  AQirlik itibariyle kuru madde ihtivasi en az %70, en fazla %85 ise;

(c) Kalip halinde veya kalip haline getirimeye uygun ise.

Peynir ozelligini tagimak kosuluyla et, balik, kabuklu hayvanlar, ot, baharat, sebze, meyve, sert
kabuklu meyveler, vitaminler, yagsiz sUt tozu vb. nin mevcudiyeti siniflandirmayi etkilemez.

Sulu hamur veya ekmek kirintilariyla kaplanmis peynirler, 6nceden pisirilmis olsun olmasin, peynir
karakterini tagimak kosuluyla, bu Fasilda siniflandiriliriar.

Altpozisyon Agiklama Notu:
0406.40 Alt pozisyonu

Bu altpozisyon, yukarida belirtilen kriterleri saglamasi kaydi ile, tescilli veya ticari isime sahip peynirlerin
yani sira Bleu d.Auvergne, Bleu de Causses, Bleu de Quercy, Blue Cheshire, Blue Dorset, Blue
Wensleydale, Cabrales, Danish Blue (Danablu), Gorgonzola, Mycella, Roquefort, Saingorlon ve Stilton
tirl peynirlerdeki gibi binyesinde mavi, yesil, yesilimsi mavi veya beyazimsi gri renkte gorinur
damarlara (kf)sahip peynirleri kapsar.
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04.07- KU VE KUMES HAYVANLARININ YUMURTALARI (KABUKLU, TAZE, DAYANIKLI HALE
GETIRILMi$ VEYA PISIRILMS).

-Kulugkalik yumurtalar:
0407.11 - - Tavuk yumurtalari (Gallus domesticus tird)
0407.19 - - Digerleri
-Diger taze yumurtalar:
0407.21 -- Tavuk yumurtalari (Gallus domesticus tlru)
0407.29 - - Digerleri

0407.90 - Digerleri

Bu pozisyon, tim kuslarin ve kiimes hayvanlarinin dollenmis kulugkalik yumurtalarini ve diger taze
(sogutulmuslar dahil) yumurtalarini kapsar. Ayrica, bu pozisyon dayanikliligi artirlmis veya pisirilmis
kabuklu yumurtalar da kapsar.

04.08- KUS VE KUMES HAYVANLARININ KABUKSUZ YUMURTALARI VE YUMURTA SARILARI
(TAZE, KURUTULMUS, BUHARLA VEYA KAYNAR SU ILE PiSIRILMiS, KALIPLANMIS,
DONDURULMUS VEYA DIGER BiR SEKILDE DAYANIKLILIGI ARTIRILMIS) (ILAVE
SEKER VEYA DIGER TATLANDIRICI MADDELER iCERSIN iCERMESIN).

- Yumurta sarilari
0408.11 -- Kurutulmus
0408.19 -- Digerleri

- Digerleri
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0408.91 -- Kurutulmus
0408.99 -- Digerleri

Bu pozisyon, her tirlu kanatlilarin kabuksuz batun haldeki yumurtalarini ve yumurta sarilarini kapsar.
Bu pozisyondaki Urlinler, taze, kurutulmus, buharla veya kaynar suyla pisirilmis, kalip haline getirilmis
(6rnegin; silindir seklindeki "uzun yumurtalar"), dondurulmus veya diger bir sekilde dayanikli hale
getiriimig olabilirler. Butlin bunlar, ilave seker veya diger tatlandirici maddeler icersin icermesin ve ister
gida maddesi olarak isterse sanayide kullanilsinlar (6rnegin; debagatta) bu pozisyona girerler.

Bu pozisyon asagidakileri kapsamaz:
Yumurta sarisi yagi (15.06 pozisyonu).

)
b) Baharat, gesni vericiler veya diger katki maddelerini iceren yumurta driinleri (21.06 pozisyonu).
) Lesitin (29.23 pozisyonu).

)

Yumurta beyazi (yumurta albumini) (35.02 pozisyonu).

04.09- TABIi BAL.

Bu pozisyon, ne seker ne de herhangi diger bir madde ilave edilmemis olmak sartiyla, arilar (Apis
mellifera) veya diger bdcekler tarafindan Uretilen santrif(j edilmis veya petekte olan ya da petek
parcalari iceren ballari kapsar. Bu ballar, gigek kaynaklari, mensei veya rengi itibariyle tanimlanabilirler.

Suni bal ve tabii balla suni bal karisimlari bu pozisyona dahil degildir (17.02 pozisyonu).
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04.10- BOCEKLER VE TARIFENIN BASKA YERINDE BELIRTILMEYEN VEYA YER ALMAYAN
HAYVANSAL MENSELI YENILEBILEN DIGER URUNLER.

0410.10 - Bocekler

0410.90 - Digerleri

Bu pozisyon, bocekleri (Bu Fasilin 6 nolu Notunda tanimlanmig) ve tarifenin herhangi bir yerinde
belirtiimeyen veya yer almayan insan tiketimine uygun hayvansal menseli Grinleri kapsar. Ancak, insan
tiketimine  uygun olmayan cansiz  bdcekler (unlar ve kaba wunlar dahil) 05.11
pozisyonunda siniflandirilir

Bu pozisyona asagida yazili olanlar dahildir:

(1) Kaplumbaga yumurtalari. Bunlar, nehir veya deniz kaplumbagalarinin yumurtalaridir; taze,
kurutulmus veya diger sekilde dayanikliliklari artiriimig olabilirler.

Kaplumbaga yumurtasi yadi bu pozisyona dahil degildir (15.06 pozisyonu).

(2)  Salanganes yuvalari ("kus yuvasi"). Bunlar, hava ile temas edince siratle sertlesen, kuslar
tarafindan salgilanan bir maddeden olugsmaktadir. Yuvalar, bir isleme tabi tutulmamis olabilirler
veya tiiketime uygun hale getirmek Uzere tuylerden, havdan, toz ve diger kirlerden temizlenmis
olabilirler. Bunlar, genel olarak, beyazimsi serit veya ip seklindedirler. Salanganes yuvalari,
proteince zengin olur, 6zellikle corba veya diger gida mustahzarlarinin yapiminda kullanilirliar.

Bu pozisyona, yenilen veya yenilmeyen sivi veya kurutulmus hayvan kani dahil degildir
(05.11 veya 30.02 pozisyonlari).
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